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LABORATORIO DE SALUD PUBLICA (Madrid Salud)
AYUNTAMIENTO DE MADRID

Direccion: C/ Emigrantes, 20; 28043 Madrid

la Norma UNE-EN ISO/IEC 17025: 2005 (CGA-ENAC-LEC), para la realizacion de:

Ensayos en productos agroalimentarios

Categoria 0 (Ensayos en el laboratorio permanente)

PARTE A: UNIDAD DE ANALISIS FiSICO-QUIMICOS:

A.1) SECCION DE ANALISIS COMPOSICIONAL

Andlisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

PRODUCTO/MATERIA
L A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Carnes y productos
carnicos

Cenizas por gravimetria

Procedimiento interno

MA-04-COMP
Nitrégeno proteico por volumetria (Método | Procedimiento interno
Kjeldahl) MA-27-COMP
Humedad por gravimetria O.M. 31/07/79. Anexo Il.
Apdo. 10

Carnes y productos
carnicos (excepto
liofilizados)

Grasa por gravimetria

Procedimiento interno
MA-06-COMP

Carnes y productos
carnicos, pescados y
productos de la pesca

Dioxido de azufre por volumetria
(= 38 mg/kg)

Procedimiento interno
MA-18-COMP

Envases de carnes y
productos carnicos

Peso neto y escurrido por gravimetria

Procedimiento interno
MA-15-COMP

Esta revision sélo contiene modificaciones formales, sin incluir cambios técnicos con respecto a la
revision n° 11 de fecha 24/04/09.

El presente anexo técnico esta sujeto a posibles modificaciones. La vigencia de la acreditaciéon puede confirmarse en la web de ENAC

(http: www.enac.es)
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Pescados y productos de
la pesca

Cenizas por gravimetria

Procedimiento interno
MA-01-COMP

Grasa por gravimetria

Procedimiento interno
MA-20-COMP

Humedad por gravimetria

Procedimiento interno
MA-23-COMP

Nitrégeno proteico por volumetria (Método

Kjeldahl)

Procedimiento interno
MA-28-COMP

Envases de pescado y
productos de la pesca y
acuicultura, (a excepcion
de las anchoas y las
conservas de
cefaldpodos, mejillon,
almeja y berberecho)

Peso neto y escurrido por gravimetria

Procedimiento interno
MA-11-COMP

Pescados y productos de
la pesca congelados
glaseados envasados y
productos alimenticios
congelados que se
presenten sin envasar

Contenido neto y glaseado por gravimetria

RD 1521/84, Anexo 7.
Orden PRE/ 3360/2004.

Anchoas envasadas

Peso neto y escurrido por gravimetria

OM 07/08/72, Anexo Il.

Conserva de mejillon,
almeja y berberecho

Peso neto y escurrido por gravimetria

OM 15/10/85, 10.4.3.y 10.4.4

Conserva de cefalopodos

Peso neto y escurrido por gravimetria

OM 17/01/86, Anexo |

Leches natural,
pasterizada, esterilizada
y UHT, enteras,
semidesnatadas y
desnatadas

Proteina por volumetria

AOAC, método 991.20
Apdo. 33.2.11, 172 edicién (2005)

Extracto seco total por gravimetria

Procedimiento interno
MA-49-COMP

Extracto seco magro lacteo

Procedimiento interno
MA-51-COMP

Lactosa por volumetria

Cenizas por gravimetria

Acidez por volumetria

OM 31/01/77,
Apdo. 4

Apdo. 6

Apdo. 8 (a)
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Productos de bolleria,
pasteleria y reposteria,
Harina de trigo, Cereales
en copos o expandidos,
Galletas y Pastas
alimenticias

Hidratos de carbono por gravimetria

Procedimiento interno
MA-62-COMP

Cereales y sus
derivados, harinas,
pastas alimenticias,
galletas, pan, legumbres,
turrones y mazapanes

Nitrégeno proteico por volumetria (Método
Kjeldahl)

Procedimiento interno
MA-09-GE

Cereales y derivados

Humedad por gravimetria

Cenizas por gravimetria

O.M. 31/1/77, Anexo I
Apdo. 2

Apdo. 3

Harina de trigo; productos
de bolleria, pasteleria'y
reposteria; turrones y
mazapanes; horchatas

Grasa por gravimetria

Procedimiento interno
MA-61-COMP

Cereales en copos o
expandidos

Humedad por gravimetria

Cenizas por gravimetria

Grasa por gravimetria

O.M. 14/1/88, Anexo.
Apdo. 2

Apdo. 3

Apdo. 4

Pastas alimenticias

Humedad por gravimetria

Cenizas por gravimetria

Grasa por gravimetria

RD 1093/1987, Anexo I.
Apdo. 2

Apdo. 3

Apdo. 4

Galletas

Humedad por gravimetria

Cenizas por gravimetria

Grasa por gravimetria

O.M. 2/11/87, Anexo |.
Apdo. 2

Apdo. 3

Apdo. 4
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Legumbres Humedad por gravimetria Procedimiento interno
MA-56-COMP
Miel Cenizas por gravimetria 0O.M. 12/6/86, Anexo |, Apdo. 8
Cacao y chocolate Grasa por gravimetria UNE 34082: 1976
Productos de pasteleria, Humedad por gravimetria Procedimiento interno
confiteria y bolleria, MA-55-COMP
chocolates, café
Productos de pasteleria, Cenizas por gravimetria Procedimiento interno
confiteria y bolleria; MA-60-COMP
turrones y mazapanes;
especias; café, cacao, té y
sus derivados; platos
preparados y derivados
Alimentos Fibra dietética total por método enzimatico-| AOAC. Método 985.29, capitulo
gravimétrico 45.04.07, 18° edicién (2005)
Andlisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carnes y productos | Fésforo por espectrofotometria UV-Visible O.M. 31/7/79, Anexo I
carnicos Apdo. 7
Hidroxiprolina por espectrofotometria UV- visible | Apdo. 12
(20,15%)
Almidoén por espectrofotometria UV-Visible O.M. 1/12/81, Anexo llI, Apdo. 3
(método cuantitativo)
Crustaceos y moluscos Acido bérico y/o sus sales por espectrofotometria | Procedimiento interno
UV-Visible MA-41-COMP
(= 175 mg/Kg)
Anadlisis fisico-quimicos
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carnes y productos Almidén por colorimetria (método cualitativo) O.M. 31/07/79, Anexo I,
carnicos Apdo. 2
pH mediante potenciometria Apdo. 15
(4,0 — 9,0 uds. de pH)
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Pescados y productos de
la pesca

pH mediante potenciometria
(4,0 - 9,0 uds de pH)

Procedimiento interno
MA-10-GE

A.2) - SECCION DE ANALISIS POR ENZIMOINMUNOENSAYO Y ELECTROFORESIS

Analisis mediante métodos

basados en técnicas de enzimoinmunoensayo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Determinacion de gluten mediante ELISA | Procedimiento interno

sandwich (anticuerpo R5)

(= 20 mg/kg en gluten)

MA-68-EE

Frutos secos, cacahuetes
y especias

Aflatoxinas B4, B,, G1 y G, por ELISA (método
cualitativo)

Limite de deteccion

Frutos secos: 2 ug/kg (suma de aflatoxinas)
Especias: 5 ug/kg (suma de aflatoxinas)

Procedimiento interno
MA-42-EE

Analisis mediante métodos

basados en técnicas de electroforesis

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Carnes y productos | Deteccion de mezclas de especies por |Procedimiento interno

carnicos no tratados por el | Isoelectroenfoque (IEF) MA-56-EE

calor (ovino, vacuno,

pollo, y cerdo)

Pescados no tratados por
el calor

Identificacion de especie por Isoelectroenfoque
(IEF)

Procedimiento interno
MA-60-EE

Analisis mediante métodos

basados en técnicas de cromatografia en capa fina

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Bebidas refrescantes,
granizados, productos de
pasteleria, confiteria y
bolleria; turrones y
mazapanes;
mermeladas, gelatinas y
especias

Colorantes artificiales acidos por cromatografia
en capa fina (CCF) (método cualitativo)

E-102 E-123 E-129
E-104 E-124 E-131
E-110 E-127 E-133
E-122 E-128 E-142

Procedimiento interno
MA-02-GE
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Horchatas, granizados y
sorbetes, bebidas
refrescantes, mermeladas,
confituras y jaleas, zumos

Residuo seco soluble por refractometria

Procedimiento interno
MA-16-EE

Analisis fisico-quimicos

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Horchatas, granizados y
sorbetes, bebidas
refrescantes, mermeladas,
confituras y jaleas;
conservas vegetales,
masas panarias, zumos

pH mediante potenciometria
(2,30 - 8,00 uds. pH)

Procedimiento interno
MA-40-EE

A.3) SECCION DE ANALISIS Y CONTROL DE AGUAS

Andlisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aguas de consumo

Aguas continentales

Nitritos por espectrofotometria UV-Visible

(= 0,02 mg/l, en ién nitrito)

Procedimiento interno
MA-03-AC

Sulfatos por turbidimetria
(= 3,4 mg/l de i6n sulfato)

Procedimiento interno
MA-06-AC

Nitratos por espectrofotometria UV-Visible

(= 1,0 mg/l de i6n nitrato)

Procedimiento interno
MA-07-AC

Turbidez por turbidimetria
(= 0,20 UNT)

O.M. 01/07/87, Anexo |,
Apdo. 3

Color por colorimetria

Apdo. 2

Silice por espectrofotometria UV-Visible
(2 0,11 mg SiO,/l)

Procedimiento interno
MA-17-AC

Fosfatos por espectrofotometria UV-Visible
(= 0,10 mg de fésforo /)

Procedimiento interno
MA-10-AC
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aguas de consumo

Aguas continentales

Residuo seco por gravimetria

Procedimiento interno
MA-01-AC

Cloro residual libre y combinado por volumetria

(= 0,10 mg/l, expresado como cloro total)

Procedimiento interno
MA-02-AC

Cloruros por volumetria (método de Mohr)

(23 mg/l en ion cloruro)

Procedimiento interno
MA-04-AC

Dureza por volumetria

(= 12,0 mg/l, en carbonato calcico)

Procedimiento interno
MA-42-AC

Calcio por volumetria
(z 0,4 mg/l)

Procedimiento interno
MA-26-AC

Magnesio por volumetria
(2 0,50 mg/l)

Procedimiento interno
MA-27-AC

Alcalinidad (bicarbonatos) por volumetria

O.M. 31/07/79, Apdo. 6

Oxidabilidad mediante volumetria
(20,71 mg OJl)

Procedimiento interno
MA-18-AC

Analisis fisico-quimicos

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aguas de consumo

Aguas continentales

Fluoruros mediante por potenciometria
(electrodos selectivos)

(2 38 ug/l)

O.M. 17/9/81, Anexo I,
Apdo. 14

Amonio por potenciometria
(electrodos selectivos)

(0,06 mg de ién amonio /| H,0)

Procedimiento interno
MA-13-AC

Cianuros libres por potenciometria
(= 10 ug/l)

Procedimiento interno
MA-14-AC

pH por potenciometria
(3 - 10 uds. pH))

Procedimiento interno
MA-15-AC

Conductividad eléctrica a 20°C
(2 3,5 uS/cm)

Procedimiento interno
MA-16-AC
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PARTE B: UNIDAD DE TECNICAS INSTRUMENTALES Y CONTAMINANTES

B.1) SECCION DE TECNICAS CROMATOGRAFICAS

Analisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aceites de oliva

Determinacion de los acidos grasos libres (método
en frio)

RCEE 2568/91, Anexo |l

Aceites y grasas
vegetales y animales

Humedad y materias volatiles por gravimetria

Grado de acidez por volumetria

O.M. 31/1/77;
Apdo. 9 (a)

Apdo.10

indice de peréxidos por volumetria

RCEE 2568/91, Anexo I

Aceites y
calentados

grasas

Compuestos polares por gravimetria

Procedimiento interno
MA-38-AG

Andlisis en aceites y grasas mediante métodos basados en técnicas cromatog

raficas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aceites y grasas

Ceras mediante cromatografia de gases con
detector de ionizacion de llama (CG-FID)

RCEE 702/2007, Anexo IV

Composicion esterdlica de la fraccion
insaponificable y esteroles totales por cromatografia
de gases con detector de ionizacion de llama (CG-
FID)

Contenido en Eritrodiol y Uvaol por cromatografia de
gases con detector de ionizacion de llama (CG-FID)

RCEE 2568/91,
Anexo V

Anexo VI

Esteres metilicos de 4&cidos grasos por
cromatografia de gases con detector de ionizacion
de llama (CG-FID))

RCEE 2568/91. Anexo X-A.
RCE 796/02. Anexo X-B.

Alcoholes alifaticos mediante cromatografia de
gases con detector de ionizacion de llama (CG-FID)

RCEE 2568/91. Anexo XIX.
RCE 796/02.

Contenido de acido palmitico en posicion 2 de los
triglicéridos, por cromatografia de gases con
detector de ionizacion de llama

COl/ T.20/Doc n° 23, 2001

Aceites de oliva virgen,
aceite de orujo sin refinar
y aceites vegetales con
bajas concentraciones
de estigmastadienos

Estigmastadienos por cromatografia en columna y
cromatografia de gases con detector de ionizacion
de llama

RCEE 2568/91. Anexo XVII.
RCEE 656/95
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aceites vegetales
refinados

Esterenos por cromatografia de gases con detector
de ionizacién de llama (CG-FID)

COI/T.20/DOC N° 16 Rev. 1;
2001

Materias grasas no
hidrogenadas

Isbmeros trans por cromatografia de gases con
detector de ionizacién de llama (CG-FID)

RCEE 2568/91. Anexo X-A.
RCE 796/02. Anexo X-B.
RCEE 1429/92. Anexo Il.
Pto. 6.

Aceites y
calentados

grasas

Compuestos polares por cromatografia en columna

O.M. de 26/1/89, Anexo

Analisis en aceites y grasas mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aceites y grasas

Prueba espectrofotométrica en el ultravioleta

Koz
Ka7o
AK

RCEE 2568/91, Anexo IX

Anadlisis en alimentos mediante métodos basados en técnicas de cromatografia de gases

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Leche, derivados y Composicion en acidos grasos por cromatografia de| ISO 15885:2002  (FIL/IDF

grasas lacteas gases con detector de ionizacion de llama (CG-FID) | 184:2002)

Alimentos (productos de
pasteleria, bolleria,
galletas, pastas
alimenticias, pan y panes
especiales, productos de
aperitivo, alimentos
dietéticos, platos
preparados, preparados
carnicos, conservas,
chocolates, huevos y
derivados)

Composicion en acidos grasos por cromatografia de
gases con detector de ionizacion de llama (CG-FID)

Ac. Ramificados de 17 atomos

Ac. Butirico : _
Ac. Caproico de carbono (iso; ante-iso)
Ac. Caprilico Ac. Heptadecanoico

Ac. Capricho Ac. Heptadecenoico

Ac. Decenoico Ac. iso-Estearico

Ac. Laurico Ac. Estearico

Ac. Lauroléico Ac. Octadecenoicos

Ac. Tridecanoico Ac. Octadecadienoicos
Ac. Miristico Ac. Octadecatrienoicos
Ac. Miristoléico Ac. Arcaico

Ac. ramificados de 15 atomos Ac. Araquidonico

AC. Eicosenoico

Ac. Eicosadienoico

Ac. Eicosapentaenoicos
Ac. Behénico

Ac. Docosenoicos

Ac. Docosahexaenoicos
Ac. Lignocérico

de carbono (iso; ante-iso)
Ac Pentadecanoico

Ac. Pentadecenoico

Ac. iso-Palmitico

Ac. Palmitico

Ac. Palmitoléico

Procedimiento interno
MA-03-AG
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Alimentos (aceites y
grasas comestibles,
platos preparados,
productos dietéticos,
bolleria, pasteleria, nata,
mantequilla, queso y
salsas de mesa)

Colesterol por cromatografia de gases con detector
de ionizacién de llama (CG-FID)

(2 1mg/100 g)

Procedimiento interno
MA-15-AG

B.2) DIVISION DE CROMATOGRAFIA DE GASES

Analisis fisico-quimicos en bebidas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Bebidas espirituosas, tequila
y otras bebidas alcohdlicas
Vinos y derivados

Cervezas

Grado alcohdlico por areometria

Procedimiento interno
MA-01-BA

Sidras

Grado alcohdlico por areometria.

O.M. 30/6/80, Anexo |, Punto
4

Sidras y Cervezas

Grado alcohdlico por densimetria electronica.

Procedimiento interno
MA-35-BA

Vinos y derivados

Grado alcohdlico por densimetria electrénica.

RCE 355/2005, Anexo,
Apdo. 4c

Bebidas espirituosas, tequila
y otras bebidas alcohdlicas

Grado alcohdlico por densimetria electronica.

RCEE 2870/2000,
Apdo. 1, método B

Anexo,

Tequila y bebidas alcohdlicas

Grado alcohdlico por areometria.

Grado alcohdlico por densimetria electronica.

NMX-V-013-NORMEX 2005,
Apdo. 5.

Apdo. 6.
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Analisis en bebidas mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Vinos y derivados

Acidez total por volumetria

Acidez volatil por volumetria

Dioxido de azufre total por volumetria (método
de Paul)

RCEE 2676/90, Anexo.
Punto 13

Punto 14

Punto 25, Apdo. 2.2

Cervezas Dioxido de azufre por volumetria (método de | Procedimiento interno

Paul) MA-04-BA

Acidez total por volumetria 0O.M. 15/10/85, Anexo |, Punto 5
Sidras o . ’

Dioxido de azufre total por volumetria (método | O.M. 30/6/80, Anexo |,

de Paul) Punto 4

Acidez volatil por arrastre de vapor y volumetria. | Punto 4
Vinagres Acidez total por volumetria O.M. 31/1/77, Anexo IV,

Vinagres. Punto 2

Zumos de uva

Dioxido de azufre total por volumetria (método
de Paul)

O.M. 27/4/88, Punto 21(a)

Zumos de frutas

Dioxido de azufre total por volumetria (método
de Paul)

0.M. 29/1/88, Anexo |,
Punto 18(a)

Bebidas espirituosas, tequila
y otras bebidas alcohdlicas

Extracto seco total por gravimetria.

RCEE
apartado 2

2870/2000, Anexo,

Extracto seco total por gravimetria.

Procedimiento interno
MA-29-BA

Tequila y bebidas alcohdlicas

Extracto seco total por gravimetria

NMX-V-017-NORMEX 2005,
apartado 5.

Andlisis en bebidas mediante métodos basados en técnicas cromatograficas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Bebidas espirituosas, tequila
y otras bebidas alcohdlicas

Metanol y congéneres volatiles (aldehidos,
ésteres y alcoholes superiores) por
cromatografia de gases con detector de

ionizacion de llama (CG-FID)

RCEE 2870/2000, Anexo,
apartado 3
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Vinos, sidras y bebidas

Metanol por cromatografia de gases con detector

Procedimiento interno

derivadas de la manzana, de ionizacién de llama (CG-FID) MA-02-BA

vinagres (2 0,004 g/l)

Tequila y bebidas alcohdlicas | Metanol y congéneres volatiles (aldehidos, | NMX-V-005-NORMEX 2005,
ésteres y alcoholes superiores) por [ Apdo. 5.
cromatografia de gases con detector de

ionizacion de llama (CG-FID)

B.3) DIVISION DE ESPECTROMETRIA DE ABSORCION ATOMICA

Analisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia atdmica

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aguas de consumo humano
Aguas continentales

Metales por espectrometria de absorcion
atémica (atomizacion por llama)

Calcio (20,12 mg/l)

Magnesio (20,02 mg/l)
Cobre (20,08 mg/l)
Hierro (2100 ug/l)

Sodio (20,04 mg/l)
Potasio (20,05 mg/l)
Cinc (20,05 mg/l)

Procedimiento interno
MA-21-AA
Procedimiento interno
MA-19-AA
Procedimiento interno
MA-23-AA
Procedimiento interno
MA-24-AA

O.M. 31/7/79, BOE 208,
(30/8/79), Apdo. 12

Procedimiento interno
MA-29-AA

O.M. 01/07/87, Anexo |,
Apdo. 14

Metales por espectrometria de absorcién

atomica (atomizacion electrotérmica)
Plomo (=5  ug/l)
Cadmio (>0,5 ug/l)
Cromo (=4 ug/l)
Aluminio (210  ug/l)
Niquel (210  ug/l)
Manganeso (21  ug/l)
Plata (=1 ug/l)

Procedimiento interno
MA-31-AA

Mercurio por espectrometria de absorcidon
atémica (generacion de hidruros)
(20,5 ug/l)

Procedimiento interno
MA-30-AA
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Alimentos, bebidas
alcohdlicas y analcohdlicas
(zumos) y vinagres

Magnesio por espectrometria de absorcidon

atémica (atomizacion por llama)
Alimentos: (>4 mg/Kg)
Bebidas: (21 mg/l)

Procedimiento interno
MA-11-AA

Alimentos, bebidas
alcohdlicas y analcohdlicas
(zumos)

Metales por espectrometria de absorcion
atomica (atomizacion por llama)

Alimentos Bebidas

Sodio: (21 mg/100g) (21 mg/ll)
Potasio: (=1 mg/100g) (21 mg/l)
Calcio: (2100 mg/Kg) (21 mg/l)
Cobre: (20,1 mg/Kg) (=2 0,1 mg/ll)
Hierro: (= 0,5 mg/Kg) (= 0,2 mg/l)
Cinc: (= 0,5 mg/Kg) (=2 0,1 mg/l)
Cadmio: (20,02 mg/Kg) (= 0,02 mg/l)
Plomo: (= 0,04 mg/Kg) (= 0,04 mg/l)

Procedimiento interno
MA-34-AA

Procedimiento interno
MA-11-AA

Procedimiento interno
MA-09-AA

Pescados y productos de la
pesca

Mercurio por espectrometria de absorcion
atomica (generacion de hidruros)

(= 0,05 mg/Kg)

Procedimiento interno
MA-05-AA

B.4) DIVISION DE CROMATOGRAFIA DE LiQUIDOS

Andlisis en alimentos mediante métodos basados en técnicas de cromatografia liquida

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Alimentos (excepto salsas de
mostaza) y bebidas

Conservadores (acido soérbico, benzoico y
ésteres metilicos, etilicos y propilicos del acido
p-hidroxibenzoico 'y sus  sales) por
cromatografia liquida con detector de diodos en
serie (CL-DAD)

Bebidas: (2 5 mg/l)
Alimentos: (= 50 mg/Kg)

Procedimiento interno
MA-04-GE

Alimentos y bebidas

Azucares (fructosa, glucosa, sacarosa, maltosa
y lactosa), por cromatografia liquida con
detector de indice de refraccion (CL-RID)

Muestras liquidas: (= 5mg/100ml)
Muestras solidas: (> 0,259/100g)
Productos lacteos liquidos: (= 0,259/100 ml)

Procedimiento interno
MA-05-GE
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Productos carnicos frescos,
curados y semicurados

Nitritos y nitratos por cromatografia liquida con
detector de diodos en serie (CL-DAD)

Procedimiento interno
MA-08-GE

Nitritos: (=2 25 mg/Kg en nitrito sédico)
Nitratos: (= 50 mg/Kg en nitrato sédico)
Verduras Nitratos por cromatografia liquida con detector | Procedimiento interno
de diodos en serie (CL-DAD) MA-08-GE
(=2 250 mg/kg, expresado en ién nitrato)
Productos de Ila pesca|Histamina por cromatografia liquida con Procedimiento interno

(frescos y en conserva) vy
vinos

detector de fluorescencia (CL-FLD)

(= 10 mg/Kg en productos de la pesca)
(2 1 mg/l en vinos)

MA-12-HPLC

Salsas y pimenton

Determinacion  cualitativa de  colorantes
artificiales por cromatografia liquida con
detector de diodos en serie (CL-DAD)

Salsas Pimentoén
Sudanl: (20,5 mg/Kg) (= 1,25 mg/Kg)
Sudan IV: (=2 1,0 mg/Kg) (= 2,5 mg/Kg)

Procedimiento interno
MA-18-HPLC

Alimentos y bebidas a base
de manzana

Patulina por cromatografia liquida con detector
de diodos en serie (CL-DAD)

Alimentos (= 5,0 ug/Kg)
Bebidas (= 5,0 ug/Kg)

Procedimiento interno
MA-19-HPLC

Alimentos y bebidas

Edulcorantes (ciclamato y aspartame) por
cromatografia liquida con detector de indice de
refraccion (CL-RID)

Alimentos (=2 100 mg/Kg)
Bebidas (=2 10 mg/l)
Productos lacteos (= 40 mg/Kg)

Procedimiento interno
MA-05-HPLC

Bebidas

Cafeina por cromatografia liquida con detector
de diodos en serie (CL-DAD)

(= 10 mg/l)

Procedimiento interno
MA-07-HPLC

Alimentos y bebidas

Edulcorantes (sacarina y acesulfame) por
cromatografia liquida con detector de diodos en
serie (CL-DAD)

Alimentos (2 100 mg/Kg)
Bebidas (2 10 mg/l)
Productos lacteos (= 40 mg/Kg)

Procedimiento interno
MA-07-HPLC
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Alimentos a base de maiz

Fumonisinas B, y B, por cromatografia liquida,
con detector de fluorescencia (CL-FLD)

Fumonisinas B4 :(=2 77 ug/Kg)
Fumonisinas B, :(= 23 ug/Kg)

Procedimiento interno
MA-15-HPLC

Frutos secos, cacahuetes,
especias, cereales y
alimentos infantiles

Aflatoxinas B4, By, G4 y G, por cromatografia
liquida con detector de fluorescencia (CL-FLD)

Frutos secos, cacahuetes, cereales y especias:
(2 1 ug/Kg)

Alimentos infantiles:
(=2 0,05 ug/Kg )

Procedimiento interno
MA-22-HPLC

Leche liquida y en polvo;
preparados y alimentos de
continuacion para lactantes y
alimentos de regimenes
especiales para lactantes.

Aflatoxina My por cromatografia liquida, con
detector de fluorescencia (CL-FLD)

(= 0,005 ug/Kg)

Procedimiento interno
MA-20-HPLC

Tequila y bebidas alcohdlicas

Furfural por cromatografia liquida con detector
de diodos en serie (CL-DAD)

NMX-V-004-NORMEX 2005,
Apdo. 6

B.5) DIVISION DE ANALISIS DE RESIDUOS

Andlisis de residuos pla

uicidas mediante métodos basados en técnicas de cromatografia de gases

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Tomate, calabacin,
lechuga y limon

Residuos de plaguicidas por cromatografia de gases con
detector de espectrometria de masas (CG-MS/MS)

Aldrin (20,01 mg/Kg) Imazalilo (20,01 mg/Kg)
Bromopropilato (20,01 mg/Kg) Iprodiona (20,01 mg/Kg)
Carbofenotion (20,01 mg/Kg) Mercabam (20,01 mg/Kg)
Cipermetrina 1 (20,01 mg/Kg) Metalaxilo (20,01 mg/Kg)
Clorpirifos etil (20,01 mg/Kg) Metidation (20,01 mg/Kg)
Clorpirifos metil (20,01 mg/Kg) Mevinfos (20,01 mg/Kg)
Diazinon (20,01 mg/Kg) Mirex (20,01 mg/Kg)
Dicofol (20,01 mg/Kg) Paration etil (20,01 mg/Kg)
Dieldrin (20,01 mg/Kg) Paration metil (20,01 mg/Kg)
Dimetoato (20,01 mg/Kg) Permetrina (20,01 mg/Kg)
o-Endosulfan (20,01 mg/Kg) Pirimifos metil (20,01 mg/Kg)
B-Endosulfan (20,01 mg/Kg) Propizamida (20,01 mg/Kg)
Fention (20,01 mg/Kg) Procimidona (20,01 mg/Kg)
HCH-y (20,01 mg/Kg) Triazofos (20,01 mg/Kg)
HCB (20,01 mg/Kg) Vinclozolina (20,01 mg/Kg)

Procedimiento interno
MA-10-RP
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Analisis de residuos zoosanitarios mediante métodos basados en técnicas cromatograficas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Mieles, jaleas, productos
céarnicos y productos de
la pesca, leche

Cloranfenicol por cromatografia liquida por
espectrometria de masas (CL-MS/MS)

(CCa= 0,10 ug/Kg)

Procedimiento interno
MA-16-RP

Conforme a la Decision
2002/657/CE

CCa: Limite de decision segun la Decision de la Comision 2002/657/CE (DOCE 17/08/2002)

PARTE C: ENSAYOS DE DETECCION DE TRIQUINA (PARASITOLOGICO)

Analisis mediante métodos basados técnicas de parasitologia

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Carne fresca y productos
carnicos derivados de las
especies porcina, equina y
jabalina y otras especies
animales susceptibles de

ser infestada por
nematodos del género
Trichinella

Deteccion de larvas de triquina (Trichinella spp)

RCE 2075/2005, Anexo |,
Capitulo |

PARTE D: UNIDAD TECNICA DE MICROBIOLOGIA

D.1) SECCION DE PARASITOLOGIA Y BIOLOGIA MOLECULAR

Andlisis mediante métodos basados en técnicas de bioensayo con ratén

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Moluscos bivalvos Deteccion de toxinas lipofilicas mediante | Procedimiento interno
bioensayo en ratones MA-23-Z0

AOQ (acido ocadaico)

DTXs (dinofisistoxinas)
PTXs (pectenotoxinas)

(= 160ug de equivalentes de acido ocadaico por

kg)

Moluscos bivalvos

Biotoxinas paralizantes (PSP) mediante
bioensayo en ratones.

AOAC, 2005, Official Method
959.08. Biological Method
49.10.01
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Deteccién de material vegetal transgénico (p-35S) | Procedimiento interno

mediante PCR (método de cribado)

Deteccion de soja transgénica Roundup Ready
(gen cp4 epsps) mediante Nested-PCR

Deteccién de maiz transgénico (gen crylA(b)
mediante Nested-PCR)

MA-27-ZO

Andlisis mediante métodos basados técnicas de parasitologia

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Pescados y productos de
la pesca

Deteccion de nematodos de la familia Anisakidae

Procedimiento interno
MA-47-Z0

Ensayo de mediante métodos basados en otras técnicas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Queso fresco

Determinacion cualitativa de aglutininas de

Brucella spp mediante aglutinacion

Procedimiento interno
MA-25-Z0




D.2) SECCION DE MICROBIOLOGIA DE AGUAS
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Aguas de consumo

Aguas continentales

Recuento de coliformes

(Filtraciéon)

UNE-EN ISO 9308-1:2001

Recuento de coliformes termotolerantes

(Filtracion)

Procedimiento interno
MA-19-MlI

Recuento de enterococos intestinales

(Filtracion)

UNE-EN ISO 7899-2:2001

Recuento en placa de microorganismos

cultivables a 22°C y 36°C

UNE-EN ISO 6222:1999

Recuento de estafilococos patdgenos

(Filtracion)

AFNOR XP T 90-412:2006

Recuento de Staphylococcus aureus

(Filtracion)

Procedimiento interno
MA-30-MI

Recuento de Escherichia coli

(Filtracion)

UNE-EN ISO 9308-1:2001

Recuento de Clostridium sulfito reductores

(Filtracion)

Procedimiento interno
MA-16-MI

Recuento de Clostridium perfringens

(Filtracion)

Health Protection Agency,
National Standard Method,
Reference n° W 5i3.1, Issue
date: 03/05/05

Recuento de Pseudomonas aeruginosa

(Filtracion)

UNE-EN ISO 12780:2003

Investigacion de Salmonella spp.

ISO 6340:1995




D.3) SECCION DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

Analisis mediante técnicas basadas en aislamiento en medios de cultivo
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Alimentos Recuento en placa de Clostridium perfringens ISO 7937:2004

Recuento en placa de Estafilococos coagulasa
positivos

ISO 6888-2: 1999/FDAM 1: 2003

Recuento en placa de Staphylococcus aureus

Procedimiento interno
MA-25-MlI

Recuento en placa de Clostridium sulfito
reductores

AFNOR NF-XP-V08-061: 2005

Recuento en placa de mohos y levaduras a 25°C

AFNOR NF-ISO 7954:1998

Recuento en escala de Enterobacteriaceae

Procedimiento interno
MA-03-MI

Recuento en placa de microorganismos a 30°C

SO 4833:2003

Recuento en placa de coliformes

AFNOR NF-V08-050 Febrero-99

Recuento en placa de Escherichia coli
f-glucuronidasa positivo

Procedimiento interno
MA-66-MI

Recuento en placa de Listeria monocytogenes

Procedimiento interno
MA-75-MI

Investigacion de Escherichia coli presuntivo

NF ISO 7251:2005

Investigacion de Salmonella spp

ISO 6579/AC 1:2004

Investigacion de Staphylococcus aureus

Procedimiento interno
MA-31-MlI

Analisis mediante métodos de ensayo basados en técnicas de inmunofluorescencia

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Alimentos Investigacion de Salmonella spp por Procedimiento interno

inmunofluorescencia automatizada (ELFA)

MA-40-MI

Alimentos (excepto
productos crudos)

Investigacion de Listeria monocytogenes por
inmunofluorescencia automatizada (ELFA)

Procedimiento interno
MA-41-MI




