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| 1. INTRODUCCION

El Control Oficial de los Alimentos implica necesariamente, entre otras
actuaciones, el control de los riesgos que puedan afectar a la salud de los
consumidores, asociados al tipo de alimento que elabora o manipula la empresa
alimentaria, al tipo de actividad que desarrolla y al tipo de procesado y de
distribucion de los alimentos. De igual forma, requiere una gestion eficaz de esos
riesgos y el funcionamiento de los sistemas de control que supervisan la aplicacion
de las reglamentaciones vigentes.

En el municipio de Madrid, el Control Oficial de los Alimentos parte de un
planteamiento global que ordena las actuaciones que la Inspeccién Municipal
realizar en el marco del PLAN DE ACTIVIDADES PROGRAMADAS EN MATERIA
DE CONTROL OFICIAL DE ALIMENTOS y que afecta a los Departamentos de
Servicios Sanitarios, Calidad y Consumo de los Distritos, al Laboratorio de Salud
Pdblica, al Departamento de Inspecciéon Central y a la Unidad Técnica de
Mercamadrid, perteneciente al Departamento de Seguridad Alimentaria de Madrid-
Salud.

Mediante este Plan se pretende dar cumplimiento al mandato Comunitario
derivado del Reglamento (CE) 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo,
“sobre los controles oficiales efectuados para garantizar la verificacion del
cumplimiento de la legislacién en materia de piensos y alimentos ...”, asi como a las
directrices contenidas en el del Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena
Alimentaria 2011-2015, elaborado por la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria
y Nutricion (AESAN), del Ministerio de Sanidad y Politica Social, en colaboracion con
el Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino, en todo lo relacionado con
la terminologia, criterios, estructura, organizacion y gestion de los programas de
control oficial.

Habida cuenta de la gran variedad de productos alimenticios que se muestrean,
la diversidad y la complejidad de las distintas normativas de aplicacion, resulta
conveniente recoger en una Guia, de forma ordenada por programas, las principales
determinaciones a efectuar en cada tipo de producto, los limites legales aplicables y
los criterios de actuaciéon en funcion de los resultados obtenidos.
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De acuerdo con lo anterior, la Guia de Muestreo e Interpretacion de resultados
analiticos de productos alimenticios se estructura teniendo en cuenta los distintos
tipos de riesgos en relacion con sus correspondientes Programas de Control
integrados en el citado Plan de Actividades Programadas en materia de Control
Oficial de Alimentos.

TIPO DE < < PRINCIPALES TIPOS DE
RIESGO DENOMINACION Y NUMERACION DEL PROGRAMA DE CONTROL PRODUCTOS
Platos preparados.
3: RIESGOS BIOLOGICOS Prod. Pesca y acuicultura.
(A) Frutos secos.
S Leche  prod. lacteos.
BIOLOGICOS y prod. .

Huevos y ovoproductos
Prod. Pasteleria.
Horchatas.

Etc.

4: TOXINAS BIOLOGICAS: BIOTOXINAS MARINAS

5: CONTAMINANTES EN ALIMENTOS
(B)

6: RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Frutas y hortalizas

Prod. Pesca y acuicultura.
Carne y derivados carnicos
Aceites y grasas
Conservas

Platos preparados

Leche y prod. lacteos.

Etc

7: INGREDIENTES
TECNOLOGICOS

©

RIESGOS QUIMICOS

9: RESIDUOS DE DETERMINADAS SUSTANCIAS EN PRODUCTOS
DE ORIGEN ANIMAL

©)

11: ALERGENOS Y SUSTANCIAS QUE PROVOCAN

INTOLERANCIAS Productos alimenticios

envasados

Frutas y hortalizas
Derivados de cereales.
Prod. Pasteleria

Etc.

RIESGOS
VINCULADOS
A LA COMPOSICION

12: ALIMENTOS
BIOTECNOLOGICOS (OMG's)

14: FiSICO-QUIMICO

(A) RIESGOS BIOLOGICOS: Se incluye cualquier contaminacion por microorganismos y/o sus
toxinas. Se incluye Salmonella spp, Histamina y Anisakis.

(B) CONTAMINANTES EN ALIMENTOS: Se incluyen metales pesados (Hg, Cd, Pb), estafio
inorganico, nitratos, HAP, micotoxinas, (como aflatoxina, ocratoxina, patulina, etc), etc.

(C) INGREDIENTES TECNOLOGICOS: Se incluyen aditivos, aromas, enzimas.

(D) RESIDUOS DE DETERMINADAS SUSTANCIAS EN PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL.:
Se incluyen medicamentos veterinarios, sustancias prohibidas, etc.
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| 2. OBJETO

El objeto de esta Guia es trazar las directrices generales respecto al muestreo
e interpretacion de los resultados analiticos de los productos alimenticios analizados
en el marco del Programa de Toma de muestras y analisis que se lleva cabo en la
ciudad de Madrid.

3. ALCANCE

Esta Guia tiene caracter general y es de aplicacion a los Servicios
Municipales competentes en el Control Oficial de Productos Alimenticios en la ciudad
de Madrid.
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| 4. GLOSARIO DE TERMINOS

A efectos de esta Guia, y de acuerdo con lo estipulado en el Reglamento (CE) n°
2073/2005 de la Comision, de 15 de noviembre de 2005, relativo a los criterios
microbioldgicos aplicables a los productos y modificaciones posteriores, entre otras
referencias normativas y bibliogréaficas, se definen los siguientes términos:

MICROORGANISMOS: las bacterias, los virus, los hongos, los mohos, las algas, los
protozoos parasitos, los helmintos parasitos microscopicos y sus toxinas y
metabolitos.

CRITERIO MICROBIOLOGICO: criterio que define la aceptabilidad de un producto,
un lote de productos alimenticios o un proceso, basandose en la ausencia,
presencia o0 namero de microorganismos, Yy/o en la cantidad de sus
toxinas/metabolitos, por unidad de masa, volumen, superficie o lote. (En esta
definicion se incluye el concepto de aceptabilidad de los procesos).

CRITERIO DE SEGURIDAD ALIMENTARIA: criterio que define la aceptabilidad de
un producto o un lote de productos alimenticios y es aplicable a los productos
comercializados.

CRITERIO DE HIGIENE DEL PROCESO: criterio que indica el funcionamiento
aceptable del proceso de produccion; este criterio, que no es aplicable a los
productos comercializados, establece un valor de contaminacién indicativo por
encima del cual se requieren medidas correctoras para mantener la higiene del
proceso conforme a la legislacion alimentaria.

ALIMENTOS LISTOS PARA EL CONSUMO: alimentos destinados por el productor
o el fabricante al consumo humano directo sin necesidad de cocinado u otro tipo de
transformacion eficaz para eliminar o reducir a un nivel aceptable los
microorganismos peligrosos.

MUESTRA: conjunto compuesto de una o varias unidades, o una porcion de
materia, seleccionada por diversos medios en una poblacion o en una cantidad
importante de materia y destinada a proporcionar informacion sobre una
caracteristica dada de la poblacion o la materia estudiada y a servir de base para
una decision relativa a la poblacion o a la materia en cuestion, o al proceso que la ha
producido.

MUESTRA REPRESENTATIVA: muestra en la que se mantienen las caracteristicas
del lote del que se ha obtenido; se trata, en particular, de una muestra aleatoria
simple en la que cada uno de los elementos o incrementos del lote ha tenido las
mismas probabilidades de ser incluido en ella.

BIOTOXINAS MARINAS: las sustancias toxicas acumuladas en los moluscos
bivalvos, en particular debido a la ingestion de plancton que contenga dichas
toxinas.
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CONTAMINANTE: Cualquier sustancia que no haya sido agregada
intencionadamente al alimento en cuestion, pero que sin embargo se encuentre en el
mismo como residuo de la produccion (incluidos los tratamientos administrados a los
cultivos y al ganado y en la practica de la medicina veterinaria), de la fabricacion,
transformacion, preparacion, tratamiento, acondicionamiento, empaquetado,
transporte o almacenamiento de dicho alimento o como consecuencia de la
contaminacion medioambiental. Esta definicion no abarca las particulas extrafias
tales como, por ejemplo, restos de insectos, pelos de animales y otras.

MUESTRA PROSPECTIVA: todas aquellas muestras para analisis destinadas al
Control Oficial de Alimentos, cuya toma no ofrece al operador econdmico el
derecho a realizar contraanalisis porque de sus resultados analiticos no se deriva la
posibilidad de incoar expediente sancionador ya que su finalidad es exclusivamente
de investigacion o prospeccion. Este tipo de muestra, generalmente, esta formada
por un Unico ejemplar de muestra.

MUESTRA REGLAMENTARIA: todas aquellas muestras para analisis destinadas al
Control Oficial de Alimentos, cuya toma garantiza al operador econdmico el
derecho a realizar un contraandlisis (analisis contradictorio) y, en caso de
desacuerdo entre resultados, a realizar un tercer analisis (analisis dirimente), cuyos
resultados se consideraran definitivos. De acuerdo con lo anterior, las muestras
reglamentarias pueden ser de dos tipos:

a) Muestra reglamentaria por triplicado: constituida por tres ejemplares
homogéneos, destinados a la realizacion de los analisis inicial, contradictorio y
dirimente, segun lo estipulado en el articulo 15 del RD 1945/1983 y demas
normativas de aplicacion.

b) Muestra reglamentaria de ejemplar Gnico: constituida por un dnico
ejemplar, destinado a la realizacién de los analisis inicial, contradictorio y
dirimente, segun lo estipulado en el articulo 38.3 de la Ley 11/1998, de 9 de
julio, de Proteccion de los Consumidores de la Comunidad de Madrid y en el
articulo 34 de la Ordenanza Municipal de Proteccion de los Consumidores, de
26 de junio de 2003.

CATEGORIAS DE ALIMENTOS: grupos de alimentos que comparten determinadas
caracteristicas, las cuales condicionan la presencia en los mismos de determinados
riegos de tipo bioldgico (tales como microorganismos, parasitos, biotoxinas marinas,
histamina, etc), los cuales a su vez, son objeto de investigacion en la
correspondiente normativa de aplicacion vigente.

CUMPLIMIENTO DE LOS CRITERIOS MICROBIOLOGICOS: la obtencién de
resultados satisfactorios o aceptables, segun lo establecido en el anexo I, (del
Reglamento (CE) n° 2073/2005 y modificaciones posteriores) al efectuar pruebas
comparando con los valores fijados para los criterios, mediante la toma de muestras,
la realizaciéon de andlisis y la aplicacion de acciones correctoras, de conformidad con
la legislacion alimentaria y las instrucciones de la autoridad competente.
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INGREDIENTES TECNOLOGICOS: sustancias, con o sin valor nutritivo, utilizadas
de forma intencionada con una funcién tecnoldgica en la industria alimentaria para la
transformacion de los alimentos, sin cuya utilizacion no seria posible la
comercializacion de muchos de ellos que actualmente se encuentran disponibles en
el mercado. Se consideran como ingredientes tecnolégicos los aditivos, aromas,
enzimas y los coadyuvantes tecnolégicos alimentarios.

ALERGENOS Y OTRAS SUSTANCIAS QUE PROVOCAN INTOLERANCIA: se
consideran como tal, aquellas sustancias, de naturaleza proteica o no, que tras su
ingestion, contacto o inhalacién, son capaces de provocar en determinados
individuos, una reaccidon adversa mas o menos intensa, dependiendo de la
sensibilidad individual y del tipo de sustancia.

En las alergias, estas sustancias, denominadas alergenos, son generalmente de
naturaleza proteica y se ve implicado el sistema inmunolégico con formacion de
anticuerpos y las reacciones provocadas pueden llegar a ser mortales (choque
anafilactico). Por el contrario en las intolerancias alimentarias las sustancias pueden
ser de distinta naturaleza, no se ve implicado el sistema inmunolégico y las
reacciones provocadas suelen ser con sintomatologia gastrointestinal y de caracter
leve.

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS: los residuos, (incluidas las sustancias activas, los
metabolitos y los productos de degradacion o de reaccion de sustancias activas), de
productos biocidas, que estén presentes en los productos alimenticios, debido a su
uso en sanidad vegetal, animal o ambiental.

RESIDUOS DE SUSTANCIAS FARMACOLOGICAMENTE ACTIVAS: los residuos,
(incluidas las sustancias activas, los excipientes, los metabolitos y los productos de
degradacion), de sustancias farmacolégicamente activas que estén presentes en los
alimentos de origen animal, debido a su uso en sanidad animal.

LIMITE MAXIMO DE RESIDUOS (LMR): La concentracion maxima de un
determinado residuo, ya sea de plaguicidas o de sustancias farmacolégicamente
activas, que puede permitirse en los productos alimenticios.

PLAN DE MUESTREO: Con esta denominacion, (en el Reglamento (CE) n°
2073/2005 y modificaciones posteriores), se establecen las condiciones o requisitos
que debe reunir la muestra.

Estos requisitos son los siguientes:

“n”= Numero de (sub)unidades que componen la muestra.
“ch= Numero de (sub)unidades de la muestra que pueden dar valores entre los
I|m|tes “m” y “M” para que la muestra pueda ser considerada (en relacion con este
requisito) con resultado satisfactorio (0 aceptable). Se significa que para el criterio de
“Seguridad Alimentaria”, el valor de “c” es siempre cero, salvo para el caso de la
histamina, que es 2. Sin embargo para el criterio de “Higiene de los Procesos”, en
valor de “c” es muy variable, pudiendo oscilar, segun el microorganismo considerado
y la fase en la que se aplica el criterio, entre 0y 7.
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Dicho de otra manera, “c”, se puede definir como: Numero de (sub)unidades de la
muestra, cuyo valor podré situarse entre los valores (limites) “m” y “M”. La muestra
se considerara con resultado satisfactorio (o aceptable) si no se supera el valor de
“c”, es decir, si el resto de las (sub)unidades que componen la muestra tienen unos
valores iguales o menores que “m” y ninguno igual o mayor de “M”

m”= Valor limite umbral del numero de microorganismos. Normalmente se
considera satisfactorio un resultado si todas las subunidades (salvo el n® de “c” que
se indique) que componen la muestra tienen un valor igual o menor que “m

“M”= Valor limite maximo del ndmero de microorganismos. Normalmente se
considera insatisfactorio un resultado si una (o alguna) de las subunidades que
componen la muestra tienen un valor igual o mayor de “M”.

FASE EN LA QUE SE APLICAN LOS CRITERIOS MICROBIOLOGICOS.
En el Reglamento estudiado, se establecen dos tipos criterios microbiolégicos:

CRITERIOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA): Se aplica siempre a los
productos alimenticios ya comercializados y durante su vida Util, excepto en un caso
muy concreto que se indica al final. Por lo tanto, el limite microbiologico establecido
en el Reglamento solo es aplicable, salvo la excepciébn mencionada, al producto
puesto en el mercado y mientras dure su vida util establecida por el fabricante.

Excepcion: Este criterio se aplicara en la industria, antes de que el producto haya
dejado de estar bajo el control inmediato del fabricante (y por tanto, antes de su
comercializacion) para la investigacion de Listeria monocytogenes en aquellos
productos que pueden favorecer su desarrollo (y que no sean los destinados a
lactantes ni para usos médicos especiales), cuando el fabricante no pueda
demostrar, a satisfaccion de la autoridad competente, que el producto no superara el
limite de 100 ufc/g durante su vida Uutil.

CRITERIOS DE HIGIENE DE LOS PROCESOS (HP): La fase en que se aplica
depende tanto del producto alimenticio como del microorganismo investigado. Se
aplica siempre antes de que el producto haya sido comercializado, bien durante el
proceso de elaboracién o fabricacion o al final del mismo. En el Reglamento se
especifica la fase concreta de aplicacion. En general se suele aplicar al “final del
proceso de fabricacién”, excepto en los siguientes casos:

Canales: Después de su faenado pero antes del enfriamiento (bovinos, ovinos,
caprinos, porcinos y equinos) o tras el enfriamiento (pollos de carne y pavos)

Quesos: En el momento del proceso de fabricacion en que se prevea que el n° de
microorganismos investigados (E. coli o estafilococos coagulasa positivos,
dependiendo de la tecnologia de fabricacion) sea maximo.

Frutas y hortalizas troceadas (listas para el consumo) y zumos de frutas y hortalizas
no pasterizados (listos para el consumo): Proceso de elaboracion.

Este criterio de higiene de los procesos no se aplica a los productos ya
comercializados.
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS:. SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

ALIMENTOS LISTOS PARA EL CONSUMO

. . i Plan de L »
L Microorganismos, e treo (1) |  Limites (2) i Accién en caso
. . - Legislacion . criterio muestreo (1) Fase en la que se Interpretacion de los
Cellzpanlz: 4l alime i SRl aplicable SIS microbiolégic aplica el criterio | resultados de las pruebas 4o [EELIERES
P metabolitos 1000 n c m M P P insatisfactorios
o aplicable
Satisfactorio: si todos los
Alimentos listos para el valores observados
consumo destinados a los Productos indican ausencia de la
lactantes, y alimentos ALC-1 10 0 Ausencia en e bacteria.
listos para el consumo 25¢ durante su vida atil| . Insatisfactorio: si se El producto o
destinados a usos detecta la presencia de la lote de
médicos especiales (4-1) bacteria en cualquiera de | _ Productos
las muestras alimenticios sera
retirado o
Satisfactorio: si todos los recuperado
valores observados son | conforme a lo
100 ufc/ Productos inferiores o iguales al | dispuesto en el
5) 9 comercializados limite. articulo 19 del
. . durante su vida util| Insatisfactorio: si alguno Reglamento
Alimentos listos pa(rja el Reglamento (CE) N° de los valores observados (CE)n°
consumo que pueden 2073/2005 sobre son Superiores al limite. 178/2002 (7-1)
favorecer el desarrollo de criterios Listeria
L. monocytogenes, que no ALC-2 microbiolégicos y | monocytogenes SA Antes de que el | o e oo sitodos los | Adopcion de
sean los destinados a los modificaciones alimento haya | == " bservados otras medidas
lactantes ni para usos posteriores dejado de estar indican ausencia de la cautelares
meédicos especiales Ausencia en bajo el control bacteria
5 0 - : .
25 g (6) e;n%?géac}? ddee:a Insatisfactorio: si se Propuesta de
pem rosa detecta la presencia de la | incoacion de
alimentarl)ria que lo bacteria en cualquiera de expe_)dlerge
sancionador
ha producido las muestras
Alimentos listos para el ! S Comunicacion a
Satisfactorio: si todos los :
TSI B 10 [UEIET valores observados son | & Comunidad
farEEer &l ool a Productos inferiores o iguales al de Madrid
I‘g‘gg?g?gggﬁ::dséggﬁgs ALC-3 100 ufc/g comercializados limite.
lactantes ni para usos durante su vida Util| Insatisfactorio: si alguno
1 2% de los valores observados
TEEIES GEEETELES (1) son superiores al limite
(4-2)
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ALIMENTOS LISTOS PARA EL CONSUMO
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de fabricacion o | oml retirado o
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el producto elimine el riesgo conforme a lo
de Salmonella ) .| dispuestoen el
Semillas germinadas (listas ALC-5 Satisfactorio: si articulo 19 del
para el consumo) (8) . todos [os valores Reglamento (CE)
Reglamento (CE) . Qbservados .| n®178/2002 (7-1)
N° 2073/2005 Productos | ndican ausencia
Frutas y hortalizas troceadas | ~ & | sobre criterios Salmonella SA 5 0 comercializados Iniizgfgi(t:ct)?ig?‘si Adopcién de otras
(listas para el consumo) microbiolégicos y durante su vida | 00 = medidas
modificaciones atil se etgcta a cautelares
posteriores presencia de la
. bacteria en
Ausencia en 25 g cualquiera de las Ij-’ropue_s'taéie
muestras |ncoa%|_ont ©
expediente
Zumos de frutas y hortalizas no sancionador
pasteurizados (listos para el ALC-7
€consumo) Comunicacion a
la Comunidad de
Madrid

GUITA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS

ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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(1) “n” = Namero de (sub) unidades que componen la muestra.
“c”= Numero de (sub) unidades de la muestra, cuyo valor podra situarse entre los valores (limites) “m” y “M”. Los resultados analiticos de la muestra se consideraran satisfactorios (o
aceptables) si no se supera el valor de “c”, es decir, si el resto de las unidades que componen la muestra tienen unos valores iguales o menores que “m”

(2) “m”= Valor limite umbral del nimero de microorganismos.
“M” = Valor limite maximo del nimero de microorganismos

(3) Se utilizara la ultima versién de la norma (del Método analitico requerido en la normativa de aplicacion)

(4-1) En circunstancias normales, no se exige realizar pruebas regulares con respecto a este criterio para los siguientes productos alimenticios listos para el consumo:
. Los que hayan recibido tratamiento térmico u otro proceso eficaz para eliminar L. monocytogenes, cuando la recontaminacion no sea posible tras este tratamiento (por ejemplo,
productos tratados térmicamente en su envase final)
Frutas y hortalizas frescas, enteras y no transformadas, excluidas las semillas germinadas
Pan, galletas y productos similares
Aguas embotelladas o envasadas, bebidas refrescantes sin alcohol, cerveza, sidra, vino, bebidas espirituosas y productos similares
Azlcar, miel y golosinas, incluidos productos de cacao y chocolate
Moluscos bivalvos vivos
Sal de cocina

(4-2) Se considera automaticamente que pertenecen a esta categoria los productos con pH < 4,40 a, <0,92, productos con pH <5,0 0 a,, < 0,94, y los productos con una vida util inferior a 5 dias.
Otros productos también pueden pertenecer a esta categoria, siempre que se justifique cientificamente.

(5) Este criterio se aplica si el fabricante puede demostrar, a satisfaccion de la autoridad competente, que el producto no superara el limite de 100 ufc/g durante su vida util. El explotador podra fijar
limites intermedios durante el proceso que deberian ser lo suficientemente bajos para garantizar que no se supere el limite de 100 ufc/g al final de la vida (til.

(6) Este criterio se aplica a los productos antes de que hayan abandonado el control inmediato del explotador de la empresa alimentaria cuando este no pueda demostrar, a satisfaccion de la
autoridad competente, que el producto no superara el limite de 100 ufc/g durante su vida util.

(7-1). No obstante, los productos comercializados que todavia se hallen a nivel del comercio al por menor y que no cumplan los criterios de seguridad alimentaria, podran ser sometidos a una
transformacion ulterior mediante un tratamiento que elimine el riesgo en cuestién. Dicho tratamiento solo podran realizarlo explotadores de empresas alimentarias que no sean del comercio al por
menor. El explotador de la empresa alimentaria podra utilizar el lote para fines distintos a los previstos originalmente, siempre que su uso no plantee un riesgo para la salud publica o la salud animal
y el uso se haya decidido dentro de los procedimientos basados en los principios APPCC y en las practicas de higiene correctas y esta autorizado por la autoridad competente.

(8) Deberan realizarse pruebas preliminares del lote de semillas antes de que comience el proceso de germinacion o el muestreo en la fase en que la probabilidad de encontrar Salmonella sea méas
alta.
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS:. SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

CARNE Y DERIVADOS

Plan de -
L Microorganism | Tipo de criterio " 1 Limites (2) Interpretacion de los | Accion en caso
; . - Legislacion X o EE M TP muestreo (1) Fase en la que se
Categoria de alimento Cadigo : 0s, sus toxinas | microbioldgico ; . resultados de las de resultados
aplicable ) - aplica el criterio . - -
y metabolitos aplicable n c m M pruebas insatisfactorios
Carne picada y preparados ANIEEREE &F
de carne destinados a ser CD-1 o5
consumidos crudos 9 El ﬁg?g%%to 0
Carne picada y preparados productos
de carne a base de carne de Ausencia en alimenticios
. CD-2 P
aves de cor(al desthados a 259 seré retirado o
ser consumidos cocinados recuperado
Carne picada y preparados conforme a lo
dg carne a base de especies ANIEEREE &F dlspuesto enel
distintas a las aves de corral CD-3 10 . L articulo 19 del
destinados a ser consumidos Reglamento 2 Satisfactorio: si todos Reglamento
cocinados (CE) N° obs;?vsa\(/i?)lg riﬁ?iican (CE) n®
Carne separada CcD-4 20;2&205 Ausencia en Productos ausencia de la 178/28(_)22) (7-1)
mecanicamente (9) oD 10g comercializados bacteria.
Productos carnicos criterios Salmonella SA 5 0 durante su vida | Insatisfactorio: si se
destinados a ser consumidos mlcrcc))ts)l?lloglc atil detecta la presencia ogingggigaes
crudos, excluidos los modificacione de la bacteria en cautelares
productos en los que el cD-5 | posteriores Ausencia en cualquiera de las
proceso de fabricacion o la 25¢ muestras Propuesta de
composicion del producto incoacion de
elimine el riesgo de ;
Salmonellgi expgdler&te
sancionador
Productos carnicos hechos a
base de carne de aves de cD-6 Ausencia en Comunicacion a
corral, destinados a ser 25¢ la Comunidad
consumidos cocinados de Madrid
Gelatina y colageno CD-7 Ausggcglla ak

(7-2) En el caso de la carne separada mecanicamente, de acuerdo con lo estipulado en el articulo 7, punto 3, del Reglamento (CE) n°® 2073/2004, solo podré ser utilizada en la cadena alimentaria
para fabricar productos céarnicos tratados térmicamente en establecimientos aprobados conforme al Reglamento (CE) n° 853/2004.
(9) Este criterio se aplicara a la carne separada mecanicamente producida con las técnicas contempladas en el capitulo I, punto 3, de la seccién V del anexo Ill del Reglamento (CE) n° 853/2004
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS:. SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

PESCADOS Y DERIVADOS (Y MOLUSCOS BIVALVOS)

Categoria de o Legislacién Microorganismos, Tipo de criterio muF:Satr:etie(l) Limites (2) e AR e Interpretacion de | Accién en caso de
alimento Cadigo aplicable sus toxinas 'y microbiologico aplica el criterio los resultados de ~ resultados
metabolitos aplicable n c m M las pruebas insatisfactorios
El producto o lote de
) productos alimenticios
Crustaceos y sera retirado o
molqscos PD-1 recuperado conforme
cocidos a lo dispuesto en el
Satisfactorio: si articulo 19 del
todos los valores | Reglamento (CE) n°
Rﬁg_jg;ﬂ;gto ~ observados 178/2002 (7-1)
indican ausencia
2073/2005 - ”
o Productos de la bacteria. Adopcién de otras
sobre criterios . T ) L h
microbiolégico Salmonella SA 5 0 Ausencia en 25 g comermallz.ado’s. Insatisfactorio: si | medidas cautelares
_ Molusc_os S durante su vida util se detecta la
s ves¥| | modiaiones presenciaela | Fropuest de
_ | pp-2 osteriores t incoacion de
tunicados y P cualquiera de las expediente
gasteyépodos muestras sancionador
vivos

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

GUITA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Edicion: 1

Fecha: 12/04/2011
Pagina 16 de 126




iMADRID!

Il madridE:salud

INSTITUTO DE SALUD PUBLICA
Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS:. SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

PESCADOS Y DERIVADOS (Y MOLUSCOS BIVALVOS)

Plan de

Lt e, SUS Tipo de criterio muestreo (1) Limites (2) Fase en la que | Interpretacion de | Accién en caso
Categoria de alimento Cadigo aplicable toxinas y metabo’Iitos microbiol6gico se aplica el los resultados de | de resultados
aplicable n c m M criterio las pruebas insatisfactorios
El producto o
lote de
productos
alimenticios
seré retirado o
recuperado
conforme a lo
Satisfactorio: si dlspueisto ez eII
todos los valores articulo 19 de
observados son Reglamento
Reglamento (CE) inferiores o (CE) n°
Moluscos bivalvos vivos N° 2073/2005 230 NPM / 100 Productos iquales al limite 178/2002 (7-1)
y equinodermos, PD-2 sobre criterios E. coli (10) SA L 0 |decarney quuidgo comercializados IgsatisfactoriO' s.i
tunicados y microbioldgicos y ' (11) intravalvar durante su vida Wé Adopcién de
gasterépodos vivos modificaciones atil valores otras medidas
posteriores cautelares
observados son
supleiarrrl]cilrees al Propue_sta de
’ incoacion de
expediente
sancionador
Comunicacion
a la Comunidad
de Madrid
(10) En este caso se recurre a E. coli como indicador de contaminacion fecal.
(11) Una muestra conjunta de un minimo de 10 animales.
Edicion: 1
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INSTITUTO DE SALUD PUBLICA
Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS:. SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

PESCADOS Y DERIVADOS (Y MOLUSCOS BIVALVOS)

N : : Tipo de criterio | Plan de muestreo (1) Limites (2) Fase en la que | Interpretacién de ool
- . .- Legislacion Microorganismos, sus| - N ; caso de
Categoria de alimento ik aplicable toxinas y metabolitos | Mcropiologico seaplicacl |losresulados de) oqaqos
aplicable n c m M criterio las pruebas | : .
insatisfactorios
Satisfactorio: si | El producto o
se cumplen los lote de
siguientes productos
Productos de la pesca requisitos: alimenticios
procedentes de especies 9 1) el valor medio | sera retirado o
de pescados asociados PD-3 13 100 mg/kg [ 200 mg/kg _observado es recuperado
a un alto contenido en 13) inferior o igual a | conforme a lo
histidina (12) ‘m”. dispuesto en
2) un maximo de | el articulo 19
“c/n” valores del
observados se | Reglamento
Reglamento (CE) sitian entre “m”y (CE) n°
N° 2073/2005 sobre Productos ‘M. 178/2002 (7-1)
criterios . . comercializados| 3) no se observa
microbiolégicos y Histamina SA 2 durante su vida | ningln valor que | Adopcién de
Productos de la pesca modificaciones atil supere el limite | otras medidas
sometidos a tratamiento posteriores de “M". cautelares
de maduracion Insatisfactorio: si
enzimatica en salmuera, el valor medio | Propuesta de
fabricados a partir de PD-4 9 200 mg/kg | 400 mg/kg observado es incoaci_c’)n de
especies de pescados superior a “m” o | expediente
asociados a un alto mas de “c/n” sancionador
contenido en histidina valores se sitan
(12) entre “m”y “M” o | Comunicacion
uno o varios ala
valores Comunidad de
observados son Madrid
superiores a “M”

(12) Particularmente de las familias: Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae y Scombresosidae.

(13) Se podran tomar muestras simples a nivel de comercio al por menor. En tal caso, no se aplicara la presuncion contemplada en el

segun la cual debera considerarse que todo el lote no es seguro.

GUITA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Edicion: 1
Fecha: 12/04/2011
Pagina 18 de 126

articulo 14, apartado 6, del Reglamento (CE) n° 178/2002,



iMDID!

madrid E:salud

INSTITUTO DE SALUD PUBLICA
Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

HUEVOS Y DERIVADOS

Plan de

L . . i iteri Limites (2 i0 i0
! ) o Legislaci6n Microorganismos, sus Tlpo de_ crlltqno muestreo (1) (2 Fase en la que | Interpretacion de [Accion en caso de
Categoria de alimento Cédigo aplicable toxinas v metabolitos microbiol6gico se aplica el los resultados de resultados
p y aplicable n c m M criterio las pruebas insatisfactorios
El producto o lote
de productos
alimenticios sera
retirado o
recuperado
conforme a lo
Satisfactorio: si dlspuesto enel
articulo 19 del
todos los valores Reglamento (CE)
Ovoproductos, excluidos Reglame(r)lto . qbservados . | n°178/2002 (7-1)
(CE)N indican ausencia
los productos en los que el y b Productos de la b )
roceso de fabricacion o la 2073/2005 sobre ) comercializados e la bacteria. Adopcion de otras
P S HD-1 criterios Salmonella SA 5 0 |Ausenciaen25g - Insatisfactorio: si .
composicion del producto ] Lo durante su vida medidas
S ; microbiolégicos y i se detecta la
elimine el riesgo de S atil - cautelares
modificaciones presencia de la
Salmonella osteriores bacteria en
p . Propuesta de
cualquiera de las . i
incoacion de
muestras b
expediente
sancionador

Comunicacion a
la Comunidad de
Madrid

GUITA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS

ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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INSTITUTO DE SALUD PUBLICA
Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

LECHE Y DERIVADOS

Plan de o
Legislacion Microorganismos. sus Tipo de criterio | 1y estreo @) Limites (2) Fase en la que | Interpretacion de [Accion en caso de
Categoria de alimento Caodigo aglicable toxinasg metabo’litos microbiol6gico se aplica el los resultados de resultados
p y aplicable n c m M criterio las pruebas insatisfactorios
El producto o lote
de productos
alimenticios sera
retirado o
Quesos, mantequilla y nata recuperado
a base de leche cruda o conforme a lo
leche sometida a LD-1 . ... | dispuestoen el
A PR Satisfactorio: si .
tratamiento térmico inferior articulo 19 del
Y todos los valores
a la pasteurizacion (14) observados Reglamento (CE)
Reglamento (CE) indican ausencia n° 178/2002 (7-1)
N° 2073/2005 Productos ;
L o de la bacteria. .
sobre criterios . comercializados ) ... |Adopcion de otras
- L Salmonella SA 5 0 |Ausenciaen25g - Insatisfactorio: si ;
microbiol6gicos y durante su vida se detecta la medidas
mod#mapmnes atil presencia de la cautelares
posteriores :
bacteria en
cualquiera de las I_Dropue_s,ta .
muestras incoacion de
expediente
Leche en polvo y suero en LD-2

polvo

sancionador

Comunicacion a
la Comunidad de
Madrid

(14) Excluidos los productos cuando el fabricante pueda demostrar, a satisfacciéon de las autoridades competentes, que debido al tiempo de maduracion y, si procede, la a,, del producto, no existe

riesgo de Salmonella.

GUITA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
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INSTITUTO DE SALUD PUBLICA
Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)
LECHE Y DERIVADOS

(14-1)

microbioldgicos y
modificaciones
posteriores

estafilocécicas

25¢

durante su vida
atil

Insatisfactorio: si
se detectan
enterotoxinas en
cualquiera de las
muestras

Plan de .
. i . . Tipo de criterio ¢ 1 Limites (2) Fase en la que | Interpretacion de | Accién en caso
. . o Legislacion Microorganismos, sus ; AT muestreo (1) -
Categoria de alimento Cadigo = A N e i o e microbiol6gico se aplica el los resultados de | de resultados
P y aplicable n c m M criterio las pruebas insatisfactorios
El producto o lote
de productos
alimenticios sera
retirado o
recuperado
conforme a lo
dispuesto en el
Satisfactorio: sino| articulo 19 del
se detectan Reglamento (CE)
Reglamento (CE) enterotoxinas en | n°® 178/2002 (7-1)
N° 2073/2005 Productos ninguna de las
Quesos, leche en polvo y o . o i
sobre criterios Enterotoxinas No detectado en | comercializados muestras. Adopcion de otras
suero en polvo LD-3 SA 5 0

medidas
cautelares

Propuesta de
incoacion de
expediente
sancionador

Comunicacion a
la Comunidad de
Madrid

(14-1): Tal como se contempla en los criterios para los estafilococos coagulasa positivos en el capitulo 2.2: relativo a “Leche y productos lacteos” de los CRITERIOS DE HIGIENE DE LOS
PROCESOS, del anexo del Reglamento (CE) N° 1441/2007 que modifica al Reglamento (CE) N° 2073/2005 sobre criterios microbiologicos: Quesos a base de leche cruda o leche sometida a un
tratamiento térmico inferior a la pasterizacion y quesos madurados a base de leche o suero sometidos a pasterizacién o tratamiento térmico mas fuerte. Quesos blandos no madurados (quesos
frescos) a base de leche o suero sometido a pasterizacion o un tratamiento térmico mas fuerte, excluidos los quesos en los que el fabricante pueda demostrar, a satisfaccion de las autoridades
competentes, que el producto no plantea un riesgo de enterotoxina estafilococica. Leche en polvo y suero en polvo (en productos que no se destinen a una transformacion posterior en la industria

alimentaria)

GUITA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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HELADOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

Plan de

Legislacién | Microorganismos. sus | 11PO de criterio | eciren (1) Limites (2) Fase en la que | Interpretacién de |Accion en caso de
Categoria de alimento Caodigo aglicable toxinasg metabo’litos microbiol6gico se aplica el los resultados de resultados
P y aplicable n c m M criterio las pruebas insatisfactorios
El producto o lote
de productos
alimenticios sera
retirado o
recuperado
conforme a lo
Satisfactorio: si d|spuesto enel
articulo 19 del
todos los valores
_ observados Reglamento (CE)
Helados (15), excluidos los Reglamento (CE) S ._ | n®178/2002 (7-1)
> indican ausencia
productos en los que el N° 2073/2005 Productos delab .
proceso de fabricacion o la HL-1 sobre criterios | I A A . 5 comercializados | ea " acteria, Adopcién de otras
composicion del producto g microbiologicos y Salmonella S 5 0 usenciaen25g durante su vida 7”2“5522?2?& sl medidas
elimine el riesgo de modificaciones atil adel cautelares
Salmonella posteriores presencia de fa
bacteria en Propuesta de
cualquiera de las ropues
incoacion de
muestras )
expediente
sancionador

Comunicacion a
la Comunidad de
Madrid

(15) Sdlo los helados que contengan ingredientes lacteos.

GUITA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
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INSTITUTO DE SALUD PUBLICA
Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

DIETETICOS Y COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS

Plan de

Leqislacion Microorganismos. sus | 1iPo de criterio | o acireq (1) Limites (2) Fase en la que | Interpretacién de | Accién en caso
Categoria de alimento Cadigo aglicable toxinasg metaboylitos microbiol6gico se aplica el los resultados de | de resultados
P y aplicable n c m M criterio las pruebas insatisfactorios
Preparados El producto o lote
de productos
deshidratados para alime%ticios sera
lactantes y alimentos retirado o
dletetlcgs deshidratados DC-1 recuperado
destinados a usos conforme a lo
médicos especiales para i | dispuesto en el
lactantes menores de Satisfactorio: si 4
8 articulo 19 del
seis meses todos los valores Reglamento (CE)
Reglamento (CE) i d‘i’é’:ﬁr;’jggscia n° 178/2002 (7-1)
N° 2073/2005 Productos de la bacteria
;obre_ cr’ltejnos Salmonella SA 30 0 |Ausenciaen25g comermallzac_ios Insatisfactorio: si Adopmon_ de otras
microbioldgicos y durante su vida d | medidas
modificaciones atil se detecta la cautelares
posteriores presencia de la
bacteria en
Preparados cualquiera de las Propuesta de
deshidratados de DC-2 muestras incoacion de
continuacion expediente
sancionador

Comunicacion a
la Comunidad de
Madrid

GUITA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS

ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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INSTITUTO DE SALUD PUBLICA
Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

TIPO DE CRITERIO: SEGURIDAD ALIMENTARIA (SA)

DIETETICOS Y COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS

Plan de

médicos especiales para
lactantes de menos de
seis meses
(16)

microbiolégicos y
modificaciones
posteriores

(Enterobacter sakazakii)

durante su vida
atil

se detecta la
presencia de la
bacteria en
cualquiera de las
muestras

N . . Tipo de criterio treo (1 Limites (2) Fase en la que | Interpretacion de | Accién en caso
. . - Legislacion Microorganismos, sus ) N muestreo (1) .
Categoria de alimento Cadigo aplicable toxinas v metabolitos microbiologico se aplica el los resultados de | de resultados
P y aplicable n c m M criterio las pruebas insatisfactorios
El producto o
lote de
productos
alimenticios
serd retirado o
recuperado
conforme a lo
Satisfactorio: si dISPUEStO en el
Preparados articulo 19 del
. todos los valores
deshidratados para observados Reglamento
lactantes y alimentos Reglamento (CE) indican ausencia (CE) n°
dietéticos deshidratados N° 2073/2005 Productos delab . 178/2002 (7-1)
destinados a usos sobre criterios Cronobacter spp. . comercializados € la acte_r a.
DC-3 SA 30 0 |[Ausenciaen10g Insatisfactorio: si

Adopcién de
otras medidas
cautelares

Propuesta de
incoacion de
expediente
sancionador

Comunicacién a
la Comunidad
de Madrid

(16) Se realizaran en paralelo andlisis para la deteccion de Enterobacteriacéas y de E. sakazakii, a menos que se haya establecido una correlacion entre estos microorganismos a escala de
mataderos concretos. Si se detectan Enterobacteriacéas en cualquiera de las muestras tomadas de tal planta, entonces se realizaran andlisis en busca de E. sakazakii. El fabricante tendra que
demostrar, a satisfaccion de la autoridad competente, si existe tal correlacion entre las Enterobacteriacéas y E. sakazakii.
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‘TIPO DE CRITERIO: HIGIENE DE LOS PROCESOS (HP)

CARNE Y DERIVADOS

- : . Tipo de criterio Plan de Limites (2) Interpretacion de | Accién en caso
. . AT Legislacion Microorganismos, sus ) NP muestreo (1) Fase en la que se
Categoria de alimento| Cédigo aplicable toxinas y metabolitos microbioldgico aplica el criterio los resultados de | de resultados
aplicable n c m M las pruebas insatisfactorios
Recuento de colonias 5x10° | 5x10° tc%mrsels
CD-1 aerobias (17) ufc/g ufc/g observados son
Canrz e gg; inferiores o iguales
E. coli (18) 50 ufc/g | 500 ufc/g a‘m”
Aceptable: si un
Recuento de colonias 5x10° | 5x10° ma\);;rlr;oredsesg n Mejoras en la
Carne separada Reglamento (CE) aerobias ufclg ufclg encuentran entre | Mgiene de la
- CD-4 N° 2073/2005 “n v M el X produccion y
mecanicamente (19) sobre criterios ] Hp 5 5 Final del proceso | ™ Iy Iy EITeslol mejoras en la
microbiol6gicos y E. coli (18) 50 ufc/g | 500 ufc/g | de fabricacion de los valores son seleccion y/o
modificaciones |nfer|ore§ oulguales origen de las
posteriores Insatigfar::]tc;rio: Si ma_terias
uno o varios primas
CD-1 500 5000 valores
Preparados carnicos | CD-2 E. coli (18) ufc/go | ufc/go observados son >
CD-3 cm? cm? “M” 0 més de “c/n”
valores se
encuentran entre
“my M

(17) Este criterio no se aplicara a la carne picada producida para el comercio al por menor cuando la vida util del producto sea inferior a 24 horas.

(18). En este caso se recurre a E. coli como indicador de contaminacién fecal.

(19) Este criterio se aplicara a la carne separada mecanicamente producida con las técnicas contempladas en el capitulo Ill, punto 3, de la seccion V del anexo Il del Reglamento (CE) n° 853/2004.
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Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

|TIPO DE CRITERIO: HIGIENE DE LOS PROCESOS (HP)

PESCADOS Y DERIVADOS

Categoria de alimento

Caddigo

Legislacion
aplicable

Microorganismos, sus
toxinas y metabolitos

Tipo de criterio
microbiol6gico
aplicable

Plan de
muestreo (1)

Limites (2)

n Cc

m M

Fase en la que se
aplica el criterio

Interpretacion de
los resultados de
las pruebas

Accion en caso
de resultados
insatisfactorios

Productos pelados y
decabezados de
crustaceos y moluscos
cocidos

PD-1

Reglamento (CE)
N° 2073/2005
sobre criterios

microbiolégicos y
modificaciones

posteriores

E. coli

Estafilococos coagulasa
positivos

HP

1 ufc/g | 10 ufc/g

100
ufc/g

1000
ufc/g

Final del proceso
de fabricacion

Satisfactorio: si
todos los valores
observados son
inferiores o
iguales a “m”
Aceptable: si un
maximo de “c/n”
valores se
encuentran entre
‘m’y “M"y el
resto de los
valores son
inferiores o
iguales a “m”.
Insatisfactorio: si
uno o varios
valores
observados son
superiores a “M” o
mas de “c/n”
valores se
encuentran entre
“my M

Mejoras en la
higiene de la
produccién
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS BIOLOGICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL MICROBIOLOGICO

|TIPO DE CRITERIO: HIGIENE DE LOS PROCESOS (HP)

HUEVOS Y DERIVADOS

Plan de

observados son
superiores a “M”
0 mas de “c/n”
valores se
encuentran entre
ey M

i iteri Limites (2 i6 i6
Categoria de 2 Legislacion Microorganismos, sus Tipo de_ cr’ltgrlo muestreo (1) @ Fase en la que se [TEPEEED 22 | ACIER B G250
alimento crelee aplicable toxinas y metabolitos m|crol_3|o|og|co aplica el criterio o5 (EEMIFRES 37 .de r(_esultad(_)s
aplicable n c m M las pruebas insatisfactorios
Satisfactorio: si
todos los valores
observados son
inferiores o
iguales a “m”
Aceptable: si un
maximo de “c/n”
valores se
Reglamento encuentran entre
(CE) N° sy My el Comprobaciones
2073/2005 st de e | de la eficacia del
sobre criterios > 10 ufc/g | 100 ufc/g | Final del proceso tratamiento
Ovoproductos HD-1 . S Enterobacteriaceas HP 5 2 RS valores son P
microbiologico oml oml de fabricacion S térmico y
inferiores o L
sy iguales a *m” prevencion dg la
mod|f|ca_(:|ones Insatisfactorio: si recontaminacion
posteriores S
uno o varios
valores
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‘TIPO DE CRITERIO: HIGIENE DE LOS PROCESOS (HP)

LECHE Y DERIVADOS

Plan de o i6
o ) . Tipo de criterio treo (1 Limites (2) Interpretacion de aesoiicy
p . 2T Legislacion Microorganismos, sus ) (YR muestreo (1) Fase en la que se caso de
Categoria de alimento Cddigo ; h . microbiol6gico - 1 ~.""Ilos resultados de
aplicable toxinas y metabolitos aplicable aplica el criterio las pruebas resultados
P i C (] M P insatisfactorios
Comprobar la
eficacia del
tratamiento
Leche pasteurizada y otros térmico,
FEIIEES IacFeos [patetes Enterobacteriaceas 10 ufc/ml A del_proc_:f-:‘so prevenir £ :
pasteurizados de fabricacién Satisfactorio: si recontaminaci
(20) —_ on y verificar
todos los valores la calidad de
observados son .
: . las materias
inferiores o fimas
En el momento iguales a “m” Mej%ras eﬁ la
Aceptable: si un L
del proceso de ﬁ(‘iamo—de “c/n” higiene de la
fabricacién en el produccioén y
. valores se .2
Queso_ a base de I_eche 0 Suero E. coli (21) 100 ufc/g 1000 que se prevea en la seleccion
sometido a tratamiento térmico ufc/g encuentran entre
Reglamento (CE) que el recuento "y My el de las
N° 2073/2005 de E. coli sera resto de los materias
m?;%ﬁ;gteiggss HP 5 2 maximo (22) valores son primas
mo dificac?onesy inferiores o Mejoras en la
Quesos a base de leche cruda posteriores 10* ufc/g 10° ufc/g iguales a “m”. higiene de la
En el momento | Insatisfactorio: si | produccion y
Quesos hechos a base de del_pro«_:f}so de uno o varios  |en la seleccién
Tl SErERE 2 0 fabricacion en el valores de Ia_s
pasteurizacion (23) y quesos : ) 1000 - 2 . wfeon )
A R ] A S LD-1 Estafllocc())cs(i)t?vg(;agulasa 100 ufc/g ufclg estaflrl:])g)(()%)s sera| o T;(s)rc:; sce/n ?e;tectfrios
SUETE SAIEHEES &) ° encuentran entre va;c; v | lot
pasteurizacion o tratamiento e u ((j:eg, Ses(:) e
térmico mas fuerte (23) y debgré ser
Quesos blandos no madurados sometido a
(Guzses rzsie) ol beie ol Final del proceso ruebas para
leche o suero sometidos a LD-1 10 ufc/g |100 ufc/g Proce p p
A - de fabricacion enterotoxinas
pasteurizacién o tratamiento estafilocécicas
térmico mas fuerte (23)

(20) El criterio no se aplica a los productos destinados a una transformacion posterior en la industria alimentaria.
(21) En este caso se recurre a E. coli como indicador del nivel de higiene.
(22) En el caso de quesos que no pueden favorecer el crecimiento de E. coli, el recuento de E. coli suele estar en su punto mas alto al principio de la maduracién, en los quesos que si pueden
favorecer el crecimiento de E. coli, normalmente se produce al final del periodo de maduracion.

(23) Excluidos los quesos en los que el fabricante pueda demostrar, a satisfaccion de las autoridades competentes, que el producto no plantea un riesgo de enterotoxina estafilocécica.
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Seguridad Alimentaria

‘TIPO DE CRITERIO: HIGIENE DE LOS PROCESOS (HP)

LECHE Y DERIVADOS

Plan de I
. L . . Tipo de criterio " 1 Limites (2) Fase en la que | Interpretacion de | Accién en caso
. . - Legislacion Microorganismos, sus ) L muestreo (1) )
Categoria de alimento Cébdigo ) : A microbioldgico se aplica el | los resultados de | de resultados
aplicable toxinas y metabolitos " g . : -
aplicable n c m M criterio las pruebas insatisfactorios
Mantequilla y nata a base e el "
higiene de la
de leche cruda o leche roduccion y en
sometida a tratamiento LD-1 E. coli (21) 5 2 |10 ufc/g| 100 ufc/g Fl)a selecciényde
térmico inferior a la . o .
e Satisfactorio: si | las materias
todos los valores primas
observados son
inferiores o Comprobar la
iguales a “m” eficacia del
. Aceptable: siun tratamiento
Enterobacteriaceas 5 0 10 ufc/g maximo de “c/n” térmico y
valores se prevencion de la
Reglamento (CE) er‘\‘cu"ent“r'\elllf’l entlre recontaminacion
N° 2073/2005 ) m-y ye Mejoras en la
Leche en polvo y suero sobre criterios Final del resto de los higiene de la
LD-2 > - CTILC HP proceso de valores son produccion. Si
en polvo (20) microbiol6gicos y fabricacién inferiores o se detectan
modificaciones iguales a “m” valores > 10°
osteriores i i 0" Si
p Estafllococc_? coagulasa 5 2 |10 ufc/g| 100 ufclg Insatisfactorio: si | ufc/g, el lote
positivos uno o varios debera ser
valores sometido a
observados son | pruebas para
supe[iores a“M" | enterotoxinas
0 mas de “c/n” | estafilocécicas
valores se
encuentran entre
“my M el |
ejoras en la
Helados (24) y postres HL-1 Enterobacteriaceas 5 2 |10 ufc/g|100 ufc/g higiene de la
lacteos congelados i6
produccion
(24) Solo los helados que contengan ingredientes lacteos
_ p Edicién: 1
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‘TIPO DE CRITERIO: HIGIENE DE LOS PROCESOS (HP)

LECHE Y DERIVADOS

s Microorganismos, Tipo de criterio Plan de Limites (2) Fase en la Interpretacion de los Accion en caso de
. ) . Legislacién . poLE LI muestreo (1) )
Categoria de alimento Cédigo aplicable sus toxinas y microbiol6gico que se aplica resultados de las resultados
metabolitos aplicable n c m M el criterio pruebas insatisfactorios
Preparados
deshidratados para
lactantes y alimentos Mejoras en la higiene
dietéticos deshidratados Ausencia en . S de la produccion para
destinados a usos DC-1 Y g 109 Satisfactorio: si todos rﬁinimizar Iap
médicos especiales para I.OS _valores obse_:rvados contaminacion (25)
lactantes menores de |nd|canba;Lé?:rri\aC|a de la
S€ls Meses Enterobacteriaceas Insatisfactorio: si se
detecta la presencia de
2 bapteria en Mejoras en la higiene
PIREPEEE 65 Ausencia en cualquiera de las de la produccién para
deshidratados de DC-2 5 0 10 MUERES minimizar la
continuacion Reglamento 9 S
(CE) N° contaminacion
2073/2005 Final del
sobre criterios HP roceso de - —
microbiolégicos ? .—: Satisfactorio: si todos
y apricacion | |os valores observados
modificaciones son inferiores o iguales
posteriores am.
Preparados méx?rﬁg c}:t‘)‘lce/h?virl]ores
deshidratados para «.»| Mejoras en la higiene
- se encuentran entre “m =
lactantes y alimentos y “M” y el resto de los de la produccion.
dietéticos deshidratados DC-3 Presunto 5 1 50 500 valores son inferiores o Prevencion de la
destinados a usos Bacillus cereus ufc/g | ufclg iquales a ‘m” recontaminacion.
médicos especiales para '9 R Seleccion de las
Insatisfactorio: si uno o ; )
Iactante_s menores de varios valores materias primas
seis meses
observados son
superiores a “M” 0 méas
de “c/n” valores se
encuentran entre “m”y
M

(25) Se realizaran en paralelo andlisis para la deteccién de Enterobacteriaceas y de Cronobacter spp (E. Sakazakii), a menos que se haya establecido una correlacién entre estos microorganismos
a escala de mataderos concretos. Si se detectan Enterobacteridceas en cualquiera de las muestras tomadas de tal planta, entonces se realizaran andlisis en busca de Cronobacter spp (E.
Sakazakii). El fabricante tendra que demostrar, a satisfaccion de la autoridad competente, si existe tal correlacién entre las Enterobacteridceas y Cronobacter spp (E. Sakazakii).

Edicion: 1
Fecha: 12/04/2011
Pagina 30 de 126

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS




iMADRlD!

I madridE:salud

INSTITUTO DE SALUD PUBLICA

Seguridad Alimentaria

‘TIPO DE CRITERIO: HIGIENE DE LOS PROCESOS (HP)

VEGETALES Y DERIVADOS

Categoria de alimento

Cédigo

Plan de

Tipo de criterio muestreo (1)

Legislacion ; NP
microbiol6gico

Microorganismos, sus

Limites (2)

aplicable toxinas y metabolitos

aplicable n c

m M

Fase en la que se
aplica el criterio

Interpretacion de
los resultados de
las pruebas

Accion en caso
de resultados
insatisfactorios

Frutas y hortalizas
troceadas (listas para el
consumo)

ALC-6

Zumos de frutas y
hortalizas no
pasteurizados (listos
para el consumo)

ALC-7

Reglamento (CE)
N° 2073/2005
sobre criterios

microbiolégicos y
modificaciones

posteriores

E. coli HP 5 2

100
ufc/g

1000
ufc/g

100
ufc/g

1000
ufc/g

Proceso de
elaboracion

Satisfactorio: si
todos los valores
observados son
inferiores o
iguales a “m”
Aceptable: si un
maximo de “c/n”
valores se
encuentran entre
‘m"y “M"y el
resto de los
valores son
inferiores o
iguales a “m”.
Insatisfactorio: si
uno o varios
valores
observados son
superiores a “M” o
mas de “c/n”
valores se
encuentran entre

“m’y “M”

Mejoras en la
higiene de la
produccion y
en la seleccion
de las materias
primas
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5.1.2.- SUBPROGRAMA DE CONTROL PARASITOLOGICO
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CONTROL DE ANISAKIS SPP EN PESCADOS Y DERIVADOS Y COMIDAS PREPARADAS A BASE DE PESCADO CRUDO O
SEMICRUDO

Fase en la que | Interpretaciéon de | Accion en caso

Categoria de alimento Cadigo Legislacion aplicable Parasito Limites se aplica el los resultados de | de resultados
criterio las pruebas insatisfactorios

Reglamento (CE) N°
853/2004 sobre normas
especificas de higiene de
los alimentos de origen

animal y modificaciones 5\2?;2?12 g::;ll
posteriores
producto

afectado segun

Pescados y derivados PD-5 Reglamento (CE) N° 854/2004 (
lo establecido

sobre normas especificas

para la organizacion de los en el Anexo llI
controles oficiales de los del Reglamento
productos de origen anima. (CE) N°
thSt'”adOS a(lj_?_onsymo Productos no aptos|  854/2004
umano y modificaciones . r | nsum D
posteriores. Producto listo para e C_O sumo ®)
Productos humano: aquellos
) para su . L
I 1 (CE) \° Larvgs wgbles de clan_s\mente comercializacion |9Y€ estén Adopmon_ de
85R3e/goez)rzen b Anisakis spp contaminados con ventao |claramente otras medidas
-UU4 sobre normas parasitos P contaminados con cautelares
especificas de higiene de suministro parasitos
los alimentos de origen Propuesta de
animal y modificaciones incoacién de
posteriores expediente

Comidas preparadas sancionador

a base de pescado ALC-8 Real Decreto 1420/2006,

B sobre prevencioén de la L
crudo o semicrudo arasitospis or anisakis en Comunicacion a
p d pd | la Comunidad
productos de la pesca de Madrid

suministrados por
establecimientos que
sirven comida a los
consumidores finales o0 a
colectividades.

(D): En el Anexo Ill del Reglamento (CE) N° 854/2004, capitulo Ill, “Decisiones a raiz de los controles”, lo que se indica sobre este aspecto es que, los productos de la pesca seran declarados no
aptos para el consumo humano si los exdmenes organolépticos, quimicos, fisicos o microbiolégicos o de parasitos han mostrado que no cumplen la legislacién comunitaria pertinente.

Por otra parte, en el Anexo Il del Reglamento (CE) N° 853/2004, capitulo V, punto D, “Parasitos” se indica que los operadores de empresas alimentarias deberan garantizar que los productos de la
pesca se hayan sometido a un examen visual con el fin de detectar los parasitos visibles antes de ser puestos en el mercado. No pondran en el mercado para uso humano productos de la pesca
gue estén claramente contaminados con parasitos.
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5.2.- PROGRAMA DE TOXINAS BIOLOGICAS: BIOTOXINAS MARINAS
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MOLUSCOS BIVALVOS VIVOS

Fase en la que Inte:jper?(t;mon Accibn en caso
Categoria de alimento Cadigo Legislacion aplicable Biotoxina marina Limites se aplica el de resultados
o resultados de . - :
criterio insatisfactorios
las pruebas
Toxinas
paralizantes de 800
molusco microgramos
(‘Paralytic or kil?) ramo
Shellfish Poison” | P 9
PSP)
Toxinas
amnésicas de 20 miligramos Retirada del
molusco de &cido mercado del
(“Amnesic domoico por producto
Shellfish Poison” kilogramo . . afectado
ASP) S_atlsfactorlo.
Reglamento (CE) N° 160 si los valores Adopcion de
. observados ;
853/2004 sobre - . microgramos . L otras medidas
. . - Acido ocadaico, Producto listo son inferiores
Moluscos bivalvos vivos (el normas  especificas S ; de h cautelares
h o dinofisistoxinas y . para su o iguales al
cuerpo entero o cualquier de higiene de los . equivalentes PR AR
; PD-2 - . pectenotoxinas . comercializacion limite.
parte  consumible por alimentos de origen de &cido isf - Propuesta de
separado) animal y A) ocadaico por , venta o Insatisfactorio: incoacion de
o - suministro si los valores .
modificaciones kilogramo expediente
osteriores 1 mili observados sancionador
p mi (ljgeramo son superiores
Yesot;)xmas equivalentes al limite. Comunicacion a
A) de yesotoxina la Comunidad de
por kilogramo Madrid
160
microgramos
S, de
Azaspiracidos .
(A) equivalentes
de
azaspiracido
por kilogramo
(A): Biotoxinas marinas lipofilicas productoras del sindrome de la intoxicacion diarreica DSP “Diarreic Shellfish Poison”
Edicion: 1
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5.3.- CATEGORIAS DE ALIMENTOS - EJEMPLOS de alimentos que se
pueden incluir en las mismas.

CATEGORIAS DE ALIMENTOS: Las “Categorias de Alimentos” se pueden
definir, a efectos de esta Guia, como grupos de alimentos que comparten
determinadas caracteristicas, las cuales condicionan la presencia en los
mismos de determinados riegos de tipo biol6gico (tales como microorganismos,
parasitos, biotoxinas marinas, histamina, etc), los cuales a su vez, son objeto
de investigacion.

Por razones operativas y para facilitar el uso y comprension de esta Guia, se
ha estimado conveniente codificar las distintas categorias de alimentos que se
incluyen en la Guia, asi como indicar, a titulo de ejemplo, los alimentos que
pueden encuadrarse en las mismas.

En este sentido, y en relacion con los alimentos que se pueden encuadrar en
las citadas categorias, se significa que un mismo alimento puede estar
encuadrado dentro de distintas “ Categorias”, lo que supone que se le puedan
realizar distintas determinaciones analiticas en funcion de la categoria
considerada.

ALIMENTOS LISTOS PARA EL CONSUMO

ICATEGORIA] Alimentos listos para el consumo destinados a los
lactantes, y alimentos listos para el consumo destinados a usos médicos
especiales

CODIGO:|ALC-1

Ejemplos:

¢ Alimentos para lactantes a base de leche, productos lacteos y
componentes de leche

¢ Alimentos complementarios o para situaciones de esfuerzo y desgaste

e Alimentos para regimenes nutricionales especificos

o Etc

ICATEGORIA{] Alimentos listos para el consumo que pueden favorecer el
desarrollo de L. monocytogenes, que no sean los destinados a los
lactantes ni para usos médicos especiales

CODIGO:|ALC-2

Edicién: 1
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Ejemplos:
e Productos de la pesca ahumados
e Productos cérnicos: embutidos (salchichas) patés, fiambres loncheados
e Quesos frescos, blandos y semiduros
e Frutas y hortalizas troceadas
e Pollos asados
e Helados
e Eftc.

ICATEGORIA{] Alimentos listos para el consumo que no pueden favorecer
el desarrollo de L. monocytogenes, que no sean los destinados a los
lactantes ni para usos médicos especiales

CODIGO:|ALC-3

Ejemplos:

e Los que hayan recibido tratamiento térmico u otro proceso eficaz para
eliminar L. monocytogenes, cuando la recontaminacion no sea posible
tras este tratamiento (por ejemplo, productos tratados térmicamente en
su envase final)

e Frutas y hortalizas frescas, enteras y no transformadas, excluidas las
semillas germinadas

e Pan, galletas y productos similares

Aguas embotelladas o envasadas, bebidas refrescantes sin alcohol,

cerveza, sidra, vino, bebidas espirituosas y productos similares

Azucar, miel y golosinas, incluidos productos de cacao y chocolate

Moluscos bivalvos vivos

Sal de cocina

Etc

Los ejemplos arriba mencionados se indican en Reglamento (CE) 2073/ 2005.
Asi mismo, el citado Reglamento indica que se considera automaticamente que
pertenecen a esta categoria los productos con pH <4,4 0 a,, <0,92, productos
con pH < 5,0 0 a, < 0,94, y los productos con una vida util inferior a 5 dias.
Otros productos también pueden pertenecer a esta categoria, siempre que se
justifique cientificamente.

ICATEGORIA{ Alimentos listos para el consumo que contengan huevos
crudos, excluidos los productos en los que el proceso de fabricacién o la
composicion del producto elimine el riesgo de Salmonella.
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Seguridad Alimentaria

CODIGO:|ALC-4
Ejemplos:

Productos de pasteleria: merengues y otros que lleven huevo crudo
Tortillas

Salsas que lleven huevo crudo

Etc

ICATEGORIA{ Semillas germinadas (listas para el consumo)

CODIGO:|ALC-5

Ejemplos:

e Trigo, cebada, centeno
e Brotes de soja
e Eftc

ICATEGORIA{ Frutas y hortalizas troceadas (listas para el consumo)

CopIGO] ALC-6

ICATEGORIA:| Zumos de frutas y hortalizas no pasteurizados (listos para el
consumo)

CODIGO:|ALC-7

ICATEGORIA: Comidas preparadas a base de pescado crudo o semicrudo
(Control Anisakis)

CODIGO:|ALC-8

Ejemplos:

Carpaccio

Sushi

Sashimi

Boquerones en vinagre

Ceviche

Productos de la pesca ahumados (especialmente los ahumados en frio)
Etc
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Seguridad Aliment

CARNE Y DERIVADOS

ICATEGORIA] Carne picada y preparados de carne destinados a ser
consumidos crudos

CODIGO:| CD-1

Ejemplos:

e Carpaccio
e Steak tartar
e FEtcC

ICATEGORIA{| Carne picada y preparados de carne a base de carne de
aves de corral destinados a ser consumidos cocinados

CODIGO:| CD-2

Ejemplos:

Salchichas frescas de carne de ave

Preparados de carne de ave adobados (pinchitos)
Empanados de pollo

Hamburguesas o burguer meat de ave

Pollos adobados

Etc

ICATEGORIA{ Carne picada y preparados de carne a base de especies
distintas a las aves de corral destinados a ser consumidos cocinados

CD-3

Ejemplos:

e Salchichas frescas de carne de especies distintas a las aves de corral

e Preparados de carne de especies distintas a las aves de corral crudos
adobados (cinta de lomo, magro o carne, brochetas, pinchitos, etc)

e Empanados de carne de especies distintas a las aves de corral

e Hamburguesas o burguer meat de carne de especies distintas a las aves
de corral

e Etc

ICATEGORIA{ Carne separada mecanicamente

CD-4
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ICATEGORIA: Productos carnicos destinados a ser consumidos crudos,
excluidos los productos en los que el proceso de fabricacién o la
composicion del producto elimine el riesgo de Salmonella

CODIGO:| CD-5

Ejemplos:

e Productos carnicos y embutidos frescos
e Fiambres, salchichas cocidas, mortadelas, lunch, chopped, rouladas,
patés de carne o de higado, morcillas, butifarras, cabeza de jabali, etc.

ICATEGORIA: Productos carnicos hechos a base de carne de aves de
corral, destinados a ser consumidos cocinados

CD-6

Ejemplos:
e Salchichas cocidas de carne de ave
e Croquetas de ave
e Nuggles
o FEtc

ICATEGORIA; Gelatina y colageno

CODIGO:| CD-7

PESCADOS Y DERIVADOS

ICATEGORIA{ Crustaceos y moluscos cocidos

CODIGO:| PD-1

Ejemplos:

Langosta
Bogavante
Gamba
langostino
Pulpo

ICATEGORIA: Moluscos bivalvos vivos y equinodermos, tunicados y
gasterépodos vivos
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Seguridad Alimentaria

CODIGO:| PD-2
Ejemplos:

Ostras
Almejas
Berberechos
Erizo de mar
Bigaros
Caidaillas

ICATEGORIA: Productos de la pesca procedentes de especies de
pescados asociados a un alto contenido en histidina

PD-3

Ejemplos:

Atln

Bonito
Caballa
Jurel

Pez espada
Sardina
Arenque
Anchoa

ICATEGORIA] Productos de la pesca sometidos a tratamiento de
maduracion enzimatica en salmuera, fabricados a partir de especies de
pescados asociados a un alto contenido en histidina

CODIGO:| PD-4

Ejemplos:

e Las mismas especies sometidas a tratamiento de maduracion
enzimatica en salmuera, (marinados, adobos, vinagretas, etc)

ICATEGORIA:| Pescados y derivados (Control Anisakis)

CODIGO:| PD-5

Ejemplos:

e Productos pesqueros marinos frescos
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HUEVOS Y DERIVADOS

ICATEGORIA] Ovoproductos, excluidos los productos en los que el
proceso de fabricacion o la composicion del producto elimine el riesgo de
Salmonella

CODIGO:|HD-1

LECHE Y DERIVADOS

ICATEGORIA{ Quesos, mantequilla y nata a base de leche cruda o leche
sometida a tratamiento térmico inferior a la pasteurizacion (14)

CODIGO:|LD-1

(14) Excluidos los productos cuando el fabricante pueda demostrar, a
satisfaccion de las autoridades competentes, que debido al tiempo de
maduracién y, si procede, la a,, del producto, no existe riesgo de Salmonella.

ICATEGORIA{ Leche en polvo y suero en polvo

CODIGO:|LD-2

ICATEGORIA:| Quesos, leche en polvo y suero en polvo (14-1)

LD-3

(14-1): Tal como se contempla en los criterios para los estafilococos coagulasa
positivos en el capitulo 2.2: relativo a “Leche y productos lacteos” de los
CRITERIOS DE HIGIENE DE LOS PROCESOS, del anexo del Reglamento
(CE) N° 1441/2007 que modifica al Reglamento (CE) N° 2073/2005 sobre
criterios microbioldgicos: Quesos a base de leche cruda o leche sometida a un
tratamiento térmico inferior a la pasterizacion y quesos madurados a base de
leche o suero sometidos a pasterizacion o tratamiento térmico mas fuerte.
Quesos blandos no madurados (quesos frescos) a base de leche o suero
sometido a pasterizacion o un tratamiento térmico mas fuerte, excluidos los
quesos en los que el fabricante pueda demostrar, a satisfaccion de las
autoridades competentes, que el producto no plantea un riesgo de enterotoxina
estafilococica. Leche en polvo y suero en polvo (en producto que no se
destinen a una transformacion posterior en la industria alimentaria)
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Seguridad Alimentaria

HELADOS

ICATEGORIA{] Helados (15), excluidos los productos en los que el proceso

de fabricaciobn o la composicién del producto elimine el riesgo de
Salmonella

CODIGO:|HL-1

Ejemplos:

e Helados que contengan ingredientes lacteos

(15) Sdlo los helados que contengan ingredientes lacteos.

DIETETICOS Y COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS

ICATEGORIA] Preparados deshidratados para lactantes y alimentos
dietéticos deshidratados destinados a usos médicos especiales para
lactantes menores de seis meses

CODIGO:|DC-1

ICATEGORIA| Preparados deshidratados de continuacion

DC-2

ICATEGORIA: Preparados deshidratados para lactantes y alimentos
dietéticos deshidratados destinados a usos médicos especiales para
lactantes de menos de seis meses

CODIGO:|DC-3
- . Edicion: 1
GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS Fecha: 12/04/2011
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6.1.- PROGRAMA DE CONTAMINANTES
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VEGETALES Y DERIVADOS

Contenido L i
S . o . Interpretacion de Accion en caso de
. . Legislacion aplicable . maximo Fase en la que se realiza
Tipo de alimento P -y Contaminante m o TEEiEE los resultados de resultados
NO /?(g) las pruebas insatisfactorios
3
3000
Espinacas frescas (Spinacia @ El producto_o Iotg Qe
oleracea) productos alimenticios
2500 sera retirado o
() L recuperado conforme a lo
- : Reglamento (CE) 1881/2006 Conforme: si dispuesto en el articulo
Espinacas en conserva, refrigeradas fija el contenido maximo de 2000 resultado 19 del Reglamento (CE)
o congeladas determinados contaminantes y analitico no n° 178/2002 (7-1)
e : supera contenido
modificaciones posteriores 4500 maximo
Nitratos © comercializados durante No conformé' i Adopcion de otras
Reglamento (CE) 1882/2006 su vida util " resultado do' medidas cautelares
) métodos de muestreo y anlisis 4000 Ifi
Lechuga fresca (Lactuca sativa L.) para el control oficial del 2 analitico supera | o, esta de incoacion
(lechugas de invernadero y cultivadas contenido de nitratos contenido de expediente
al aire libre) excepto las lechugas 3500 maximo. sancionador
tipo iceberg @
Comunicacion a la
2500 Comunidad de Madrid
®

(a) Recolectadas entre el 1 de octubre y el 31 de marzo

(b) Recolectadas entre el 1 de abril y el 30 de septiembre

(c) Recolectadas entre el 1 de octubre y el 31 de marzo. De invernadero
(d) Recolectadas entre el 1 de octubre y el 31 de marzo. Al aire libre

(e) Recolectadas entre el 1 de abril y el 30 de septiembre. De invernadero
(f) Recolectadas entre el 1 de abril y el 30 de septiembre. Al aire libre

(7-1). No obstante, los productos comercializados que todavia se hallen a nivel del comercio al por menor y que no cumplan los criterios de seguridad alimentaria, podran ser sometidos a una
transformacion ulterior mediante un tratamiento que elimine el riesgo en cuestion. Dicho tratamiento solo podran realizarlo explotadores de empresas alimentarias que no sean del comercio al por
menor. El explotador de la empresa alimentaria podra utilizar el lote par fines distintos a los previstos originalmente, siempre que su uso no plantee un riesgo para la salud puablica o la salud animal
y el uso se haya decidido dentro de los procedimientos basados en los principios APPCC y en las practicas de higiene correctas y esta autorizado por la autoridad competente.

Edicién: 1
Fecha: 12/04/2011
Pagina 45 de 126

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS




I madridE:salud

iMADRID' INSTITUTO DE SALUD PUBLICA

Seguridad Alimentaria

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

DIETETICOS Y COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS

_ _ Legislacién aplicable _ Conte_nldo Fase en la que se realiza Interpretacion de Accibn en caso de
Tipo de alimento by Contaminante maximo los resultados de resultados
o recomendacion el muestreo . . ;
(mg NO3/kg) las pruebas insatisfactorios
El producto o lote de
productos alimenticios
ser& retirado o
Conforme: si recuperado conforme a lo
Reglamento (CE) 1881/2006 mb dispuesto en el articulo
fija el contenido maximo de analitico no 19 del Reglamento (CE)
determinados contaminantes supera contenido n° 178/2002 (7-1)
Alimento elaborados a base de cereales | y modificaciones posteriores Productos MAXimo
y alimentos infantiles para lactantes y Nitratos 200 comercializados durante No conformé' i Adopcion de otras
nifios de corta edad Reglamento (CE) 1882/2006 su vida atil m' medidas cautelares
métodos de muestreo y analitico supera
analisis para el control oficial tenid Propuesta de incoacion
del contenido de nitratos contenido de expediente
méaximo. )
sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
Edicion: 1
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VEGETALES Y DERIVADOS

Legislacion Contenido maximo Interpretacion de
Tipo de alimento aplicable Contaminante (ug/kg) Fa§e en la que se los resultados de faedlen S EZET de .
o recomendacién B,+B,+G,+G realiza el muestreo las pruebas resultados insatisfactorios
B1 M1 p
2
Cacahuetes y otras semillas
oleaginosas gue vayan a someterse
a un proceso de seleccién u otro
tratamiento fisico antes del consumo Reglamento (CE)
humano directo o de su utilizacién 18&%1/2006 fiia el El producto o lote de
como ingredientes de productos tenid m'j im 8,0 15,0 productos alimenticios sera
alimenticios, con la excepcién de los c;mde idon a>(<]: 0 retirado o recuperado
cacahuetes y otras semillas e determinados conforme a lo dispuesto en
oleaginosas que vayan a molerse conta_mlna_ntes Y Conforme: si el articulo 19 del
para la produccion de aceite vegetal modlflca_cmnes resultado analitico Reglamento (CE) n°
refinado posteriores Micotoxinas: Productos no supera 178/2002 (7-1)
Almendras, pistachos y huesos de ’ S contenido méaximo.
albaricoque zue vayanya someterse Reglamentq (CE) . comeruallz_ado,s ) No conforme: si Adopcion de otras medidas
ot 401/2006 métodos Aflatoxinas durante su vida util ==

a un proceso de seleccion, u otro de muestreo y resultado analitico cautelares
tratamiento fisico, antes del andlisis para el 12,0 15,0 supera contenido
consumo humano directo o de su control oficial del maximo. Propuesta de incoacién de
utilizacién como ingredientes de contenido de expediente sancionador
productos alimenticios micotoxinas y o
Avellanas y nueces del Brasil que modificaciones Comqnlcamon a Ia.
vayan a someterse a un proceso de posteriores Comunidad de Madrid
seleccién u otro tratamiento fisico 8.0 15.0
antes del consumo humano directo o ' ’
de su utilizacién como ingredientes
de productos alimenticios
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VEGETALES Y DERIVADOS

Lenislacs Contenido maximo - tacion d
egislacion /K nterpretacion de i
Tipo de alimento aplicable Contaminante (ug/kg) Fa§e en la que se los resultados de faedlen S EZET de .
4 B.+B,+G,+G realiza el muestreo resultados insatisfactorios
0 recomendacion B1 AR M1 las pruebas
2
Frutos de cascara arboéreos, salvo
los indicados anteriormente, que
vayan a someterse a un proceso de Reglamento (CE) El producto o lote de
seleccion u otro tratamiento fisico 1881/2006 fija el 5,0 10,0 0 dugtos alimenticios sera
antes del consumo humano directo o | contenido méaximo P retirado o recuperado
de su utilizacién como ingredientes de determinados conforme a o dispuesto en
de productos alimenticios contaminantes y i . b
Cacahuetes y otras semillas modificaciones conforme: St el artfculo 19 del
oleaginosas y sus productos osteriores resultado analitico Reglamento (CE) n®
9 ysusp p . o no supera 178/2002 (7-1)
transformados destinados al Micotoxinas: Productos contenido MAximo
i Reglamento (CE comercializados A L .
(L:J?ilri]zS:rrzg (r:](l)Jrrr?: ri]r?gcrjtlerdeigr?tgsaen los 401?2006 mét(odo)s Aflatoxinas 2,0 4,0 durante su vida Gtil No conforme conforme:' St Adopcién de otras medidas

. 2 ' ! resultado analitico cautelares
productos alimenticios, con la de muestreo y id
excepcion de aceites vegetales analisis para el supera,c_ontenl ° . -

) ) s maximo. Propuesta de incoacién de
crudos destinados a ser refinados control oficial del expediente sancionador
aceites vegetales refinados contenido de p
Almendras, pistachos y huesos de micotoxinas y Comunicacién a la
albaricoque destinados al consumo modificaciones Comunidad de Madrid
humano directo o a utilizarse como posteriores 8,0 10,0
ingredientes de productos
alimenticios
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VEGETALES Y DERIVADOS

Contenido maximo

Legislacion Interpretacion de -
' . : : (Hg/kg) Fase en la que se Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Contaminante . los resultados de . - .
o B,+B,+G,+G realiza el muestreo resultados insatisfactorios
0 recomendacion B1 11ER M1 las pruebas
2
Avellanas y nueces del Brasil
destinadas al consumo humano
directo o a utilizarse como 5,0 10,0
ingredientes de productos Reglamento (CE)
alimenticios 1881/2006 fija el roglljgtrc?sd:ﬁltfrl)eonggsdieré
Frutos de cascara arboreos, distintos contenido maximo P retirado o recunerado
de los indicados en las dos filas de determinados conforme a lo dispuesto en
anteriores, y sus productos contaminantes y Conforme: si ol articulo 18 del
transformados destinados al consumo modificaciones 2,0 4,0 resultado an: anf;\litico Reglamento (CE) n°
humano directo o a utilizarse como posteriores no supera :?78/2002 (7-1)
ingredientes de productos Micotoxinas: Productos  supera
alimenticios Reglamento (CE) comercializados contenido maximo.
. . A No conforme: si Adopcion de otras medidas
Frutas pasas que vayan a someterse 401/2006 métodos Aflatoxinas durante su vida util resultado analitico cautelares
a un proceso de seleccién u otro de muestreo y supera contenido
tratamiento fisico antes de_l_con_s’umo analisis para el 5.0 10,0 MAXIMO. Propuesta de incoacién de
humano directo o de su utilizacion control oficial del expediente sancionador
como ingredientes de productos contenido de p
alimenticios micotoxinas y L
Frutas pasas y sus productos modificaciones Ccc)zg[;nnuicrj]:c? ((:jlg rllvl?a:j?id
transformados para el consumo posteriores
humano directo o su utilizacion como 2,0 4,0
ingredientes de productos
alimenticios
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VEGETALES Y DERIVADOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

Tipo de alimento

Legislacion
aplicable
0 recomendacion

Contaminante

Contenido maximo

Fase en la que se
realiza el muestreo

Interpretacion de
los resultados de
las pruebas

Accién en caso de
resultados insatisfactorios

Todos los cereales y todos los
productos a base de cereales,
incluidos los productos de cereales
transformados, salvo maiz y arroz

Maiz y arroz que vayan a someterse
a un proceso de seleccion u otro
tratamiento fisico antes del consumo
humano directo o de su utilizacién
como ingredientes de productos
alimenticios

Reglamento (CE)
1881/2006 fija el
contenido maximo
de determinados
contaminantes y
modificaciones
posteriores

Reglamento (CE)
401/2006 métodos
de muestreo y
andlisis para el
control oficial del
contenido de
micotoxinas y
modificaciones
posteriores

Micotoxinas:

Aflatoxinas

(ng/ka)
B1 B1+B2:Gl+G M1
2,0 4,0
5,0 10,0

Productos
comercializados
durante su vida atil

Conforme: si
resultado analitico
no supera
contenido maximo.
No conforme: si
resultado analitico
supera contenido
maximo.

El producto o lote de
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
el articulo 19 del
Reglamento (CE) n°
178/2002 (7-1)

Adopcion de otras medidas
cautelares

Propuesta de incoacion de
expediente sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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LECHE Y DERIVADOS

Legislacié Contenido méaximo | on d
. . egisiacion : (Hg/kg) Fase en la que se nterpretacion de Accién en caso de
Tipo de alimento aplicable Contaminante . los resultados de . - .
R realiza el muestreo resultados insatisfactorios
0 recomendacion Bl | B1+B,+G1+G, M1 las pruebas
Reglamento (CE)
1881/2006 fija el El producto o lote de
) oo productos alimenticios sera
contenido méaximo -
. retirado o recuperado
de determinados :
. conforme a lo dispuesto en
contaminantes y L ;
modificaciones Conforme: si el articulo 19 del
: resultado analitico Reglamento (CE) n°
posteriores no supera 178/2002 (7-1)
Leche cruda, leche tratada Micotoxinas: Productos ; o
P o contenido maximo.
térmicamente y leche para la Reglamento (CE) 0,050 comercializados No conforme: si Adoncién de otras medidas
fabricacion de productos lacteos 401/2006 métodos Aflatoxinas durante su vida (til TS P
resultado analitico cautelares
de muestreo y h
P supera contenido
analisis para el maximo Propuesta de incoacion de
control oficial del : pues ]
. expediente sancionador
contenido de
micotoxinas y .
modificaciones Comunicacion a Ia_
) Comunidad de Madrid
posteriores
- . Edicién: 1
GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS Fecha: 12/04/2011
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Contenido maximo

Legislacion /K Fase en la que Interpretacion de >
Tipo de alimento aplicable Contaminante (ho'ke) se realiza el los resultados de (EEe] en caso it -
P P resultados insatisfactorios
o recomendacion Bl | By+B,+G;+G, M1 muestreo las pruebas
Alimentos a base de cereales Figglf/rz"ggg}--(CE? El producto o lote de
transformados y alimentos para tenid la e 0,10 productos alimenticios sera
lactantes y nifios de corta edad ng ;:tleromri?laaﬂgqso retirado o recuperado
Preparados para lactanes y contaminantes y Conforme:si | el artculo 1 del |
_prepgrados de continuacion, modificaciones resultado anélitico Reglamento (CE) n°
incluidas la leche para lactantes y la posteriores Productos no supera 378/2002 (7-1)
leche de continuacion Micotoxinas: comercializado | contenido Fr)néximo
Reglamento (CE) o L .
401/2006 métodos Aflatoxinas s durante su No conforme: si Adopcion de otras medidas

Alimentos dietéticos destinados a
usos médicos especiales (a)
dirigidos especificamente a los
lactantes

de muestreo y 0,025
analisis para el
control oficial del
contenido de
micotoxinas y
modificaciones
posteriores

resultado analitico
supera contenido
maximo.

vida (til

cautelares

Propuesta de incoacion de
expediente sancionador

Comunicacioén a la
Comunidad de Madrid

(a) En el caso de la leche y los productos lacteos, el contenido maximo hace referencia a los ALC (comercializados como tales o reconstituidos de acuerdo con las instrucciones del fabricante) y, en el caso de productos

diferentes de la leche y los productos lacteos, a la materia seca.
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CONDIMENTOS, EDULCORANTES Y ALIMENTOS ESTIMULANTES

Contenido maximo

Interpretacion de

Zingiber officinale (jengibre)

Curcuma longa (ctrcuma)

Mezclas de especias que contengan
una o varias de estas especias

de muestreo y
analisis para el
control oficial del
contenido de
micotoxinas y
modificaciones
posteriores

resultado analitico
supera contenido
maximo.

' . Legislacion : (Hg/kg) Fase en la que se Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Contaminante . los resultados de . - .
v B,+B,+G1+G realiza el muestreo resultados insatisfactorios
0 recomendacion B1 1180 M1 las pruebas
2
Capsicum spp. (frutas pasas de
dicho género, enteras o molidas,
con inclusion de los chiles, el chile
en polvo, la cayena y el pimentén
) 2 ey i 2 i ) F;gglla/gqggéoﬁ.(acgl) El producto o lote de
Piper spp. (frutos de dicho género, id lja productos alimenticios sera
con inclusion de la pimienta blancay | conténido maximo retirado o recuperado
negra) de determinados :
g . conforme a lo dispuesto en
contaminantes y L "
modificaciones Conforme: si el articulo 19 del
- ) resultado analitico Reglamento (CE) n°
Myristica fragrans (nuez moscada) posteriores no supera 178/2002 (7-1)
Micotoxinas: Productos contenido maximo
Reglamento (CE) 5,0 10,0 comercializados e L .
401/2006 métodos Aflatoxinas durante su vida util No conforme: si Adopcion de otras medidas

cautelares

Propuesta de incoacion de
expediente sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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) . Legislacion aplicable . Corjte_nldo Fase en la que se realiza IEIRE EE0 6 Accion en caso de
Tipo de alimento o Contaminante maximo los resultados de . - .
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(nag/kg) las pruebas
Zumos de frutas, zumos de frutas El producto'o Iote_ (_ie
concentrados reconstituidos y 50 productps a_||ment|0|os
néctares de frutas sera retirado o
Reglamento (CE) 1881/2006 Conforme: si redc_upera(tjo conflorntw’e al\ lo
fija el contenido méaximo de resultado 155;?: (Ie;meerigl?glg)
determinados contaminantes analitico no no 178?2002 (7-1)
y modificaciones posteriores . . . supera contenido
Micotoxinas: Productos ‘s
- ializados durante maximo. - Adopcion de otras
Productos solidos elaborados con Reglamento (CE) 401/2006 Patulina comerc;ﬁ vida dtil No conforme: si medidas cautelares
manzanas, incluidos la compota y el métodos de muestreo y 25 resultado
puré de manzana destinados al analisis para el control oficial analitico supera P tadei ”
consumo directo del contenido de micotoxinas contenido ropuesta de incoacion
y modificaciones posteriores maximo. de expediente

sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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S . Contenido . Interpretacion de ”
) . Legislacion aplicable . ah Fase en la que se realiza Accion en caso de
Tipo de alimento - Contaminante maximo los resultados de ) - .
0 recomendacién el muestreo resultados insatisfactorios
(ng/kg) las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios
sera retirado o
e recuperado conforme a lo
R_gglamento (QE) 1?31/2006 Conforme: si dispuesto en el articulo
fija el contenido maximo de resultado
; ) o 19 del Reglamento (CE)
determinados contaminantes analitico no 5
. L . e - ] n° 178/2002 (7-1)
Bebidas espirituosas, sidra y otras y modificaciones posteriores . . . supera contenido
; Micotoxinas: Productos ‘o
bebidas fermentadas elaboradas con - maximo. -
50 comercializados durante e Adopcion de otras
manzanas o que contengan zumo de Reglamento (CE) 401/2006 . o No conforme: si b
p Patulina su vida util medidas cautelares
manzana métodos de muestreo y resultado
andlisis para el control oficial analitico supera . L
; 3 . . Propuesta de incoacion
del contenido de micotoxinas contenido .
modificaciones posteriores maximo de expedlente
y ' sancionador
Comunicacioén a la
Comunidad de Madrid
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

S . Contenido n Interpretacion de Accion en caso de
. . Legislacion aplicable . oot Fase en la que se realiza
Tipo de alimento iy Contaminante maximo los resultados de resultados
0 recomendacion el muestreo . : .
(na/kg) las pruebas insatisfactorios
Zumo de manzana y productos El producto o lote de
sélidos elaborados a base de productos alimenticios
manzanas, incluidos la compota y el sera retirado o
e e racssaay | Regament (CE) 6611200 Conome: i | "LpSCE e 8
vendidos y etiquetados como taI{es fija el contenido maximo de resultado 19 gel Reglamento (CE)
yeuq determinados contaminantes y analitico no no 178?2002 (7-1)
modificaciones posteriores . . . supera contenido
Micotoxinas: Productos .
10,0 comercializados durante maximo. - Adopcion de otras
Reglamento (CE) 401/2006 Patulina Y su vida util No conforme: si medidas cautelares
Alimentos infantiles distintos de los métodos de muestreo y andlisis resultado
alimentos elaborados a base de para el control oficial del analitico supera . i
cereales para lactantes y nifios de contenido de micotoxinas y contenido Propg:s;ipdez:gﬁ?smon
corta edad modificaciones posteriores maximo. sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
Edicion: 1
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nifios de corta edad

modificaciones
posteriores

Contenido
Legislacion Maximo Fase en la que se realizael | Nierpretacion de Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Contaminante (Hg/kg) q los resultados de A .
L muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion B1+B2 las pruebas
Reglamento (CE)
Maiz no elaborado, excepto el destinado 1881/2006 fija el Bl producto o lote de .
a molienda por via himeda contenido maximo 4000 productos alimenticios sera
de determinados retirado o recuperado
Maiz y alimentos a base de maiz contaminantes y Conf . conforrlne? IOI d'lsgléeT‘to en
destinados al consumo humano directo, modificaciones W" ?I- Re Fr 1w CEe o
a excepcion de los productos posteriores 1000 resultado analitico eg1;7a8r;12%rz)tg (7 1) n
alimenticios enumerados en las dos filas Micotoxinas: P no supera 1)
siguientes Reglamento (CE) Productos come_raallz_ados contenido maximo. _ _
40172006 métodos Fumonisinas durante su vida atil No conforme: si Adopcion de otras medidas
Cereales para el desayuno a base de de muestreo y resultado anall_tlco cautelares
maiz y aperitivos de maiz andlisis para el 800 supera contenido
control of[i)cial del maximo. Propuesta de incoacién de
tenido d expediente sancionador
Alimentos elaborados a base de maiz y contenido de
alimentos infantiles para lactantes y micotoxinas y 200 Comunicacion a la

Comunidad de Madrid
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

benzo(a)pireno

Legislacion aplicable S Fase en la que se realiza Itz Al i Accion en caso de
Tipo de alimento 9 plical Contaminante maximo a los resultados de . - .
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios
sera retirado o
Reglamento (CE) 1881/2006 L recuperado conforme a lo
- ) o Conforme: si : .
fija el contenido maximo de resultado dispuesto en el articulo
determinados contaminantes analitico no 19 del Reglamento (CE)
y modificaciones posteriores supera contenido n° 178/2002 (7-1)
Leche cruda, leche tratada Metales: Productos p maximo
térmicamente y leche para la Reglamento (CE) 333/2007 0,020 comercializados durante L Adopcion de otras
S . . o No conforme: si b
fabricacion de productos lacteos métodos de muestreo y Plomo su vida util resultado medidas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn up Propuesta de incoacion
. P contenido h
inorganico, 3-MCPD y maximo de expediente

sancionador

Comunicacioén a la
Comunidad de Madrid
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Legislacion aplicable G Fase en la que se St S e £ 2 Accion en caso de
Tipo de alimento 9 piica Contaminante maximo - q los resultados de . - )
o recomendacion realiza el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
Preparados para lactantes y
- > 0,020
preparados de continuacion Metales:
El producto o lote de
Plomo productos alimenticios
Complementos alimenticios 3,0 4 reti
P Reglamento (CE) 1881/2006 Si[;frs:ﬁdg %r;‘;“ﬂiﬁgo
i i _ fija el contenido maximo de Conforme: si en el articulo 18 del
Alimentos infantiles enlatados y determinados contaminantes resultado analitico Reglamento (CE) n°
alimentos enlatados elaborados a base | y modificaciones posteriores no supera %8/2002 7.1
de cereales para lactantes y nifios de Productos contenido (7-1)
corta edad, excepto productos Reglamento (CE) 333/2007 comercializados maximo. 9
deshidratados y en polvo 4 ida ti S Adopcion de otras
yenp métodos de muestreo y durante su vida util No conforme: si medidas cautelares
Preparados para lactantes y andlisis para el control oficial resultado analitico
preparados de continuacién enlatados de los niveles de Pb, Cd, Sn Metales: supera contenido P tadei iond
(incluida la leche para lactantes y la inorganico, 3-MCPD y 50 maximo. ropuesta de incoacion de

leche de continuacion), excepto
productos deshidratados y en polvo

Alimentos dietéticos enlatados
destinados a usos médicos especiales
especificamente destinados a los
lactantes, excepto productos
deshidratados y en polvo

benzo(a)pireno

Estafio inorganico

expediente sancionador

Comunicacioén a la
Comunidad de Madrid
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Legislacién aplicable Contenido Fase en la que se realiza Interpretacion de Accién en caso de
Tipo de alimento 9 plica Contaminante maximo q los resultados de resultados
0 recomendacion el muestreo . : ;
(mg/kg) las pruebas insatisfactorios
Carne (excluidos los despojos) de
bovinos, ovinos, cerdos y aves de 0,10
corral Metales:
Despojos de bovinos, ovinos, cerdos Plomo 0,50 El producto o lote de
y aves de corral productos alimenticios
sera retirado o
Carne (excluidos los despojos) de Reglamento (CE) 1881/2006 L recuperado conforme a lo
! ' » ) P Conforme: si : .
bovinos, ovinos, cerdos y aves de fija el contenido méximo de 0,050 ~resultado dispuesto en el articulo
corral determinados contaminantes y P 19 del Reglamento (CE)
e - analitico no
modificaciones posteriores id n° 178/2002 (7-1)
_ Productos supera'c_ontenl o
dC:smg'g: caballo, excluidos los Reglamento (CE) 333/2007 0,20 comercializados durante No gi)gpr?]'e_ i Adopcion de otras
POl métodos de muestreo y andlisis Metales: su vida util m' medidas cautelares
para el control oficial de los analitico supera
Higado de bovinos, ovinos, cerdos niveles de Pb, Cd, Sn Cadmio contenidg Propuesta de incoacion
aves de corral y caballos inorgénico, 3-MCPD y 0,50 maximo de expediente
benzo(a)pireno ’ sancionador
Rifiones de bovinos, ovinos, cerdos, 10 Comunicacion a la
aves de corral y caballos ’ Comunidad de Madrid
Alimentos enlatados diferentes de las Metales: 200
bebidas o L
Estafio (inorganico)
- P Ediciéon: 1
GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS Fecha: 12/04/2011
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

benzo(a)pireno

Legislacion aplicable S Fase en la que se realiza Itz Al i Accion en caso de
Tipo de alimento 9 plical Contaminante maximo a los resultados de . - .
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
El producto o lote de
Carne de pescado 0,30 pmdsuecrg)f‘e%lr';n deongmos
Reglamento (CE) 1881/2006 Conforme: si recuperado conforme a lo
Crustaceos, excluida la carne oscura fija el contenido maximo de = resultado dispuesto en el articulo
del cangrejo, asi como la cabezay el determinados contaminantes lit 19 del Reglamento (CE)
torax de la langosta y de crustaceos y modificaciones posteriores 0,50 anat |cotno_d n° 178/2002 (7-1)
similares de gran tamafio Metales: Productos SUPer:qzimoenl o
(Nephropidae y Palinuridae) Reglamento (CE) 333/2007 comercializados durante No conformé' i Adopcién de otras
métodos de muestreo y Plomo su vida util m' medidas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn contenidg Propuesta de incoacion
Cefal6podos (sin visceras) Inorganico, 3-MCPD'y 1,0 maximo. de expediente

sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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Contenido s
) . Legislacion aplicable . maximo Fase en la que se realiza IEIRE EE0 6 Accion en caso de
Tipo de alimento o Contaminante los resultados de . - .
0 recomendacion el muestreo | resultados insatisfactorios
as pruebas
(mglkg)
Carne de los siguientes pescados:
bonito (Sarda sarda)
mojarra (Diplodus vulgaris)
anguila (Anguilla anguilla)
lisa (Chelon labrosus)
jurel (Trachurus species)
emperador (Luvarus imperialis) 0.10
caballa (Scomber spp) '
sardina (Sardina pilchardus)
sardina (Sardinops spp El producto o lote de
atan (Thunnus spp, Euthynnus spp, productos alimenticios
Katsuwonus pelamis) sera retirado o
acedia o lenguadillo (Dicologoglossa Reglamento (CE) 1881/2006 Conforme: si recuperado conforme a lo
cuneata) fija el contenido maximo de ~resultado dispuesto en el articulo
determinados contaminantes analitico no 19 del Reglamento (CE)
. y modificaciones posteriores ; n° 178/2002 (7-1)
Carne de melva (Auxis spp) Metales: 0,20 Productos supera c_ontenldo
Reglamento (CE) 333/2007 comercializados durante maximo. e Adopcion de otras
. . o No conforme: si b
] métodos de muestreo y Cadmio su vida til resultado medidas cautelares
Carne de: _ _ analisis para el control oficial e
anchoa (Engraulis species) de los niveles de Pb, Cd, Sn 0.30 analitico Suherd | Propuesta de incoacion
pez espada (Xiphias gladius) inorganico, 3-MCPD y Cr?]gtxﬁgoo de expediente
Carne de pescado, excluidas las benzo(a)pireno sancionador
especies enumeradas en filas 0,050 L
anteriores Comgnlcaaon a Ia_
Comunidad de Madrid
Crustaceos, excluida la carne oscura
en los de tipo cangrejo, asi como la
cabeza y el térax de la langosta y de 0,50
crustaceos similares de gran tamafio
(Nephropidae y Palinuridae)
Cefalépodos (sin visceras) 1,0
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MOLUSCOS BIVALVOS

Legislacion aplicable ceriene Fase en la que se realiza Inerpretacion de Accion en caso de
Tipo de alimento 9 plica Contaminante maximo q los resultados de . - .
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios
sera retirado o
Reglamento (CE) 1881/2006 L recuperado conforme a lo
- ) e Conforme: si ; .
fija el contenido maximo de ~resultado dispuesto en el articulo
determinados contaminantes analitico no 19 del Reglamento (CE)
y modificaciones posteriores ; n° 178/2002 (7-1)
. supera contenido
Metales: Productos maximo
Moluscos bivalvos Reglamento (CE) 333/2007 15 comercializados durante o Adopcion de otras
P A No conforme: si b
métodos de muestreo y Plomo su vida util = resultado. medidas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn up Propuesta de incoacion
. e contenido .
inorganico, 3-MCPD y o de expediente
. maximo. "
benzo(a)pireno sancionador
Comunicacioén a la
Comunidad de Madrid
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Legislacién aplicable Contenido Fase en la que se realiza Interpretacion de Accién en caso de
Tipo de alimento (?recomenc?acién Contaminante maximo ol mgestreo los resultados de resultados

(mg/kg) las pruebas insatisfactorios

Cereales, legumbres y legumbres 020

secas '

Hortalizas, excluidas las del género

B_rassma, las hortalizas de hoja, las El producto o lote de

hierbas frescas y las setas. En el 0.10 productos alimenticios

caso de las patatas, el contenido ' ser4 retirado o

maximo se aplica a las patatas Reglamento (CE) 1881/2006 o recuperado conforme a lo

peladas » ) - Conforme: si ; .

a _ . fija el contenido méximo de resultado dispuesto en el articulo
Hortalizas del género Brassica, determinados contaminantes y b 19 del Reglamento (CE)
hortalizas de hoja y las siguientes modificaciones posteriores analtico no n° 178/2002 (7-1)
setas: Agaricus bisporus Metales: 030 Productos supera,c_ontenldo
(champifion), Pleurotus ostreatus Reglamento (CE) 333/2007 ' comercializados durante maximo. Adopcién de otras
(seta de ostra), Lentinula edodes métodos de muestreo y anélisis Plomo su vida util No conforme: si medidas cautelares
(seta shiitake) para el control oficial de los rlt?t_sultado

) niveles de Pb, Cd, Sn anaiitico supera Propuesta de incoacion
Frutas, excluidas las bayas y las inorganico, 3-MCPD y 010 contenido de expediente
frutas pequefias benzo(a)pireno ' maximo. sancionador

Comunicacion a la
Bayas y frutas pequefias 0,20 Comunidad de Madrid
Zumos de frutas, zumos de frutas
concentrados reconstituidos y 0,050
néctares de frutas
< . Edicién: 1
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BEBIDAS

) . Legislacion aplicable . Conte_nldo Fase en la que se realiza Itz Al i Accion en caso de
Tipo de alimento s Contaminante maximo los resultados de . - )
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
Vino (incluidos los vinos espumosos y El producto'o Iote_ (_ie
excluidos los vinos de licor), sidras, prOdSUeCrnge?:rI;ndeOngCIOS
p.eradas y V|n.os de frutas. Reglamento (CE) 1881/2006 Metales: 0.20 Conforme: si recuperado conforme a lo
Vinos aromatizados, bebidas fija el contenido méaximo de PI ' ~resultad dispuesto en el articulo
aromatizadas a base de vino 'y determinados contaminantes omo resy_ta 0 19 del Reglamento (CE)
cécteles aromatizados de productos y modificaciones posteriores analitico no n° 178/2002 (7-1)
vitivinicolas Productos supera c_ontemdo
Reglamento (CE) 333/2007 comercializados durante No gﬁg?rﬂé_ si Adopcion de otras
métodos de muestreo y su vida util m' medidas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
Bebidas enlatadas, incluidos los de los niveles de Pb, Cd, Sn Metales: contenido Propuesta de incoacion
zumos de frutas y los zumos de inorganico, 3-MCPD y 100 maximo de expediente

verduras

benzo(a)pireno

Estafio (inorganico)

sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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MOLUSCOS BIVALVOS

Legislacion aplicable S Fase en la que se realiza Itz Al i Accion en caso de
Tipo de alimento 9 plical Contaminante maximo a los resultados de . - .
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios
sera retirado o
Reglamento (CE) 1881/2006 L recuperado conforme a lo
- ) o Conforme: si : .
fija el contenido maximo de resultado dispuesto en el articulo
determinados contaminantes analitico no 19 del Reglamento (CE)
y modificaciones posteriores ; n° 178/2002 (7-1)
. supera contenido
Metales: Productos maximo
Moluscos bivalvos Reglamento (CE) 333/2007 1,0 comercializados durante o Adopcion de otras
; . o No conforme: si b
métodos de muestreo y Cadmio su vida util resultado medidas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn up Propuesta de incoacion
. P contenido h
inorganico, 3-MCPD y o de expediente
b maximo. -
benzo(a)pireno sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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VEGETALES Y DERIVADOS

Legislacion aplicable S Fase en la que se realiza Itz Al i Accion en caso de
Tipo de alimento g plica Contaminante maximo d los resultados de N .
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
Cereales, excluido el salvado, el 0.10
germen, el trigo y el arroz '
Salvado, germen, trigo y arroz 0,20
El producto o lote de
productos alimenticios
sera retirado o
Habas de soja Reglamento (CE) 1881/2006 0,20 o recuperado conforme a lo
fija el contenido maximo de Conforme: si dispuesto en el articulo
Hortalizas y frutas, excluidas las determinados contaminantes ai]e.:-lslil:il(t:%dr?o 19 del Reglamento (CE)
hortalizas de hoja; las hierbas frescas, | Y modificaciones posteriores supera contenido n° 178/2002 (7-1)
las setas, los tallos jovenes, las Metales: 0,050 Productos maximo. B
hortalizas de raiz y las patatas Reg[amento (CE) 333/2007 _ comerC|aI|z_ado§ _durante No conforme: si Ado_pmon de otras
Tallos jovenes, hortalizas de raiz y (n‘e@odos de muestreo y Cadmio su vida util ~ resultado medidas cautelares
patatas, excluidos los apionabos. En Znalllss _parla eldcoggoé?jﬂ(gal analitico supera = tadei »
el caso de las patatas, el contenido € los niveles de kb, L.d, sn 0,10 contenido ropuesta de incoacion
méximo se aplica a las patatas inorganico, 3-MCPD y maximo de expediente
peladas benzo(a)pireno ' sancionador
Hortalizas de hoja, hierbas frescas, Comunicacion a la
apionabos y las siguientes setas: c u'd d de Madrid
Agaricus bisporus (champifién), 0,20 omunidad de Madri
Pleurotus ostreatus (seta de ostra),
Lentinula edodes (seta shiitake)
Setas, excluidas las enumeradas 10
anteriormente '
Edicién: 1
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DIETETICOS Y COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS

" n Legislacion aplicable n Conte.mdo Fase en la que se realiza Itz Al i Accion en caso de
Tipo de alimento o Contaminante maximo los resultados de . - .
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
Complementos alimenticios El producto o lote de
compuestos exclusiva o productos alimenticios
principalmente de algas marinas 3,0 sera retirado o
desecadas o de productos a base de Reglamento (CE) 1881/2006 Metales: Conforme: si recuperado conforme a lo
algas marinas fija el contenido méximo de —r— dispuesto en el articulo
. . . determinados contaminantes Cadmio resu Itado 19 del Reglamento (CE)
Complementos alimenticios excluidos modificaciones posteriores analitico no © 17812002 (7-1
los complementos alimenticios y P 1,0 Productos supera contenido n 1)
enumerados anteriormente Reglamento (CE) 333/2007 comercializados durante No gﬁg?rﬂé_ si Adopcion de otras
métodos de muestreo y su vida util m' medidas cautelares
analisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn Metales: id Propuesta de incoacion
. - i anico, 3-MCPD y etales: cor}te_m 0 de expediente
Complementos alimenticios morgamco, . 0,10 maximo. ionad
enzo(a)pireno Mercurio sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
Edicién: 1
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PESCADOS Y DERIVADOS

: L . Contenido ; Interpretacion de L
) . Legislacion aplicable . o Fase en la que se realiza Accion en caso de
Tipo de alimento - Contaminante maximo los resultados de . : )
0 recomendacion resultados insatisfactorios
(ma/kg) las pruebas
Carne de los siguientes pescados:
rape (Lophius spp)
perro del norte (Anarhichas lupus)
bonito (Sarda sarda)
anguila (Anguilla spp)
reloj (Hoplostethus spp)
cabezudo (Coryphaenoides rupestris)
fletan (Hippoglossus hippoglossus)
rosada del Cabo (Genypterus El producto o lote de
capensis) productos alimenticios
marlin (Makaira spp) sera retirado o
gallo (Lepidorhombus spp) Reglamento (CE) 1881/2006 Conforme: si recuperado conforme a lo
salmonete (Mullus spp) fija el contenido maximo de m(‘) dispuesto en el articulo
rosada chilena (Genypterus blacodes) | determinados contaminantes analitico no 19 del Reglamento (CE)
lucio (Esox lucius) y modificaciones posteriores . n° 178/2002 (7-1)
; ) . supera contenido

tasarte (Orcynopsis unicolor) Metales: maximo
capellan (Trisopterus minutus) Reglamento (CE) 333/2007 1,0 comercializados durante No conforme.' sisi Adopcién de otras
pailona (Centroscymnus coelolepis) métodos de muestreo y Mercurio mé medidas cautelares
raya (Raja spp) analisis para el control oficial analitico supera
gallineta nérdica (Sebastes marinus, de los niveles de Pb, Cd, Sn contenidF()) Propuesta de incoacion
S. mentella, S. viviparus) inorganico, 3-MCPD y L de expediente
pez vela (Istiophorus platypterus) benzo(a)pireno maximo. sancionador
pez cinto (Lepidopus caudatus)
sable negro (Aphanopus carbo) Comunicacion a la
besugo o aligote (Pagellus spp) Comunidad de Madrid
tiburén (todas las especies)
escolar (Lepidocybium
flavobrunneum, Ruvettus pretiosus,
Gempylus serpens)
esturién (Acipenser spp)
pez espada (Xiphias gladius)
atin (Thunnus species, Euthynnus
spp, Katsuwonus pelamis)
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PESCADOS Y DERIVADOS

bebidas

benzo(a)pireno

Estafio (inorganico)

) . Legislacion aplicable . Conte_nldo Fase en la que se realiza Itz Al i Accion en caso de
Tipo de alimento o Contaminante maximo los resultados de . - .
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(mg/kg) las pruebas
Productos de la pescay carne de El producto o lote de
pescado, excluidas las especies productos alimenticios
enumeradas anteriormente. El sera retirado o
contenido maximo se aplica a los Reglamento (CE) 1881/2006 Metales: Conforme: si recuperado conforme a lo
crustaceos, excluida la carne oscura fija el contenido méximo de 0,50 m(’) dispuesto en el articulo
del cangrejo, asi como la cabezay el determinados contaminantes Mercurio analitico no 19 del Reglamento (CE)
toérax de la langosta y de crustaceos y modificaciones posteriores ; n° 178/2002 (7-1)
P o supera contenido
similares de gran tamafio Productos MAXimo
(Nephropidae y Palinuridae) Reglamento (CE) 333/2007 comercializados durante No conformé' si Adopcion de otras
métodos de muestreo y su vida util m' medidas cautelares
analisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn Metales: contenido Propuesta de incoacion
Alimentos enlatados diferentes de las inorganico, 3-MCPD y : 200 maximo de expediente

sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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VEGETALES Y DERIVADOS

Legislacion aplicable S Fase en la que se realiza Itz Al i Accion en caso de
Tipo de alimento 9 piica Contaminante maximo q los resultados de . - )
0 recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(nag/kg) las pruebas
El producto o lote de
Proteina vegetal hidrolizada productps a_Ilment|C|os
sera retirado o
Reglamento (CE) 1881/2006 . recuperado conforme a lo
. ) P Conforme: si ; .
fija el contenido maximo de dispuesto en el articulo
; ) resultado
determinados contaminantes P 19 del Reglamento (CE)
y modificaciones posteriores analitico no n° 178/2002 (7-1)
supera contenido
Productos Maximo
Reglamento (CE) 333/2007 3-MCPD 20 comercializados durante No confor m'e_ si Adopcion de otras
métodos de muestreo y su vida util ~ resultado do. medidas cautelares
Salsa de soja andlisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn up Propuesta de incoacion
. e contenido .
inorganico, 3-MCPD y s de expediente
. maximo. -
benzo(a)pireno sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Edicién: 1
Fecha: 12/04/2011
Pagina 71 de 126




iMADRID.’

I madridE:salud

INSTITUTO DE SALUD PUBLICA

Seguridad Alimentaria

CARNES Y DERIVADOS

Leqislacis Contenido maximo . tacién d
' ) SEEEERE . (p9/g) Fase en la que se realiza | , clpretacion ce Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Contaminante — el muestreo los resultados de resultados insatisfactorios
o0 recomendacion Dioxinas | Dioxinas+ las pruebas
PCBs
Carne y productos céarnicos (excluidos
los despojos no comestibles) de 3,0 4,5
bovinos y ovinos
Carne y productos céarnicos (excluidos
los despojos no comestibles) de aves 2,0 4,0
de corral
El producto o lote de
Reglamento (CE . i
Carne y productos camnicos (excluidos 18%1/2006 fij(a el) productos alimenticios
los ((ijSDOjOS no comestibles) de contenido maximo 1,0 15 recupzs;zge;gifdoor r(r)\e alo
cerdos i
ii:;ﬁ:gg?eios Conforme: si dispuesto en el articulo
Higado de bovinos, ovinos, cerdos y P y resultado analitico | 19 del Reglamento (CE)
’ ’ modificaciones o
aves de corral, y sus productos posteriores 6,0 12,0 no supera n° 178/2002 (7-1)
derivados Productos contenido
Reglamento (CE) Dioxinas y PCBs (a) comercializados durante maximo. Adopcion de otras
91883/2006 su vida util No conforme: si medidas cautelares
Grasa de bovinos y ovinos - 3,0 4,5 resultado analitico
métodos de h . L
muestreo supera contenido Propuesta de incoacion
analisis pargel maximo. de expediente
ici sancionador
Grasa de aves de corral c?ntro] of||0|a(ljde 2,0 4,0
d%i(i?gg esPCeB Comunicacion a la
y Comunidad de Madrid
Grasa de cerdos 1,0 15
Mezcla de grasas de origen animal 2,0 3,0

(a) Dioxinas [suma de policlorodibenzo-para-dioxinas (PCDD) y policlorodibenzofuranos (PCDF), expresada en equivalentes toxicos de la Organizacién Mundial de la Salud (OMS), utilizando los
factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacién (FET-OMS)], y suma de dioxinas y PCB similares a las dioxinas [suma de PCDD, PCDF y PCB, expresada en equivalentes téxicos
de la OMS, utilizando los factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacién (FETOMS)].
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. o Contenido maximo .,
. . Lok . (pg/9) Fase en la que se realiza IR G2 Acci6n en caso de
Tipo de alimento aplicable Contaminante — el muestreo los resultados de sy Y
o0 recomendacion Dioxinas | Dloxinas+ las pruebas
PCBs
Carne de pescado y productos de la
pesca y productos derivados,
excluidas las anguilas El contenido El producto o lote de
méaximo se aplica a los crustaceos, Reglamento (CE) productos alimenticios
excluida la carne oscura del cangrejo, 1881/2006 fija el 4,0 8,0 sera retirado o
asi como la cabeza y el térax de la contenido maximo recuperado conforme a lo
langosta y de crustaceos similares de | de determinados Conforme: si dispuesto en el articulo
gran tamafio (Nephropidae y contaminantes y resultado analitico | 19 del Reglamento (CE)
Palinuridae) modificaciones no supera n° 178/2002 (7-1)
. . . posteriores Productos contenido
Carne de anguila (Anguilla anguilla) y | c Dioxinas y PCBs (a) 40 12.0 comercializados durante maximo. Adopcion de otras
productos derivados Reglggm?’e/%ooé E) su vida util No conforme: si medidas cautelares
- - - . resultado analitico

Aceites marinos (aceite de pescado, métodos de supera contenido Propuesta de incoacion
aceite de higado de pescado y aceites muestreo y Maximo de expediente
procedentes de otros organismos andlisis para el 2,0 10,0 ' sancionador
marinos destinados al consumo control oficial de
humano) los niveles de Comunicacion a la
Higado de pescado y sus productos dioxinas y PCB Comunidad de Madrid
derivados, excluidos los aceites 25,0
marinos mencionados anteriormente

(a) Dioxinas [suma de policlorodibenzo-para-dioxinas (PCDD) y policlorodibenzofuranos (PCDF), expresada en equivalentes toxicos de la Organizacion Mundial de la Salud (OMS), utilizando los
factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacion (FET-OMS)], y suma de dioxinas y PCB similares a las dioxinas [suma de PCDD, PCDF y PCB, expresada en equivalentes toxicos
de la OMS, utilizando los factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacién (FETOMS)].
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LECHE Y DERIVADOS

Contenido maximo

Legislacion

' ) ; . (pg/9) Fase en la que se realiza i EEE0 0 Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Contaminante — el muestreo los resultados de resultados insatisfactorios
o recomendacion Dioxinas | Dloxinas+ las pruebas

PCBs
El producto o lote de

Reglamento (CE) productos alimenticios
1881/2006 fija el sera retirado o
contenido maximo recuperado conforme a lo
de determinados Conforme: si dispuesto en el articulo
contaminantes y resultado analitico 19 del Reglamento (CE)

modificaciones no supera n° 178/2002 (7-1)

Leche cruda y productos lacteos posteriores L L coqtgnldo -
' Dioxinas y PCBs (a) 3,0 6,0 comercializados durante maximo. Adopcion de otras

incluida la grasa lactea

Reglamento (CE)

No conforme: si

medidas cautelares

1883/2006 resultado analitico
métodos de supera contenido Propuesta de incoacién
muestreo y maximo. de expediente

analisis para el

control oficial de
los niveles de

dioxinas y PCB

sancionador

Comunicacién a la
Comunidad de Madrid

(a) Dioxinas [suma de policlorodibenzo-para-dioxinas (PCDD) y policlorodibenzofuranos (PCDF), expresada en equivalentes téxicos de la Organizacién Mundial de la Salud (OMS), utilizando los
factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacion (FET-OMS)], y suma de dioxinas y PCB similares a las dioxinas [suma de PCDD, PCDF y PCB, expresada en equivalentes toxicos
de la OMS, utilizando los factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacién (FETOMS)].
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HUEVOS Y DERIVADOS

. o Contenido maximo o
' ) Legislacion . (p9/g) Fase en la que se realiza I EEEO e Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Contaminante — el muestreo los resultados de resultados insatisfactorios
o0 recomendacion Dioxinas | Dloxinas+ las pruebas
PCBs
El producto o lote de
Reglamento (CE) productos alimenticios
1881/2006 fija el sera retirado o
contenido maximo recuperado conforme a lo
de determinados Conforme: si dispuesto en el articulo
contaminantes y resultado analitico 19 del Reglamento (CE)
modificaciones no supera n°® 178/2002 (7-1)
posteriores Productos contenido
Huevos de gallina y ovoproductos Dioxinas y PCBs (a) 3,0 6,0 comercializados durante maximo. Adopcion de otras
Reglamento (CE) su vida util No conforme: si medidas cautelares
1883/2006 resultado analitico
métodos de supera contenido Propuesta de incoacién
muestreo y maximo. de expediente
andlisis para el sancionador
control oficial de
los niveles de Comunicacion a la
dioxinas y PCB Comunidad de Madrid

(a) Dioxinas [suma de policlorodibenzo-para-dioxinas (PCDD) y policlorodibenzofuranos (PCDF), expresada en equivalentes téxicos de la Organizacién Mundial de la Salud (OMS), utilizando los
factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacion (FET-OMS)], y suma de dioxinas y PCB similares a las dioxinas [suma de PCDD, PCDF y PCB, expresada en equivalentes toxicos
de la OMS, utilizando los factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacién (FETOMS)].
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GRASAS VEGETALES COMESTIBLES

Contenido maximo

Tipo de alimento

Legislacion
aplicable
0 recomendacion

Contaminante

(pg/g)

Dioxinas

Dioxinas+
PCBs

Fase en la que se realiza
el muestreo

Interpretacion de
los resultados de
las pruebas

Accién en caso de
resultados insatisfactorios

Grasas vegetales comestibles

Reglamento (CE)
1881/2006 fija el
contenido maximo
de determinados
contaminantes y
modificaciones
posteriores

Reglamento (CE)
1883/2006
métodos de
muestreo y
andlisis para el
control oficial de
los niveles de
dioxinas y PCB

Dioxinas y PCBs (a)

0,75

15

Productos
comercializados durante
su vida atil

Conforme: si
resultado analitico
no supera
contenido
maximo.

No conforme: si
resultado analitico
supera contenido
maximo.

El producto o lote de
productos alimenticios
ser& retirado o
recuperado conforme a lo
dispuesto en el articulo
19 del Reglamento (CE)
n° 178/2002 (7-1)

Adopcion de otras
medidas cautelares

Propuesta de incoacién
de expediente
sancionador

Comunicacién a la
Comunidad de Madrid

(a) Dioxinas [suma de policlorodibenzo-para-dioxinas (PCDD) y policlorodibenzofuranos (PCDF), expresada en equivalentes téxicos de la Organizacién Mundial de la Salud (OMS), utilizando los
factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacion (FET-OMS)], y suma de dioxinas y PCB similares a las dioxinas [suma de PCDD, PCDF y PCB, expresada en equivalentes toxicos
de la OMS, utilizando los factores de equivalencia de toxicidad de la misma organizacién (FETOMS)].
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PESCADOS Y DERIVADOS

Ledislacion aplicable Contenido Fase en la que se realiza Interpretacion de Accién en caso de
Tipo de alimento 9 piica Contaminante maximo q los resultados de resultados
o recomendacion el muestreo . : ;
(ng/kg) las pruebas insatisfactorios
Carne de pescado ahumado y productos 50 El gro?uctol_o IOt?_ de
pesqueros ahumados, excluidos los (é) proauctos a_lmden IClos
moluscos hivalvos. sera(;enra fo 0
Reglamento (CE) 1881/2006 forme: si recupérado contorme a
fija el contenido maximo de Conforme: si lo d|§puesto en el
Carne de pescado, no ahumada determinados contaminantes 2,0 resultado articulo 19 del .
y modificaciones posteriores analitico no Reglamento (CE) n
HAP (1): Productos supera contenido 178/2002 (7-1)
Reglamento (CE) 333/2007 comercializados durante No (?2)?1);'0?;6 i Adoncion de otras
métodos de muestreo y Benzo(a)pireno su vida util m' medi?jas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn 50 : ‘dp p tadei .
Crustaceos y cefalépodos, no ahumados. inorgénico, 3-MCPD y (é) Cr?lrélgrr:oo ropggseipez:gﬁ?:cmn
benzo(a)pireno sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

(1) Hidrocarburos arométicos policiclicos

(2) El contenido maximo se aplica a los crustaceos ahumados, excluida la carne oscura del cangrejo, asi como la cabeza y el térax de la langosta y de crustaceos similares de gran tamafio
(Nephropidae y Palinuridae)

(3) El contenido maximo se aplica a los crustaceos, excluida la carne oscura del cangrejo, asi como la cabeza y el térax de la langosta y de crustaceos similares de gran tamafio (Nephropidae y
Palinuridae)
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

MOLUSCOS BIVALVOS

Leaislacién aplicable Contenido Fase en la que se realiza Interpretacion de Accién en caso de
Tipo de alimento 9 plica Contaminante maximo a los resultados de resultados
o recomendacion el muestreo . : .
(ug/kg) las pruebas insatisfactorios
El producto o lote de
productos alimenticios
seré& retirado o
Reglamento (CE) 1881/2006 L recuperado conforme a lo
. ) P Conforme: si : .
fija el contenido maximo de resultado dispuesto en el articulo
determinados contaminantes y P 19 del Reglamento (CE)
e - analitico no o
modificaciones posteriores supera contenido n° 178/2002 (7-1)
HAP (1): Productos P maximo
Moluscos bivalvos Reglamento (CE) 333/2007 10,0 comercializados durante . Adopcion de otras
; . D No conforme: si b
métodos de muestreo y Benzo(a)pireno su vida util resultado medidas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn up Propuesta de incoacion
. L contenido .
inorganico, 3-MCPD y o de expediente
. maximo. )
benzo(a)pireno sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
(1) Hidrocarburos arométicos policiclicos
Edicion: 1
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CARNES Y DERIVADOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

Legislacion aplicable S Fase en la que se realiza it S e 2 Accibn en caso de
Tipo de alimento 9 piica Contaminante maximo q los resultados de . - .
o recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(ng/kg) las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios
sera retirado o
Reglamento (CE) 1881/2006 L recuperado conforme a lo
- . P Conforme: si : .
fija el contenido méximo de resultado dispuesto en el articulo
determinados contaminantes y P 19 del Reglamento (CE)
e - analitico no o
modificaciones posteriores ) n° 178/2002 (7-1)
. ductos supera contenido
Carnes ahumadas y productos HAP (1): '.Dr(.) ue maximo L
P Reglamento (CE) 333/2007 5,0 comercializados durante L Adopcién de otras
carnicos ahumados . . R No conforme: si b
métodos de muestreo y Benzo(a)pireno su vida util resultado medidas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
de los niveles de Pb, Cd, Sn up Propuesta de incoacion
. P contenido -
inorganico, 3-MCPD y e de expediente
b maximo. )
benzo(a)pireno sancionador
Comunicacién a la
Comunidad de Madrid
(1) Hidrocarburos arométicos policiclicos
Edicién: 1
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. . Legislacion aplicable . Conte_nldo Fase en la que se realiza it S e 2 Accibn en caso de
Tipo de alimento iy Contaminante maximo los resultados de . - .
o recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(ng/kg) las pruebas
Alimentos elaborados a base de El producto_o Iotg Qe
cereales y alimentos infantiles para 1,0 pmdsuecrg)fe%lr'? deongmos
lactantes y nifios de corta edad Reglamento (CE) 1881/2006 Conforme: si recuperado conforme a lo
Preparados para lactantes y fija el contenido méaximo de ﬂ' dispuesto en el articulo
preparados de continuacion, incluidas | determinados contaminantes y 10 reslf’. ado 19 del Reglamento (CE)
la leche para lactantes y la leche de modificaciones posteriores ’ analitico no n° 178/2002 (7-1)
continuacién HAP (1): Productos supera contenido
Reglamento (CE) 333/2007 comercializados durante N maximo. L Adopcion de otras
. . o o conforme: si b
métodos de muestreo y Benzo(a)pireno su vida util resultado medidas cautelares
andlisis para el control oficial analitico supera
Alimentos dietéticos destinados a de los niveles de Pb, Cd, Sn id Propuesta de incoacion
usos médicos especiales dirigidos inorganico, 3-MCPD y 1,0 COI‘,lte_nI 0 de expediente
especificamente a los lactantes benzo(a)pireno maximo. sancionador
Comunicacién a la
Comunidad de Madrid
(1) Hidrocarburos arométicos policiclicos
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ALIMENTOS LISTOS PARA EL CONSUMO

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

Tipo de alimento

Accion en caso de
resultados insatisfactorios

Patatas fritas

Galletas

El producto o lote de
productos alimenticios
seré retirado o
recuperado conforme a lo
dispuesto en el articulo 19
del Reglamento (CE) n°®
178/2002 (7-1)

Adopcién de otras
medidas cautelares

Propuesta de incoacion
de expediente
sancionador

Comunicacion a la

Legislacion aplicable ceriene Fase en la que se realiza Interpretacion de
9 plica Contaminante maximo a los resultados de
o recomendacién el muestreo
(ng/kg) las pruebas
Recomendacién Conforme: si
2010/307/CE control de los e
. o resultado analitico
niveles de acrilamida
no supera
Productos contenido
Reglamento (CE) 333/2007 - L ‘o
métodos de muestreo y Acrilamida 50 comerC|aI|z_ado§ _durante maximo. o
)i su vida util No conforme: si
andlisis para el control TTT—
" . resultado analitico
oficial de los niveles de Pb, supera contenido
Cd, Sn inorganico, 3- P maximo
MCPD y benzo(a)pireno '
< : Edicién: 1
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE CONTAMINANTES Y OTROS RESIDUOS

GRASAS VEGETALES COMESTIBLES
. - . Contenido . Interpretacion de -

Tipo de alimento Lzgfel et aphc_a}ble Contaminante maximo FEEE B G2 S EA los resultados de Hezeh €n caso L .

o recomendacion el muestreo resultados insatisfactorios
(%) las pruebas
Orden de 26 de enero de Productos utilizados ,al El producto o lote de
1989 por la que se menos una vez, en la productos alimenticios
<25 fritura de productos sera retirado o

recuperado conforme a lo

aprueba la Norma de

Compuestos polares

alimenticios de consumo

Aceites vegetales refinados

oficial de los niveles de Pb,
Cd, Sn inorgénico, 3-
MCPD y benzo(a)pireno

dispuesto en el articulo 19

Aceites y grasas calentados
Calidad para los Aceites y
Grasas Calentados publico Conforme: si
resultado analitico del Reglamento (CE) n°®
no supera 178/2002 (7-1)
contenido
R?é?&%?%éifg:ﬁ%goym maximo. ' Adqpcién de otras
andlisis para el control Pr(_)ductos No conformei si medidas cautelares
Aceites minerales comercializados durante resultado analitico _ _
su vida util supera contenido Propuesta de incoacion
méaximo. de expediente

sancionador

Comunicacion a la

Comunidad de Madrid
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VEGETALES Y DERIVADOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

S . . Interpretacion de Accion en caso de
) . Legislacion aplicable . LMR Fase en la que se realiza
Tipo de alimento o recomendacion Plaguicida (mg/kg) el muestreo los resultados de resultados
o9 las pruebas insatisfactorios
Aldrin
Bromopropilato
Carbofenotion
Cipermetrina 1
Clorpirifos etil
Clorpirifos metil
Diazi El producto o lote de
lazinon productos alimenticios
Dicofol sera retirado o
—— recuperado conforme a
Dieldrin lo dispuesto en el
Dimetoato Conforme: si articulo 19 del
resultado Reglamento (CE) n°®
Reglamento (CE) 396/2005 Alfa endo sulfan analitico no 178/2002 (7-1)
. . - Productos
Tomate, calabacin, lechuga y limén LMR de plaguicidas en Beta endo sulfan 0,01 (*) comercializados durante supera LMR.
(*) alimentos y piensos y ’ IR No conforme: si Adopcion de otras
e . — su vida util h
modificaciones posteriores Fention resultado medidas cautelares
analitico supera
HCH gamma LMR. Propuesta de incoacion
HCB de expediente
sancionador
Imazalillo
Iorodiona Comunicacion a la
P Comunidad de Madrid
Mercaban
Metalaxilo
Metidation
Mevinfos
Mirex
Paration etil
Edicién: 1

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS

ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS Fecha: 12/04/2011

Pagina 84 de 126




iMADRlD!

I madridE:salud

INSTITUTO DE SALUD PUBLICA

Seguridad Alimentaria

VEGETALES Y DERIVADOS

Interpretacion de

Accién en caso de

Tipo de alimento LS Qe apllc.a}ble Plaguicida o FEE (B 682 60 TRl los resultados de resultados
0 recomendacion (mg/kg) el muestreo . ; .
las pruebas insatisfactorios
Paration metil El producto o lote de
- productos alimenticios
Permetrina seré retirado o
Pirimifos metil recupe_rado conforme a
lo dispuesto en el
Propizamida Conforme: si articulo 19 del
— resultado Reglamento (CE) n°
Reglamento (CE) 396/2005 Procimidona Productos analitico no 178/2002 (7-1)
. L 7 - .
Tsmate, calabacin, lechuga y limén LMR de plaguicidas en Triazofos 0,01(*) comercializados durante supera LMR. _ 3
(*) alimentos y piensos y o No conforme: si Adopcion de otras
e . su vida util b
modificaciones posteriores resultado medidas cautelares
analitico supera
LMR. Propuesta de incoacién
Vinclozolina de expediente

sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

(7-1). No obstante, los productos comercializados que todavia se hallen a nivel del comercio al por menor y que no cumplan los criterios de seguridad alimentaria, podran ser sometidos a una
transformacion ulterior mediante un tratamiento que elimine el riesgo en cuestién. Dicho tratamiento solo podran realizarlo explotadores de empresas alimentarias que no sean del comercio al por
menor. El explotador de la empresa alimentaria podra utilizar el lote par fines distintos a los previstos originalmente, siempre que su uso no plantee un riesgo para la salud publica o la salud animal
y el uso se haya decidido dentro de los procedimientos basados en los principios APPCC y en las practicas de higiene correctas y esta autorizado por la autoridad competente.
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Ry} ; Sustancia Interpretacion de aa
Tipo de alimento L/ Qe apllc.a}ble farmacol6gicamente LA Fase sl gz s los resultados de ] en caso de .
0 recomendacion = pa’kg realiza el muestreo resultados insatisfactorios
activa las pruebas
El producto o lote de
Miel productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
el articulo 19 del
Reglamento (UE) 37/2010 Conforme: si Reglamento (CE) n°®
sustancias resultado analitico 178/2002 (7-1)
. . Productos
farmacol6gicamente activas y . . - no supera LMR.
e o Cloranfenicol Ausencia comercializados e i .
su clasificacion por lo que se A No conforme: si Adopcion de otras medidas
. durante su vida util =
refiere alos LMR y resultado analitico cautelares
Jaleas e ’
modificaciones posteriores supera LMR.
Propuesta de incoacion de
expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
Edicién: 1
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE SUSTANCIAS FARMACOLOGICAMENTE ACTIVAS

CARNES Y DERIVADOS

Legislacion aplicable SISENEE LMR Fase en la que se L Accibn en caso de
Tipo de alimento 9 plical farmacolégicamente 5 a los resultados de . - .
0 recomendacion ; pa’kg realiza el muestreo resultados insatisfactorios
activa las pruebas
Reglamento (UE) 37/2010
sustancias
Productos carnicos farmacqlpgm_a}mente activasy Cloranfenicol Ausencia
su clasificacion por lo que se
refiere alos LMR y
modificaciones posteriores El producto o lote de
RD 2178/2004 se prohibe productos alimenticios sera
utilizar determinadas retirado o rec_uperado
sustancias de efecto conforme a lo dispuesto en
hormonal y tiroestético y _ el articulo 19 del
sustancias [ agonistas y w: ISI Reglar;lento (CE) n°
ificaci i resultado analitico 178/2002 (7-1
Higado, rifion y masculo modificaciones posteriores Clembuterol Ausencia Productos no supera LMR (7-1)
. comercializados o L .
RD 1749/1998 medidas de durante su vida atil No conforme: si Adopcion de otras medidas
control de determinadas resultado analitico cautelares
sustancias y sus residuos en supera LMR.
animales vivos y sus Propuesta de incoacion de
productos expediente sancionador
, i Reglamento (UE) 37/2010 . Comunicacion a la
Musculo y rifion sustancias Antibioticos ") Comunidad de Madrid
farmacol6gicamente activas y
su clasificacion por lo que se
Musculo, grasa, higado y rifion r_e_ﬂere_ alos LMR Y Sulfonamidas 100 pg/kg
modificaciones posteriores
Edicién: 1
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE SUSTANCIAS FARMACOLOGICAMENTE ACTIVAS

PESCADOS Y DERIVADOS

su clasificacién por lo que se

refiere a los LMR y durante su vida dtil

No conforme: si
resultado analitico

S . Sustancia Interpretacion de v
) . Legislacion aplicable P LMR Fase en la que se Accibn en caso de
T e eliners 0 recomendacion e ua/kg realiza el muestreo 198 stz ol resultados insatisfactorios
activa las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
el articulo 19 del
Reglamento (UE) 37/2010 Conforme: si Reglamento (CE) n°®
sustancias resultado analitico 178/2002 (7-1)
farmacol6gicamente activas y . . Prod_uc_tos no supera LMR.
Productos de la pesca Cloranfenicol Ausencia comercializados

Adopcién de otras medidas
cautelares

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE CONTROL DE SUSTANCIAS FARMACOLOGICAMENTE ACTIVAS

LECHE Y DERIVADOS

Legislacion Sustancia LMR Fase en la que se Interpretacion de Acci6n en caso de
Tipo de alimento aplicable farmacol6gicamente 5 a los resultados de A - .
i ; pa’kg realiza el muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion activa las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
Reglamento (UE) conforme a lo dispuesto en
37/2010 el articulo 19 del
sustancias Conforme: si Reglamento (CE) n°
farmacolégicament resultado analitico 178/2002 (7-1)
. Productos
Leche e activas y su Cloranfenicol Ausencia comercializados no supera LMR. . .
clasificacion por lo NN No conforme: si Adopcién de otras medidas
) durante su vida util »
gue se refiere a los resultado analitico cautelares
LMRy supera LMR.
modificaciones Propuesta de incoacién de
posteriores expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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6.4.- PROGRAMA DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

Edicién: 1
Fecha: 12/04/2011
Pagina 91 de 126

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS




I madridE:salud

INSTITUTO DE SALUD PUBLICA

Seguridad Alimentaria

iMADRlD!

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

HARINAS Y DERIVADOS

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS

ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Fecha: 12/04/2011
Pagina 92 de 126

Legislacion Contenido Interpretacion de ”
) . ; o Fase en la que se Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Colorante maximo realiza el muestreo los resultados de resultados insatisfactorios
0 recomendacién (mg./Kg.) las pruebas
E-110 Amarillo ocaso
FCF, Amarillo 50
anaranjado S
tF)’rodu’ctos de pasteleria, confiteria y E-122 Azc_)r_ubma, 50 El producto o lote de
olleria Carmoisina ; o .
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
E-124 Ponceau 4R 50 Conforme: si el articulo 19 del
resultado analitico Reglamento (CE) n°
Real Decreto _ 8/2002 (7-1
2001/1995 sobre | Solos 0 combinados Productos no supera 1 (7-1)
colorantes y entre ellos: comercializados contenido maximo. . )
modificaciones E-102 Tartrazina durante su vida util 7Nolco(rj1forme;: Sl Adopcién de oltras medidas
posteriores E-104 Amarillo de resultado analitico cautelares
quinoleina supera c_ontemdo _ -
E-110 Amarillo ocaso maximo. Propue§ta de incoacion de
FCF, amarillo expediente sancionador
Turrones y mazapanes anaranjado S 300 .y
E-122 Azorubina, Comunicacion a Ia_
carmoisina Comunidad de Madrid
E-124 Ponceau 4R
E-129 Rojo Allura AC
E-131 Azul patente V
E-133 Azul brillante
E-142 Verde S
Edicién: 1
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HELADOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

Contenido -
. . Legislacion aplicable maximo Fase en la que se TEREEEE EoEs Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento o Colorante 2 : resultados de las . - ;
0 recomendacion (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
pruebas
mg./l.))
E-110 Amarillo ocaso
FCF, Amarillo
anaranjado S
E-122 Azorubina, 50
Carmoisina
El producto o lote de productos
alimenticios sera retirado o
E-124 Ponceau 4R _recuperado conf9rme alo
Conforme: si dispuesto en el articulo 19 del
Prp—— Reglamento (CE) n°® 178/2002
resultado analitico no
Real Decreto ] tenido (7-1)
2001/1995 sobre Solos o combinados Productos supera conten
Granizados colorantes y entre ellos: comercializados N ma>;|mo. L Adopcién de otras medidas
modificaciones E-102 Tartrazina durante su vida util %: S! cautelares
posteriores E-104 Amarillo de resultado ana IFICO
quinoleina supera contenido Propuesta de incoacién de
E-110 Amarillo ocaso maximo. expediente sancionador
FCF, amarillo
anaranjado S 150 Comunicacién a la Comunidad
E-122 Azorubina, de Madrid
carmoisina
E-124 Ponceau 4R
E-129 Rojo Allura AC
E-131 Azul patente V
E-133 Azul brillante
E-142 Verde S
Edicién: 1
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Contenido -
. . Legislacion aplicable maximo Fase en la que se TEREEEE EoEs Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento o Colorante p A resultados de las . - ;
0 recomendacion (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
pruebas
mg./l.))
E-110 Amarillo ocaso
FCF, Amarillo
anaranjado S
E-122 Azorubina, 50
Carmoisina El producto o lote de productos
alimenticios sera retirado o
recuperado conforme a lo
E-124 Ponceau 4R Conforme: si dispuesto en el articulo 19 del
pr—— Reglamento (CE) n° 178/2002
resultado analitico no
Real Decreto Soi binad supera contenido (7-1)
2001/1995 sobre 0l0S otcorrlll m_a 0s Productos P maximo
Bebidas refrescantes colorantes y entre ellos: comercializados . Adopcion de otras medidas
e E-102 Tartrazina A No conforme: si
modificaciones : durante su vida util - cautelares
posteriores E-104 Amarillo de resultado analitico
quinoleina supera contenido Pro . L
- s puesta de incoacion de
E-110 Amarillo ocaso maximo. expediente sancionador
FCF, amarillo
E igzrimadob.s 100 Comunicacion a la Comunidad
: zorupina, de Madrid
carmoisina
E-124 Ponceau 4R
E-129 Rojo Allura AC
E-131 Azul patente V
E-133 Azul brillante
E-142 Verde S
Edicién: 1
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CONDIMENTOS, EDULCORANTES Y ALIMENTOS ESTIMULANTES

E-124 Ponceau 4R

supera contenido

Legislacion aplicable CmE Fase en la que se IEAEEEET 62 5 Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento 9 plica Colorante maximo - q resultados de las . - ;
o recomendacion realiza el muestreo insatisfactorios
(mg./Kg.) pruebas
Solos o combinados El producto o lote de productos
entre ellos: alimenticios sera retirado o
E-102 Tartrazina recuperado conforme a lo
E-104 Amarillo de Conforme: si dispuesto en el articulo 19 del
quinoleina resuMﬁico no Reglamento (CE) n°® 178/2002
Real Decreto E-110 Amarillo ocaso supera contenido (7-1)
2001/1995 sobre FCF, amarillo Productos P MAXimo
Especias colorantes y anaranjado S 500 comercializados . Adopcién de otras medidas
modificaciones E-122 Azorubina durante su vida util N()Lforme: S! cautelares
) o ’ resultado analitico
posteriores carmoisina

Propuesta de incoacién de

E-129 Rojo Allura AC maximo. expediente sancionador
E-131 Azul patente V
E-133 Azul brillante Comunicacion a la Comunidad
E-142 Verde S de Madrid
Edicién: 1
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. . Legislacion aplicable Contenido Fase en la que se IEAEEEET 62 5 Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento o Colorante > : resultados de las . - .
0 recomendacion maximo (ppm) realiza el muestreo pruebas insatisfactorios
. El producto o lote de productos
EE-llc?zt2 ; artr§”2|rl‘a 100 alimenticios sera retirado o
g quin:)T:{r:: € @)b) recuperado conforme a lo
. dispuesto en el articulo 19 del
E-131Azul patente V Conforme: i Reglamento (CE) n° 178/2002
resultado analitico no 9
Real Decreto supera contenido 1)
2001/1995 sobre Productos P MAXimo
Mermeladas colorantes y comercializados No conformé' si Adopcién de otras medidas
modn‘lca_cmnes durante su vida util resultado analitico cautelares
posteriores h
E-124 Ponceau 4R 100 supera contenido Propuesta de incoacién de
maximo. expediente sancionador
Comunicacioén a la Comunidad
de Madrid

(a) en conjunto para obtener color verde estable

(b)en todos los productos excepto en confitura extra, jalea extra y mermelada extra a los cuales solamente se podran afiadir cuando sean fabricados a partir de frutas que pertenezcan a una o mas

de las clases de frutas siguientes: Fresas, frambuesas, uva espina, grosellas rojas y ciruelas.-
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ALIMENTOS LISTOS PARA EL CONSUMO

Tipo de alimento

Legislacion aplicable
0 recomendacion

Colorante

Sélos o conbinados

Contenido
maximo
(mg./Kg.)

Fase en la que se
realiza el muestreo

Interpretacion de los
resultados de las
pruebas

Accion en caso de resultados
insatisfactorios

Postres aromatizados a base
de agua (gelatinas)

Real Decreto
2001/1995 sobre
colorantes y
modificaciones
posteriores

entre ellos:
E-102 Tartrazina
E-104 Amarillo de
quinoleina
E-110 Amarillo ocaso
FCF, amarillo
anaranjado S
E-122 Azorubina,
carmoisina
E-124 Ponceau 4R
E-129 Rojo Allura AC

150

Productos
comercializados
durante su vida util

Conforme: si
resultado analitico no
supera contenido
maximo.

No conforme: si
resultado analitico
supera contenido

El producto o lote de productos
alimenticios sera retirado o
recuperado conforme a lo

dispuesto en el articulo 19 del

Reglamento (CE) n°® 178/2002

(7-1)

Adopcién de otras medidas
cautelares

" Propuesta de incoacién de
maximo. - .
expediente sancionador
E-131 Azul patente V
E-133 Azul brillante Comunicacion a la Comunidad
E-142 Verde S de Madrid
< : Edicién: 1
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GRASAS VEGETALES COMESTIBLES

Contenido -
. . Legislacion aplicable maximo Fase en la que se TEREEEE EoEs Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento iy Conservante p A resultados de las A A A
o recomendacion (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
pruebas
mg/l)
Preparados grasos, incluidas El producto o lote de productos
las emulsiones grasas alimenticios sera retirado o
(excluida la mantequilla) con 1000 recuperado conforme a lo
un contenido minimo de Conforme: si dispuesto en el articulo 19 del
grasa del 60 % Real Decreto r—— Reglamento (CE) n°® 178/2002
resultado analitico no
Preparados grasos con un 142/2002 sobre . (7-1)
; g o - - supera contenido
contenido de grasa inferior al aditivos distintos de E-202 Sorbato potasico Productos Lo
) ’ Py - maximo. L .
60% (incluidas las colorantes y E-203 Sorbato calcico comercializados No conforme: si Adopcion de otras medidas
emulsiones grasas) edulcorantes y (a) durante su vida util pTrE—— cautelares
o resultado analitico
modificaciones h
2000 supera contenido

posteriores

Propuesta de incoacién de

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
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BEBIDAS
Contenido -
. . Legislacion aplicable maximo Fase en la que se TEREEEE EoEs Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento o Conservante p A resultados de las . - ;
0 recomendacion (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
pruebas
mg/l)
Bebidas aromatizadas a base E-202 Sorbato potasico
de vino E-203 Sorbato calcico
El producto o lote de productos
(E-202, E-203) Sa 200 alimenticios sera retirado o
recuperado conforme a lo
— o dispuesto en el articulo 19 del
Bebidas espirituosas de Real Decreto E-211 benzoato 50‘,"0_0 Mﬁ st Reglamento (CE) n°® 178/2002
fr At E-212 benzoato potasico resultado analitico no
grado alcohdlico volumétrico 142/2002 sobre E-213 b to calci supera contenido (-1
inferior al 15% aditivos distintos de Ae;)nzoaé) calcico Productos imo
colorantes y rev. ba comercializados . Adopcion de otras medidas
o No conforme: si
edulcorantes y durante su vida util - cautelares
A Sa+Ba resultado analitico
modificaciones 1 400 supera contenido
posteriores @) pera c Propuesta de incoacién de
maximo. - ;
expediente sancionador
Sa s .
@ 300 Comunicacion a la Comunidad
Bebidas no alcohélicas de Madrid
aromatizadas
Ba (2) 150
(a) Sa= sorbato potésico y sorbato calcico. Ba= benzoato sédico, benzoato potasico y benzoato calcico
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacion
(2) Excepto en las bebidas a base de leche
Edicién: 1
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BEBIDAS
Contenido -
. . Legislacion aplicable maximo Fase en la que se TEREEEE EoEs Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento o Conservante 2 : resultados de las . - ;
0 recomendacion (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
pruebas
mg/l)
. . El producto o lote de productos
Bebidas no alcohdlicas Sa + Ba 250 Sa + alimenticios seré retirado o
aromatizadas @) 150 Ba recuperado conforme a lo
— - Conforme: si dispuesto en el articulo 19 del
Concentrados liquidos de té, Real Decreto Prp———— Reglamento (CE) n°® 178/2002
P resultado analitico no
concentrados liquidos de 142/2002 sobre su X (7-1)
. : . o i pera contenido
hierbas y de infusiones aditivos distintos de Productos maximo
colorantes y Sa + Ba 600 comercializados No conformé' i Adopcion de otras medidas
Concentrados a base de edulcorantes y durante su vida util r esultadm&ico cautelares
zumo de frutas a de frutas modificaciones supera contenido
trituradas posteriores pera c¢ Propuesta de incoacion de
maximo. - ;
expediente sancionador
Cerveza de barril sin alcohol Ba 200 Comunicacién a la Comunidad
de Madrid
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacion
(2) Excepto en las bebidas a base de leche
Edicién: 1
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L . Coqtgnldo Interpretacion de los L
. . Legislacion aplicable maximo Fase en la que se Accion en caso de resultados
Tipo de alimento iy Conservante ) : resultados de las ) - ;
0 recomendacion (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
pruebas
mg/l)
El producto o lote de
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
Conforme: si conforme a lo dispuesto en el
Real Decreto resmélitico articulo 19 del Reglamento
142/2002 sobre no supera contenido (CE) n° 178/2002 (7-1)
Concentrados liquidos de té, aditivos distintos de Productos ?néximo
concentrados liquidos de hierbas y colorantes y Sa+Ba 600 comercializados No conformé' si Adopcion de otras medidas
de infusiones edulcorantes y durante su vida util T cautelares
RO resultado analitico
modificaciones h
) supera contenido . i
posteriores 2o Propuesta de incoacion de
maximo. - .
expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacion
Edicién: 1
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. L Contenido A2
R e o] maximo Fase en la que se LSRG Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Conservante p : q los resultados de . - .
i (mg./Kg. 6 realiza el muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion mg/l) las pruebas
El producto o lote de
Concentra(_jos a base de zumo de frutas a Sa+Ba (1) 600 produ_ctos alimenticios sera
de frutas trituradas retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
Conforme: si el articulo 19 del
Real Decreto resultado analitico Reglamento (CE) n°
142/2002 sobre no supera 178/2002 (7-1)
aditivos distintos de Productos  Supera
colorantes y comercializados contenido maximo. . .
Productos de aperitivo a base de cereales edulcorantes y 1000 (de ellos | durante su vida util . %i’tzo Adopcion detoltras medidas
0 patata y frutos secos transformados o modificaciones Sa+ PHB (2) 300 de PHB supera contenido cautelares
recubiertos i maximo ‘o . L
posteriores ) maximo. Propuesta de incoacién de
expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacion
(2)PHB es abreviatura del grupo formado por: E-214 p-hidroxibenzoato de etilo, E-215 p-hidroxibenzoato sédico de etilo, E-218 p-hidroxibenzoato de metilo, E-219 p-hidroxibenzoato sédico de

metilo.

Edicién: 1
Fecha: 12/04/2011
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. L Contenido s
LA EEE maximo Fase en la que se IEEETEEEE C Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Conservante p : q los resultados de . - .
i (mg./Kg. 6 realiza el muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion mg/l) las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
Real Decreto Conforme: si el articulo 19 del
resultado analitico Reglamento (CE) n°
142/2002 sobre
- L no supera 178/2002 (7-1)
P . aditivos distintos de Productos ) o
Caldos y sopas liquidos (excluidos los colorantes Sa+Ba 500 comercializados contenido maximo.
enlatados) Y A No conforme: si Adopcion de otras medidas
edulcorantes y durante su vida atil -
SR resultado analitico cautelares
modificaciones .
osteriores supera c_ontenldo . i
p maximo. Propuesta de incoacién de
expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacion
Edicién: 1
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DIETETICOS Y COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

. L Contenido s
LA EEE maximo Fase en la que se IEEETEEEE C Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Conservante z 3 q los resultados de N .
i (mg./Kg. 6 realiza el muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion mg/l) las pruebas
El producto o lote de
Complementos alimenticios Sa+Ba 2000 produ_ctos alimenticios sera
(2) retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
Conforme: si el articulo 19 del
Alimentos dietéticos destinados a usos Real Decreto resultado analitico Reglamento (CE) n°
médicos especiales 142/2002 sobre no supera 1782002 (7-1)
aditivos distintos de Productos contenido maximo
loran comercializados S L .
egzl?:oara;etzgy durante su vida atil No conforme: si Adopcién de otras medidas
modificaciones Sa+Ba 1500 resultado analitico cautelares
L ) tenido
Preparados completos de régimen para el posteriores supera con . .
control de peso que reemplacen una maximo. Propuz;,ta de |ncqaC|og de
comida o el régimen alimenticio de un dia expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacion
(2) solo para complementos alimenticios suministrados en forma liquida
Edicién: 1
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ALIMENTOS LISTOS PARA EL CONSUMO

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

. L Contenido o
LS R maximo Fase en la que se IEETERE W EE Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento aplicable Conservante p 3 q los resultados de . - -
i (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
o recomendacion ma/l) las pruebas
El producto o lote de productos
alimenticios sera retirado o
recuperado conforme a lo
Conforme: si dispuesto en el articulo 19 del
Real Decreto resméll’tico Reglamento (CE) n°® 178/2002 (7-
142/2002 sobre no supera 1)
aditivos distintos de Productos contenido Kr]néximo
Goma de mascar o chicle colorantes y Sa+Ba 1500 comercializados No conforme: si ' Adopcién de otras medidas
;%lijlﬁic::r:;;ense); durante su vida util resultado analitico cautelares
- supera contenido . L
posteriores " Propuesta de incoacion de
maximo. - ;
expediente sancionador
Comunicacién a la Comunidad de
Madrid
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacién
Edicién: 1
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Contenido -
. . Legislacion aplicable maximo Fase en la que se TR e 1Es Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento - Conservante z ; resultados de las . . }
0 recomendacion (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
pruebas
mg/l)
) El producto o lote de
Huevo liquido (clara, yema 6 huevo Sa+Ba 5000 produ_ctos alimenticios sera
completo) retirado o recuperado
. conforme a lo dispuesto en el
Real Decreto res%él?tlico articulo 19 del Reglamento
142/2002 sobre ; (CE) n° 178/2002 (7-1)
o o no supera contenido
aditivos distintos de Productos .
- maximo. i .
colorantes y comercializados No conforme: si Adopcion de otras medidas
Ovoproductos deshidratados edulcorantes y durante su vida util resultado anal ali'ti o cautelares
concentrados, congelados 6 modificaciones Sa 1000 supera contenido
ultracongelados posteriores pera c Propuesta de incoacion de
maximo. - .
expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado 0 en combinacion
Edicién: 1
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HARINAS Y DERIVADOS

Contenido o
) . Legislacion aplicable maximo Fase en la que se IEEEEE 0155 Accibn en caso de resultados
Tipo de alimento by Conservante z 3 resultados de las A - .
o recomendacion (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
pruebas
mg/l)
Masas para rebozar
Pan en rebanadas envasado
El producto o lote de
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
Pan de centeno e conforme a lo dispuesto en el
Real Decreto res%él?tlico articulo 19 del Reglamento
142/2002 sobre . (CE) n° 178/2002 (7-1)
. o L no supera contenido
Pan y Panes especiales aditivos distintos de Productos MaXimo
precocinados y envasados colorantes y Sa 2000 comercializados ) Adopcion de otras medidas

destinados a la venta al por menor

Productos de bolleria fina con una
actividad acuosa superior al 0,65

Productos de pasteleria, reposteria
y galleteria con una actividad
acuosa superior a 0,65

Productos de pasteleria, reposteria
y galleteria envasados con una
actividad acuosa superior a 0,65

edulcorantes y durante su vida util
modificaciones

posteriores

No conforme: si
resultado analitico
supera contenido

maximo.

cautelares

Propuesta de incoacion de
expediente sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacién
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LECHE Y DERIVADOS
. L Contenido o
LTI maximo Fase en la que se LGRS Accion en caso de resultados
Tipo de alimento aplicable Conservante p 3 q los resultados de . - -
i (mg./Kg. 6 realiza el muestreo insatisfactorios
o recomendacion ma/l) las pruebas
El producto o lote de productos
alimenticios sera retirado o

recuperado conforme a lo

Postres a base de leche no tratados Sa+Ba 300
por calor
. dispuesto en el articulo 19 del
Real Decreto res%él?tlico Reglamento (CE) n°® 178/2002 (7-
142/2002 sobre no supera 1)
aditivos distintos de Productos  supera
S contenido maximo. ” .
colorantes y comercializados e Adopcion de otras medidas
R No conforme: si
edulcorantes y durante su vida util resultado analitico cautelares
Leche cuajada modificaciones Sa 1000 h
supera contenido . i
f o Propuesta de incoacién de
maximo. - .
expediente sancionador

posteriores

Comunicacion a la Comunidad de
Madrid

(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado 0 en combinacion

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS IE(ej(l:?:g':]:1;/04/2011
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS >cha:
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CARNE Y DERIVADOS
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. L Contenido s
LA EEE maximo Fase en la que se IEEETEEEE C Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Conservante p : q los resultados de . - .
i (mg./Kg. 6 realiza el muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion mg/l) las pruebas
El producto o lote de
Pastas de higado, pastas de carne, patés productos alimenticios sera
: . 1000 -
de higado y patés de carne retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
Conforme: si el articulo 19 del
Real Decreto resultado analitico Reglamento (CE) n°
142/2002 sobre no supera 178/2002 (7-1)
aditivos distintos de Productos  Supera
colorantes y Sa + PHB comercializados contenido maximo. . .
edulcorantes durante su vida dtil No conforme: si Adopcion de otras medidas
Cobertura de gelatina de los productos mo dificacione); 1000 resultado analitico cautelares
camicos (crudos-curados 6 cocidos) osteriores supera contenido
p maximo. Propuesta de incoacion de
expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacion
Edicién: 1
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PESCADOS Y DERIVADOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

. L Contenido s
LA EEE maximo Fase en la que se IEEETEEEE C Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Conservante / p i | q los resultados de ltados i isf .
o recomendacién (mg. }7|g)1 o} realiza el muestreo las pruebas resultados insatisfactorios
mg
Crangon crangon y Crangon vulgaris 6000
cocido
El producto o lote de
Productos salados 6 desecados de productos alimenticios sera
pescado retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
Real Decreto 200 Conforme: si el articulo 19 del
Pescados de la especie Gadidae 142/2002 sobre resultado analitico Reglamento (CE) n°
desecados salados aditivos distintos de Productos contgr?ijgrr)r?e;iimo 178/2002 (7-1)
colorantes y Sa + Ba comercializados o ., .
edulcorantes y durante su vida atil NoLforme: S! Adopcion de otras medidas
Semiconservas de pescado modificaciones resultado anallyco cautelares
osteriores supera contenido
p maximo. Propuesta de incoacién de
expediente sancionador
Productos de huevas de pescado 2000 L
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
Huevas de esturion (caviar)
(1) Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacién
Edicién: 1
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. L Contenido A2
LA EEE maximo Fase en la que se IEEETEEEE C Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Conservante p : q los resultados de . - .
i (mg./Kg. 6 realiza el muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion mg/l) las pruebas
El producto o lote de
Sa + Ba 2000 productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
Conforme: si el articulo 19 del
Real Decreto resultado analitico Reglamento (CE) n°
142/2002 sobre no supera 178/2002 (7-1)
aditivos distintos de Productos  Supera
Crustaceos y moluscos cocidos colorantes y comercializados contenld? maximo. i .
edulcorantes y durante su vida atil . %ﬁio Adopcmtz;jl:at:l;rissmedldas
modificaciones Ba 1000 id
osteriores supera contenido . .
p maximo. Propuesta de incoacion de
expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
Edicién: 1
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CARNES Y DERIVADOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

. L Contenido s
LA EEE maximo Fase en la que se IEEETEEEE C Accion en caso de
Tipo de alimento aplicable Conservante p : q los resultados de . - .
L (mg./Kg. 6 realiza el muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion mg/l) las pruebas
Longaniza fresca y butifarra fresca El producto o lote de
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
. conforme a lo dispuesto en
Salchicha fresca Real Decreto Conforme: si el articulo 19 del
resultado analitico Reglamento (CE) n°
142/2002 sobre 450
- L no supera 178/2002 (7-1)
aditivos distintos de sO2 Productos contenido Maximo
Burger meat colorantes y (a) comeruahz_adqs_ No conforme: si Adopcion de otras medidas
edulcorantes y durante su vida atil Itad i |
modificaciones resultado analitico cautelares
osteriores supera contenido
Breakfast sausages P maximo. Propuesta de incoacion de
expediente sancionador
Comunicacion a la
Gelatina 50 Comunidad de Madrid
(a) E-220 E-221 E-222 E-223 E-224 E-226 E-227 E-228
Edicién: 1
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

PESCADOS Y DERIVADOS

. L Contenido L
Legislacion o | Interpretacion de i d
Tipo de alimento aplicable Conservante ma;qmo z Faﬁe enl aque se los resultados de AI‘C%'OH L cqsfo 9
o recomendacién (m?ﬁgljlg);. 6 realiza el muestreo las pruebas resultados insatisfactorios
Crustaceos frescos, congelados y 150
ultracongelados (@)
Crustaceos frescos, congelados y
ultracongelados de las familias Peneidae, 150
Solenceridae, Aristeidae 200
-Hasta 80 unidades/_kg 300 El producto o lote de
- Entre 80 y 120 unidades/kg (@ productos alimenticios sera
- Més de 120 unidades/kg retirado o recuperado
. conforme a lo dispuesto en
Cefal6podos frescos, congelados y Real b . 150 Conforme: si el articulo 19 del
ultracongelados 1 426/20022&28 @) resultado analitico Reglamento (CE) n°
o . no supera 178/2002 (7-1)
aditivos distintos de sSO2 Productos contenido Maximo
Crangon crangon y Crangon vulgaris colorantes y @) 50 comercializados No conforme: si ' Adopcién de otras medidas
cocidos edulcorantes y (a) durante su vida atil TT—
modificaciones resultado anall_tlco cautelares
osteriores supera contenido
) P 50 maximo. Propuesta de incoacion de
Crustaceos y moluscos cocidos @)(b) expediente sancionador
Crustéaceos cocidos de las familias 135 Comu_gicdazién a('ja,d
Penaeidae, Solenoceridae y Aristaeidae 180 Comunidad de Madri
-Hasta 80 unidades/kg 272
- Entre 80 y 120 unidades/kg @
- Mas de 120 unidades/kg
Pescados de la especie Gadidae 200
desecados salados
Edicién: 1
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

Tipo de alimento

Legislacion
aplicable
o recomendacion

Conservante

Contenido
maximo
(mg./Kg. 6
mg/l)

Fase en la que se
realiza el muestreo

Interpretacion de
los resultados de
las pruebas

Accion en caso de
resultados insatisfactorios

El producto o lote de

Crustaceos y Moluscos

Huevas de esturion ( Caviar)

Real Decreto
142/2002 sobre
aditivos distintos de
colorantes y
edulcorantes y
modificaciones
posteriores

Acido Bérico
(E-284) (E-285)

Ausencia

Productos
comercializados
durante su vida atil

Conforme: si
resultado analitico
no supera
contenido maximo.
No conforme: si
resultado analitico
supera contenido
maximo.

<4g/Kg

Productos
comercializados
durante su vida Gtil

Conforme: si
resultado analitico
no supera
contenido maximo.
No conforme: si
resultado analitico
supera contenido
maximo.

productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
el articulo 19 del
Reglamento (CE) n°
178/2002 (7-1)

Adopcion de otras medidas
cautelares

Propuesta de incoacion de
expediente sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

(a) En las partes comestibles
(b) Solo aplicable a crustaceos y cefalépodos cocidos

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS

ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Edicién: 1
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

BEBIDAS
S Contenido 14
Ll maximo Fase en la que se iz 0D et Accién en caso de
Eo 32 ElE geleele G (mg./Kg. 6 realiza el mgestreo o8 [EEMEL S 6l resultados insatisfactorios
0 recomendacion ?ﬁg/g' las pruebas
Sidra y perada, incluidas las sin alcohol 200
Cerveza, incluidas las bajas en alcohol y 20
sin alcohol El producto o lote de )
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
. conforme a lo dispuesto en
Cerveza de barril sin alcohol Real Decreto 20 Conforme: si el articulo 19 del
142/2002 sobre resultado analitico Reglamento (CE) n°
no supera 178/2002 (7-1)

Cerveza sometida a una segunda
fermentacién en barril

Productos
comercializados
durante su vida atil

aditivos distintos de S02
colorantes y @) 50
edulcorantes y
modificaciones

No conforme: si
resultado analitico
supera contenido

contenido maximo.

Adopcion de otras medidas
cautelares

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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posteriores maximo Propuesta de incoacién de
Vinos de frutas incluidos los sin alcohol ) pues .
expediente sancionador
Comunicacion a la
Vino espumoso de frutas 200 Comunidad de Madrid
Vino sin alcohol
Edicién: 1
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. L Contenido s
Legislacion e Interpretacion de L
Tipo de alimento aplicable Conservante maximo. Fa§e en la que se los resultados de el (Sl 8 de .
i (mg./Kg. 6 realiza el muestreo resultados insatisfactorios
o recomendacion mg/l) las pruebas
El producto o lote de
Concentra(_jos a base de zumo de frutas a 250 productos alimenticios sera
de frutas trituradas retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
Conforme: si el articulo 19 del
Real Decreto T
Zumo de lima y limén 142/2002 sobre 350 resultado analitico Reglamento (CE) n°
aditivos distintos de 502 Productos contgr?i(js(l)ur)r?e;iimo 178/2002 (7-1)
colorantes y comercializados e » .
edulcorantes y @ durante su vida atil reil\éﬂltt::;éo;;naﬁitiséo Adopmorz:;;g;ssmedldas
Zumos de naranja, pomelo, manzana y modificaciones supera contenido
pifia, destinados a la distribucién a granel posteriores 50 maximo. Propuesta de incoacion de
por establecimientos proveedores de expediente sancionador
comidas preparadas
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
Edicién: 1
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VEGETALES Y DERIVADOS

S Contenido 14
Ll maximo Fase en la que se iz 0D et Accién en caso de
Tipo de alimento aplicable Conservante (mg./Kg. 6 realiza el ml?estreo los resultados de resultados insatisfactorios
0 recomendacion ?ﬁg/g' las pruebas
El producto o lote de
productos alimenticios sera
Patatas peladas 50 retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
Real Decreto Conforme: si el articulo 19 del
142/2002 sobre resultado analitico Reglamento (CE) n°
aditivos distintos de Productos no supera 178/2002 (7-1)
P contenido maximo.
colorantes y S0O2 comercializados L . .
P No conforme: si Adopcion de otras medidas
edulcorantes y durante su vida util -
modificaciones resultado anall_tlco cautelares
osteriores supera contenido
P maximo. Propuesta de incoacion de
Uvas de mesa 10 expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
Edicién: 1
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CARNES Y DERIVADOS

SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS QUIMICOS: SUBSISTEMA DE DE CONTROL DE INGREDIENTES TECNOLOGICOS

S Contenido 14
Legislacion " Interpretacion de i
Tipo de alimento aplicable Conservante maximo el e 5B los resultados de ACHIIC Y EE ]
o recomendacién (mg./Kg. 6 realiza el muestreo las pruebas resultados insatisfactorios
mg/l)
Productos céarnicos (b) 150
El producto o lote de
L . E 249 productos alimenticios sera
Productos carnicos esterilizados (b) E 250 100 retirado o recuperado
@ conforme a lo dispuesto en
Real Decreto Conforme: si el articulo 19 del
. resultado analitico Reglamento (CE) n°
Bacon curado y productos similares 142/2002 sobre 175 9 (CE)
- A no supera 178/2002 (7-1)
aditivos distintos de Productos ) o
P contenido maximo.
colorantes y comercializados f e dopcion d did
. : edulcorantes y durante su vida util No conforme: si Adopcion de otras medidas
Bacon curado y productos similares (sin modificaciones resultado analitico cautelares
afiadir E 249 y E 250) osteriores E 251 supera contenido
P E 252 250 maximo. Propuesta de incoacion de
(@) expediente sancionador
Comunicacion a la
Jamaén curado, paleta curada, lomo Comunidad de Madrid
embuchado, cecina y productos similares
E 249
E 250 100
(a) E 249 = Nitrito potasico; E 250 = Nitrito sédico; E 251 = Nitrato sédico; E 252 = Nitrato potasico
(b) Cantidad maxima que puede afiadirse durante la fabricacién, expresada en mg/kg como NaNO)
Edicién: 1
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS VINCULADOS A COMPOSICION-ETIQUETADO: SUBSISTEMA DE CONTROL DE ALERGENOS Y OTRAS SUSTANCIAS QUE PROVOCAN INTOLERANCIA

ALIMENTOS EN GENERAL

Legislacion aplicable

Fase en la que se

Interpretacion de

Accién en caso de

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS

ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Fecha: 12/04/2011
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Tipo de alimento o Alergeno Limites . los resultados de . - .
0 recomendacion realiza el muestreo resultados insatisfactorios
las pruebas
Reglamento (CE) 41/2009
sobre la composicion y
etiquetado de productos
alimenticios apropiados Gluten El producto o lote de
para personas con <20 mg/kg productos alimenticios sera
intolerancia al gluten 'y retirado o rec_uperado
modificaciones posteriores conforme a lo dispuesto en
Conforme: si el articulo 19 del
Real Decreto 1334/1999 Lech A . resultado analitico Reglamento (CE) n°
Norma general de eche usencia Productos no supera 178/2002 (7-1)
. etiquetado, presentacion y e contenido maximo.
Alimentos en general o comercializados o L .
publicidad de los productos durante su vida util No conforme: si Adopcion de otras medidas
alimenticios y Huevo Ausencia resultado analitico cautelares
modificaciones posteriores supera contenido
maximo. Propuesta de incoacion de
Reglamento (CE) ** <0,5% (Sin expediente sancionador
1924/2006 relativo a las azcares) Comunicacion a la
declaraciones nuticionales Azicares | **25% 5% Comunidad de Madrid
saludables en los alimentos ((:c?r?tjgni do en
y modificaciones posteriores .
azucares)
Edicién: 1
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7.2.- PROGRAMA DE ALIMENTOS BIOTECNOLOGICOS (OMG’s)
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS VINCULADOS A COMPOSICION-ETIQUETADO: SUBSISTEMA DE CONTROL DE ALIMENTOS BIOTECNOLOGICOS (OMG'S)

ALIMENTOS EN GENERAL

Tipo de alimento

Fase en la que se

Interpretacion de
los resultados de
las pruebas

Accion en caso de
resultados insatisfactorios

El producto o lote de

Alimentos en general

Legislacion aplicable -
y Componente Limites .
0 recomendacion realiza el muestreo
Material vegetal
transgénico
Reglamento (CE) 1829/2003 sobre
alimentos y piensos modificados
genéticamente y modificaciones Soja transgénica
posteriores.
<0,9% Prod_uc_tos

comercializados

Reglamento (CE) 1830/2003 sobre durante su vida atil

trazabilidad y etiquetado de OMG y

Conforme: si
resultado analitico
no supera
contenido maximo.
No conforme: si
resultado analitico
supera contenido

productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
el articulo 19 del
Reglamento (CE) n°®
178/2002 (7-1)

Adopcion de otras medidas
cautelares

Propuesta de incoacion de

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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trazabilidad de los alimentos y piensos
producidos a partir de estos y Maiz transgénico maximo.
modificaciones posteriores expediente sancionador
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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7.3.- PROGRAMA DE ANALISIS FISICO-QUIMICO
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS VINCULADOS A COMPOSICION-ETIQUETADO: SUBSISTEMA DE CONTROL DE ANALISIS FiSICO-QUIMICO

PESCADOS Y DERIVADOS

Tipo de alimento

Legislacion aplicable
0 recomendacion

Determinacién

Limites

Fase en la que se
realiza el muestreo

Interpretacion de
los resultados de
las pruebas

Accion en caso de
resultados insatisfactorios

Pescados y productos de la
pesca congelados,
glaseados y envasados

Orden PRE/3360/2004 por la que se
regula la informacién complementaria del
etiquetado de los productos alimenticios
congelados que se presenten sin
envasar y se establece el método de
analisis para la determinacion de la
masa de glaseado.

Contenido neto y
glaseado

> 5%

Productos
comercializados
durante su vida util

Conforme: si
resultado analitico
no supera

contenido maximo.

No conforme: si
resultado analitico
supera contenido

maximo.

El producto o lote de
productos alimenticios sera
retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
el articulo 19 del
Reglamento (CE) n°
178/2002 (7-1)

Adopcion de otras medidas
cautelares

Propuesta de incoacion de
expediente sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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SISTEMA DE CONTROL DE RIESGOS VINCULADOS A COMPOSICION-ETIQUETADO: SUBSISTEMA DE CONTROL DE ANALISIS FiSICO-QUIMICO

LECHE Y DERIVADOS

Legislacion aplicable

Fase en la que se

Interpretacion de

Accién en caso de

supera contenido

Tipo de alimento iy Componente Limites - los resultados de . - .
o recomendacion realiza el muestreo | resultados insatisfactorios
as pruebas
0 El producto o lote de
Proteina | z ﬁ’gﬁ’ en productos alimenticios sera
eche entera retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en
>3,5%en Conforme: si el articulo 19 del
leche entera resultado analitico Reglamento (CE) n°
Leches de consumo Reglamento (CE) 1234/2007 1,5% - 1,8% Productos no supera 178/2002 (7-1)
: N - leche P contenido maximo.
(enteras, semidesnatadas y Organizaciéon Comun de Mercados de ! comercializados No conforme: si Adopcién de otras medidas
desnatadas) los productos agricolas semidesnatada_| g rante su vida Gtil e p
Grasa resultado analitico cautelares

<0,5% en maximo. Propuesta de incoacion de
leche expediente sancionador
desnatada
Comunicacion a la
Comunidad de Madrid
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CONDIMENTOS, EDULCORANTES Y ALIMENTOS ESTIMULANTES

Interpretacion de

Fase en la que se Accién en caso de

. . Legislacion aplicable .

Tipo de alimento - Componente Limites 5 los resultados de ) - .

o recomendacién realiza el muestreo resultados insatisfactorios
las pruebas

El producto o lote de
productos alimenticios sera

retirado o recuperado
conforme a lo dispuesto en

RD 1049/2003 por el que se aprueba la Conforme: S el articulo 19 del o

) f A resultado analitico Reglamento (CE) n
norma de calidad relativa a la miel.
_ _ <0,1% Productos no supera 178/2002 (7-1)
. S - Solidos insolubles en e contenido méaximo.

Miel Orden Ministerial de 12 de junio de . comercializados o » .

agua < 0,5 en miel R No conforme: si Adopcién de otras medidas
1986, por la que se aprueban los d durante su vida util -~
. - P prensaaa resultado analitico cautelares
métodos oficiales de andlisis para la h
h supera contenido
miel s . »

maximo. Propuesta de incoacion de

expediente sancionador

Comunicacion a la
Comunidad de Madrid

Edicién: 1
Fecha: 12/04/2011
Pagina 126 de 126

GUIA DE MUESTREO E INTERPRETACION DE RESULTADOS
ANALITICOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS




	5. SISTEMA DE CONTROL DE
	RIESGOS BIOLÓGICOS
	6. SISTEMA DE CONTROL DE
	RIESGOS QUÍMICOS
	7. SISTEMA DE CONTROL DE
	RIESGOS VINCULADOS A COMPOSICIÓN-
	ETIQUETADO

