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Medidas para garantizar Medidas par‘a garantizar

la seguridad alimentaria

en Comedores Escolares |a Segu r|dad a||mentar|a

B La elaboracion de los alimentos se realizara de acuerdo con

las maximas condiciones higiénicas y en el caso de en cOmedores Escolares

determinados productos considerados de mayor riesgo
(como por ejemplo salsas, cremas, natas, frutas, verduras y
hortalizas de consumo en crudo, ensaladas que contengan
productos proteicos, productos que contengan huevo, etc.)
debera hacerse conforme se indica en las disposiciones

normativas que los regulan.

B Una muestra del meny, servido cada dia, debera conservarse
en condiciones adecuadas, al menos entre 48 horas y 72
horas en las guarderias, aunque seria recomendable ampliar
este plazo a 4 dias en refrigeracion, con el fin de facilitar las

investigaciones pertinentes en caso de una posible toxiinfeccion MAS INFORMACION

alimentaria.
B Para la limpieza de los equipos, recipientes e instalaciones 0 I 0

que estén en contacto con los productos alimenticios, asi

como de los locales en los que se elaboren y consuman

dichos productos, la empresa responsable elaborard y aplicara WWW.Mun | m ad rl d .es
un programa de limpieza y desinfeccion. Asi mismo, el WWW mad r|dsa| u d es

establecimiento debera tener implantados programas de
desinsectacion y desratizacion y de mantenimiento de los
locales y los equipos, a fin de contribuir a garantizar la

seguridad de los alimentos.
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